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Tradi¢ni ovoce moravsko-slovenského pomezi
jihu Bilych Karpat
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Fotografie na predni obdlce: Pole a louky se zbytky sad(i nad Knézdubem

Fotografie na zadni obdilce: Obfi oskeruse pod vrchem Zerotin ve Strdznici



l. Uvod a predstaveni tzemi

Predmluva

V celé Evropé ubyva starych strom0. Zda se, Ze pro ovocné stromy to plati dvojnasob. Stejné
jako v jinych oblastech Zivota je tradi¢ni nahrazovano novym, médnim, ¢asto neprovéfenym.
Pro nase vesnice tim vznikaji nenahraditelné ztraty, kdy mizi stromy — darci plodd, spolutvdrci
zahrad, dvor(, ulic i volné krajiny. A co haii, ¢asto je navzdy ztracen a zapomenut vyznam starych
druht i odriid ovoce a jejich jedinecné, mnohdy nenahraditelné vlastnosti. Az po poznani jejich
proménlivosti béhem roku a soucasné jejich stalosti ve srovnani s béhem lidského Zivota si tepr-
ve dokdzeme uvédomit, Ze na venkové maji stromy nejen ovocnéisky vyznam. Také diky vzpo-
minkam starych lidi zjistujeme, Ze maji vyznamnou roli hrani¢nich bod( pozemkd, protieroznich
prvk{, orientacnich bodu v krajiné Rodové stromy podle davné tradice spojuji osudy jedince i
rodiny s krajinou. Staré stromy jsou také jedine¢nym biotopem pro mnoho dalsich organizm
a jsou cennym biologickym a ekologickym prvkem krajiny.

Nastésti se v posledni dobé mezi péstiteli i Sirokou vefejnosti rozviji novy zdjem o toto dédictvi.
Vznikaji projekty na zdchranu, mapovani a vyuziti tradi¢nich ovocnych stromd.

Dodnes existuji v nasi zemi oblasti, kde si lidé udrzeli vztah ke stromdm a krajiné. Pfikladem muze
byt moravsko-slovenské pomezi jihu Bilych Karpat. Krajina, kde se diky nepfretrzité tradici zacho-
valy staré odrGidy ovocnych druhd i méné zndmé druhy ovoce, jako jsou moruse, diiny, breky ¢i
mispule. Horfacko je spojovéano se slivou ‘Durancif;, na Myjavé jsou vyhladsené vzacné bilé slivy
‘Belice’ Oskeruse, na Slovacku zvané ,oskoruse’, se staly symbolickym stromem Slovacka.

V této utlé knizecce se mlizete i vy sezndmit s témito a dalsimi pozoruhodnymi druhy a odr{-
dami ovoce, abyste je také mohli sadit do zahrad i do volné krajiny pro potéchu vlastni i dalsich
pokoleni.

Vit Frantisek Hrdousek, 2012

,Owocni stromové, mimo owoce také ten weliky uZitek ptsobi, Ze ¢ini krajiny urodnéj-
Siazdravéjsi... Poskytuji rozlicné druhy krdsného dFrivi... stromoradi chrdni pole také
pred pfilisnymi wysusujicimi wétry a z luk prospésnau trodé stinnou pokryvkou.
Péstovdni a oSetfovdni owocného stromovi odjimd prileZitost k zahdlce a wyplyva-
jicim z ni nepravostem, oZralstvi, chlipnosti, krddeZe... To jest v jiném ohledu také

znamenity prostredek k uslechténi a zdokonaleni lidského ducha a srdce.”

Frantisek Pixa, 1848
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Straznicko - kraj vina, folkloru a oskerusi

Straznicko je jizni pfihrani¢ni oblasti regionu Slovacka, v niz se prolinaji jedinecné pfirodni, kul-
turni a historické fenomény. Straznicko se rozprostird v rozmanité krajiné mezi meandrujici fekou
Moravou a hrani¢nim pohofim Bilych Karpat, kde navazuje na Horfacko a Kopanicéisky region
v okoli Myjavy.

Straznicko se vyznacuje bohatou tradici lidovych pisni, [ = s T
starobylych zvyk(, pestrobarevnych kroja i lidové ar- |
chitektury a ornamentu odrézejici pfirodni krasy.

V piihranici je Straznicko kraj panenské pfirody kvétna-
tych luk a hlubokych lesd chranénych UNESCO. Straz-
nicko ma své jedinecnosti: obfi oskeruse, nadherné
orchideje, strdznicky Danaj a umélce jako JoZa a Franta
Uprkovi.

Ovsem v historii Straznicka se stfidaly rdzné sméry
v tvorbé kulturni krajiny, které jsou patrné dodnes. Od
15. stoleti je dokumentovany rozvoj vinarstvi spojeny
s péstovanim ovoce a od poloviny 19. stoleti nastal
v krajiné Slovacka rozmach ovocnych zahrad.

...nemuZeme se piplat se stromy a s kraji-
nou”.. 1956.

Ovsem ovocndrstvi na Straznicku prozivalo i krusné chvile, coz ukazuje obrazek, kterak budova-
telé pracuji vybusnym tempem. Ne vechny stromy se podafilo vytrhat.

Dodnes mizeme krasné ovocné stromy obdivovat ve starych polnich sadech tzv. stépnicich za
obcemi, ve vinohradech na svazich a v zahradach za domy nazyvanych humna. Zde se zachovaly
odolné a plodné odrady hrusni, jablek i slivoni, ale i fada vzécnych ovocnych drevin jinych druht
jinde v Cechéach malo znamych.

Historie vinai'stvi a ovocnafstvi na Straznicku

Stréznicko je historicky zndmo pfedevsim jako vinoroda oblast, kde
se jisté soubézné rozvijelo od renesance i ovocnéistvi. StraZnicko
je dodnes svébytnou vinaiskou oblasti kvalitnich vin s typickym
aroma, které mu davaji jemné pidy a mirné klima v podhii Bilych
Karpat. Jiz v roce 1417 vydal pan Petr z Kravaf, tehdejsi majitel straz-
nického panstvi, tzv. horenské prdvo, které stanovilo povinnosti vi-
nohradnikl ohledné péstovani révy vinné, ale i ovocnych drevin ve
vinohradech. Obdobi 14. az 16. stoleti je povazovano za zlaty vék
moravského, a tedy i strdznického vinafstvi.

Ve Straznici je tento rozmach spojovéan s pany
ze Zerotina, jejich jméno nese i nedaleky kopec
Zerotin za méstem Straznice, kde se nachazeji ty '
nejlepsi vini¢ni traté se sady a vinohrady. Hrozny odrdidy ‘Miller
Thurgau!

Déle jsou vyznamné vinaiské hory: Staré hory
u Sudoméfic a Petrova a vrch Rado3ov nad Hroznovou Lhotou a svahy Su-

Znak mésta marniku nad Tvaroznou Lhotou a Knézdubem. Kvalitni straznicka vina byla

StrdZnice




vyvazena az do Slezska a do Polska. Vinaistvi se odrazilo i ve znaku mésta Straznice - lev stojici
v méstské brané drzi v tlapach vinny hrozen a vinohradnicky niz. Hl s véncem z listi révy trcici ze
Stitu méstské brany predstavuje znak $enkovniho prava, prava nalévat a proddavat vino.

Typické odridy révy péstované ve Straznici jsou: ‘Miller Thurgau;, ‘Veltlinské cervené rané,
‘Veltlinské zelené, ‘Ryzlink vlassky, ‘Rulandské bilé,‘Kadarka bila; stara vzacna odriida ve Straznici
zvana frastak, z ¢ervenych hrozn(: ‘Frankovka’ a ‘Zweigeltrebe’ Chutové jedine¢na smés odrid
typickych pro Straznici se nazyva Zerotin, vznikla v 60. letech 20. stoleti, a to smichanim kvalit-
nich nedoslazovanych vin odrad ‘Ryzlink rynsky; ‘Tramin cerveny’ a ‘Moravsky muskat’ Kvalitni
vina mUzete ochutnat nejen ve Straznici na zafijovém Straznickém vinobrani, ale i v petrovskych
Plzich, nejkrasnéjsim aredlu vinnych sklepd na Moravé, v sudomérickém aredlu 20 malebnych
sklept Stary potok ¢i v Kozojidkéach v arealu Kfib, kde je i regionalni vinotéka.

Pohled ze svahu Bilych Karpat na Knézdub s kvetoucimi oskerusemi v popredi.

Straznické vinohrady a sady predevsim na vrchu Zerotin a na svazich vrchu Sumarnik jsou ukaz-
kou Setrného hospodareni ¢lovéka v krajiné. Mistni zemédélci vytvofili jedine¢nou mozaikovou
krajinu, kde jsou mezi tratémi vinohrad polni ovocné sady i zdhumenni poli¢ka a kamenité meze.

E—

Vyskytuje se zde mnoho vzacnych rostlin a Zi-
vocichG i mnoho zajimavych odrGd a druhd
ovoce. Mistni ovocndfi zde zpracovavaji plody
starych odr(d jabloni, hrusni i morusi, mispu-
Ili, kdouli, dfinG a predevsim oskerusi. Stromy
jefdbu oskeruse, které mnohé jesté pamatuji
i prvni vinare, zde dordstaji Uctyhodnych roz-
mérd a stafi okolo 500 let, a jsou chloubou
zdejsich hospodaru.

Ovocnymi zahradami s velkym podilem starych
odrud ovoce, které obepinaji zastavbu obci, vy-
nikaji obce Radéjov, Tvarozna Lhota, Knézdub,
Tasov, Kozojidky a Hroznova Lhota. Ve mésté

Jarni pohled na vrch Zerotin od Strdznice.



Straznice a v obcich Vnorovy, SudoméFice, Petrov a Zeraviny je uz podil starych ovocnych stromd
v zahradach mensi.

Zajimavosti v obci Hroznova Lhota je Skolni Bajartv sad, kde na plose cca 0,6 ha za skolou do-
dnes rostou staré odrlidy ovocnych stromU. Pocatkem 50. let 20. stoleti stél pan ucitel Josef Bajar
(1909-2000) u vzniku sadu a $kolni zahrady, o kterou se az do odchodu do diichodu peclivé staral.
Sad se diky nému stal na dalSich témér Ctyficet let zdrojem roub tradi¢nich ovocnafskych odrid
pro obcany Hroznové Lhoty a okoli.

V sadé jsou vysazeny odrldy jabloni a hrusni doplnéné me- 2@“{\
runkami, ofesdky a slivami. Mezi zajimavé tradi¢ni odridy

patfi jabloné:'Panenské ceské,'Parména zlatd,‘Malinové hor-
nokrajské;, ‘Cronselské; hrusné ‘Druardova maslovka; ‘Bosco-
va lahvice’a‘Charneuskd’ a sliva ‘Durancie’ V okoli $koly byly
vysazeny i oskeruse. Dodnes se zachovala pouze jedna cca
60letd na okraji sadu.

V roce 2009 pfi pfilezitosti 100. vyroci narozeni pana Bajara
vznikla myslenka na obnovu sadu ve Skolni zahradé a po-
jmenovani sadu po jeho zakladateli - Bajar(iv sad. V ramci
projektd spoluprace MAS ,Venkovské tradice v krajiné” bylo
do proluk v sadu vysazeno dalsich 75 stromk{ osmnécti tra-
di¢nich odrid sedmi ovocnych druh. Obec v ramci projektu
pofidila i malou pojizdnou mostarnu. Ovoce ze sadu se vyu-

ziva pro pfimy konzum a na most pro zdejsi Skolu i vefejnost.
Ovoce bylo dfive béZnou soucésti kuchyné - vafenych jidel,
kasi, posypatek apod. Bézna byla trnkova omacka, jahlova
kase netyja, ¢i patenty s ovocem. Také tuto tradici se podafilo
ozivit sebranim a vydanim tradi¢nich receptt ve spolupraci
s kucharkami z regionu, pfedevsim z obce Kozojidky.

Bajarova oskeruse v Hroznové
Lhoté.

Krajina Straznicka - kfizovatka p¥irodnich a kulturnich vlivi

Stréznicko je kulturni krajinou moravsko-sloven-
ského pomezi (dale jen m-s) jiz fadu stoleti a jsou
zde zachovany na pomérné malém uzemi rdzné
typy kultivované krajiny od nizin po hornatiny.
Stréznicko jako celé m-s pomezi je prlsecikem tii
pfirodnich oblasti: Panonské, Karpatské a Hercin-
ské i kfizovatkou mnoha kulturnich vlivd z téchto
uzemi. Strdznicko je soucasti biosférické rezervace
a CHKO Bilé Karpaty, vyhlasené predevsim pro své
jedine¢né hodnoty kulturnikrajiny v masivu Karpat.
Historické mapy a zapisy jsou vyznamnym na-
strojem pro sledovéni vyvoje krajiny i pro dnesni !
hospodareni vizemi. Mapy dokladaji vétsinové @y i W SR

zemédélsky charakter Uzemi Strdznicka jiz od 18. Mapalll. vojenského mapovdni (geolab.cz) okolo
stoleti. Hospodafeni v krajiné bylo az do poloviny roku 1850 ukazuje ovocné sady s vinohrady a pas-
20. stoleti v drobné parcelaci déleno na pole, sady, tevnisady v mistech, kdejsou dnes prevdzne pole.
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louky, remizy, lesy, meze, vodni plochy a sit
cest. Tato tradi¢ni drobna parcelace, o plose
do 0,5 ha primérné, vytvarela a misty dodnes
vytvafi krajinu mozaikovou a pomérné eko-
logicky stabilni. Moderni hospodafeni tuto
mozaiku stira svymi i vice jak 100hektarovymi
lany.

Vyraznym indikétorem ekologicky stabilni tra-
di¢ni mozaikové krajiny jsou i ovocné stromy,
které stoji za to udrzet i pro dalsi generace!

Kulturni krajinu Straznicka Ize podle hospoda-
feni odpovidajici Urodnosti a dostupnosti roz-
deélit na krajinu v nizinach, svazich a kopcich.  0rné Idny nad Strdznici.
V nizindch prevazuje vyraznd primyslova
strojni vyroba na velkych scelenych plochéach
orné pldy s malym podilem lidské préce,
a ukazuje krajinu pretvofenou v 60. letech 20.
stoleti. Ovocné stromy zde dozivaji podél cest,
prezivaji vzacné zbytky sadd - Stépnic u vod-
nich tokl a soliter(i. Mésta a vsi maji zahrady
s malym podilem ovocnych strom.

Krajinu svahu Karpat urcuje z¢asti pramyslova
vyroba na zoranych svazich, v méné dostup-
nych mistech dozivaji polni sady a vinohrady
z 19. stoleti a zarostlé meze. Ulicové vsi jsou
obklopeny ovocnymi zahradami. Krajina v po-
hoii to jsou louky po byvalych vesnicich ze Pole a louky se zbytky sadi nad Knézdubem.
17. stoleti. Louky s velkym podilem solitér(i

lesnich i ovocnych dfevin jsou strojné koseny. v
Za statni hranici v Bielych Karpatach je oviem
stale zivé kopanicéiské osidleni s udrzovany-
mi ovocnymi sady, alejemi i solitéry, jak uvadi
dalsi kapitola.

Obnova ovocnych stromu it
v krajiné Straznicka Vojsické lou
v letech 2009-2011 Lhotou.

gl if VLA

ky se solitery stromd nad TvaroZnou

V katastrech 11 obci StréZnicka byl proveden v letech 2009 az 2011 zékladni mo-
nitoring ovocnych druht a odrld dfevin a vytipovéni zajimavych odrdd téch-
to drevin pro dalsi mnozeni.Vzacné druhy a odridy se nachézeji vétsinou na
,okraji zajmu” ve starych sadech, ve vinohradech, a i v zahradach u starsich
obyvatel. Do soucasnosti se dochovaly desitky starych odrid predevsim na
vinohradnim vrchu Zerotin, ve $tépnicich okolo Straznice a v byvalych pol-
nich a pastevnich sadech na svazich Bilych Karpat nad obcemi Tvarozna Lhota

& Trade
o &y
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— traté DIUhy potok, Traviénd, Knézdub - trat Pod Sumarnikem, Hroznové Lhota - trat Horni kopec
¢i v zahradach — humnech za domy v obcich. V téchto lokalitach byly také sbirdny rouby pro nové
genofondové sady. Zajimavé a lidem znamé jsou slivy ‘Durancie, ‘Spendliky’, ‘Svesti¢ky’, jabloné
odrid ‘Panenské ceské, Jadernicka moravskd, jabloné mistnich odrid nazyvané kostecky, koty,
citronky, mdselnice, koZuchy; hruiné‘Spinky’, ‘Pastornice, ‘Krehule] sorty nazyvané baby, ovesnacky,
kysnacky déle dfinky, moruse a v poslednim desetileti oZily v povédomi i mohutné oskeruse.

Uroda panenskych jablek v pastevnich sadech na svazich.

V rdmci projektu ,Venkovské tradice v krajiné” byly rouby starych odrid z obci Tvarozna Lhota,
Knézdub a Hroznova Lhota posbirdny a namnozeny ve velkoskolce v Malenovicich u Zlina a na-
sledné $tépy vysazeny v genofondovych sadech a alejich ve Tvarozné Lhoté (Travi¢na, MezirGisov-
¢i, Rlibanice) a v Hroznové Lhoté (Bajardv sad). Dalsi stromy starych odrdd a druhd, roubované
stromy ¢i semenace, byly vysazeny na vybrana mista do krajiny v obcich Tvarozna Lhota, Sudo-
méfice a Hroznovd Lhota.

Z monitoringu a prizkumu krajiny Straznicka vychazi tyto zavéry:
V nizinné krajiné zemédélskych monokultur

je vhodné doporucit obcim i péstitelim vy- 2 ¥
sazovat aleje, remizy a extenzivni sady v mis-
tech, kde historicky méla krajinna zelen svou -_ | R (¢

protierozni i biologickou funkci. Rozdélit
velké lany a vytvorit sit interakénich prvka,
biokoridor( a biocenter, kde doporucujeme
druhové bohatd spolecenstva 8 az 12 druh(
drevin, v¢etné tradi¢nich ,bezddrzbovych”
ovocnych stromU: starobylé dlouhovéké od-

rady hrusni krvavek a hnilicek, ofesaky kra-  opnovend cesta za humny s liniovou vysadbou odolnych
lovské, jabloné jadernicky, apod.. ovocnych drevin u Tvarozné Lhoty.




W Na svazich Bilych Karpat je mozna obnova
a zpfistupnéni kulturni krajiny starych sadd
a vinohradd pro mistni hospodare i navstév-
niky vybudovanim sité nau¢nych cyklostezek
a mistnich komunikaci vcetné doprovodné
zelené s ovocnymi drevinami jako jsou napt.
slivy ‘Durancie’, ‘Spendliky’, hrugné ‘Spinky’,

Kaple sv. Urbana v pozadi s novym sadem ‘Durancii’ pod
vrchem Zerotin.

tresSné ‘Kastanky, jefaby oskeruse, moruse bilé a
dalsi, které jsou popsany v nasledujici kapitole.
V hornatiné Bilych Karpat je dulezita péce o chra-
nénd tzemi historické kulturni krajiny Bilych Kar-
pat. To je koseni luk, likvidace kfovinnych spole-
Censtev a pfirozena obnova porostt s pdvodnimi
ovocnymi drevinami: tfesen ptaci, jefab brek,
jefab oskeruse, dfin obecny, hrusen polnicka apod. Dulezitd je i likvidace invaznich drevin Sifend
predevsim chatafi (akat bily, Skumpa ocetna aj.).

Obnoveny aredl salase s pastevnimi sady na Travicné.

Vystupy projektu spoluprace

Vystupem naseho projektu ,OZivujeme venkovska staveni na Moravé a My-
javé” je zpfistupnit tyto staré i nové vysadby ovocnych strom0 v krajiné pro
vefejnost a znovu umoznit mistnim lidem zpracovavat ovoce.

Hmatatelnym vysledkem je obnova jedine¢né Hotaiské budy uprostied vinohrad( a sadid na
Zeroting, kde vznikla mala expozice vinaistvi a ovocnarstvi. Nasim projektem se snazime pomoci
rozvinout dalsi tradi¢ni vyroby (vinafstvi, bylinkafstvi, fezbafstvi, kulindrni akce aj.) v rdmci pofa-
déni venkovskych trznic a dalSich akci ve vazbé na Setrnou turistiku!

oiwuj Bng ”
&,

Vzdéldvaci exkurze ve sklepé zahrddkdri Pod Kiibem 2 . i
v Kozojidkdch. ZardZeni hory v obnovené Hotar'ské bidé v roce 2012.
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Ostrozsko a Hornacko - kraj vina, folkloru a modrého ovoce

Krajina

Ostrozsko a Hornacko jsou krajem mnoha tvafi. Mize za to pfedné charakter krajiny, kterd se
zvedd z nivy nejvétsi moravské feky az po pfihrani¢ni hieben Bilych Karpat dosahujici témér
1000 m. n. m. Po staleti formovaly tyto riznorodé podminky spolecné s historickymi udalostmi
a odlehlosti od prdmyslovych stredisek svébytny region, a proto pomohly vytvofit charakteris-
tické hospodareni, femesla, lidové odivani, uméni a tradice, v krajském i v republikovém méfit-
ku vzacné zachovalé. Pravé svymi tradicemi a jejich stdlym udrzovanim jsou regiony Ostrozska
a Horhédcka zndmé dodnes.

- B o Tt
Krajina OstroZska s obci Blatnice v popredi.

Zapadnim okrajem Ostrozska protéka feka Morava. Kdysi tudy prochdzela jedna z tras Jantarové
stezky, kolem niz vznikaly kupecké osady. V nivé feky se dochovaly zbytky luznich lesG a nivnich
luk. Lidské ¢innost zde pak vytvofila stérkopiskové jezera a rozlehlé lany poli. Z Dolnomoravské-
ho Gvalu vyrlsta mirné zvinéna pahorkatina. Pfi severozapadnim Upati jizni ¢asti Bilych Karpat
bezprostfedné u hranice se Slovenskem se rozprostird oblast nazyvéna Hornécko.

Krajina zde pfechézi do stéle
vyssich kopcl pres vrchovi-
nu (550 m. n. m. na hornim
okraji Nové Lhoty) az k hordm
bélokarpatského hiebene
s nejvyssim vrcholem Velkou
Javofinou (970 m. n. m.). Hory,
které vytvafi pfirozenou hra-
nici mezi Moravou a Sloven-
skem, s tvrd3imi klimatickymi
podminkami a horsimi puda-
mi odliSuji Horfdcko od zbyt-
j ku Slovécka.

g

Krajina Bilych Karpat u Borsic u Blatnice.
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S rostouci nadmofskou vy3kou se samoziejmé také méni podminky pro zemédélstvi. Urodné
c¢ernozemé Ostrozska, vyvinuté na sprasovém podkladé v nizké pahorkatiné, nahrazuje méné
urodna a hilife obdélavatelna slinovica Horfacka, tézka jilovita plda vznikajici zvétrdvanim bé-
lokarpatského flySe. Podminky hospodareni ovlivnily veskeré zemédélské hospodareni a zptsob
obzivy vibec.

Urodné Ostrozsko je krajem vinné révy. Zdejsi teplé a suché podnebi a vhodné padni slozeni
umoznily rozvijet vinafstvi jiz od 16. stoleti. Rozsahlé vinohrady a sady ovocnych dfevin zasahuiji
az na Uzemi Horfacka a pokryvaji jizni a jihozépadni svahy kopcl v okoli Lipova, Louky nebo
Hrubé Vrbky (napfiklad na ubocich Staré ¢i Nové hory nebo Hajové). Mezi lany poli se zachovaly
ostrvky lest a stepnich luk.

i@ Urodné lany a vini-
ce jsou smérem na
vychod, s pfibyvajici
nadmofskou vyskou,
postupné nahrazova-
ny rozsdhlymi louka-
mi a pastvinami s roz-
ptylenymi skupinkami
stromd, sady a policky
na zahumenkéch. Bez
nadsazky by se dalo
fict, Ze Hornacko je
oblasti, kde kon¢i chleba, vino a Grodna nizina a za¢ind kameni, slivovice a hory. Hloubéji do nitra
Bilych Karpat se také objevuje vice zahrad a sad(i ovocnych strom(. Na vrcholcich kopcl louky
doprovazi karpatské dubohabfiny a buciny, které jsou prevazujicim krajinnym prvkem odlehlej-
sich vrcht, podhorskych udoli i celého prihrani¢niho hiebene.

Celkovy pohled na orchidejové louky z NPR Certoryje

Za soucasny raz zdejsi krajiny vdéc¢ime rozmanitym zputsobdm
hospodareni i skute¢nosti, Ze vy3e polozené ¢asti této krajiny
byly ¢astec¢né usetreny pii intenzifikaci zemédélstvi za sociali-
smu. SvUj podil na utvareni zdejsi krajiny ma i vznik Chranéné
krajinné oblasti Bilé Karpaty v roce 1980, kterd zasahuje zhruba
tfi ¢tvrtiny rozlohy uzemi Horfacka.

Chloubou zdejsi krajiny, stejné jako na Straznicku, jsou beze-
sporu kvétnaté orchidejové louky, které ¢ini z Horfacka a bliz-
kého okoli jednu z nejcennéjsich lu¢nich oblasti Evropy. Hodno-
tu zdejsich luk vyjadfuje i skutecnost, Ze jsou jejich velké casti
vyhlaseny pfirodnimi rezervacemi, diky nimz Ize Horfidcko do
znacné miry povazovat za srdce Chranéné krajinné oblasti Bilé
Karpaty, kterd je téz Biosférickou rezervaci UNESCO. Lu¢ni eko-
systémy jsou pfedmétem ochrany v narodnich pfirodnich re- .
zervacich: Certoryje, zdpadné od Hrubé a Malé Vrbky, Zahrady Typickou teplomilnou orchideji je
pod Hajem u Velké nad Velickou, JazevCi u Javornika a Pordzky  rudohldvek jehlancovy.

na pomezi katastru Nové Lhoty, Suchova a Slavkova a Narodni

pfirodni pamatce Burova u Suchova. Nachdzi se zde ¢etné orchideje napt: vzacny rudohlavek jeh-
lancovity (Anacamptis pyramidalis) nebo tofi¢ ¢meldkovity Holubyho (Ophrys holosericea subsp.
holubyana), ktery u nds roste pouze v Zahradach pod Hajem u Velké nad Velickou.




Ovoce v krajiné Hornacka a Ostrozska

Doklady o péstovani ovoce a vinné révy na nasem Uzemi sahaji az do archeobotanickych nalez(
z obdobi Velké Moravy. Pisemnymi zpravami dolozeny vyvoj ovocnéistvi pak mizeme sledovat
od stfedovéku, kdy bylo péstovéni ovoce spojeno zejména s ¢innosti kldsterd. V panskych sidlech
se zacalo objevovat teprve postupné.V 16. a 17. stoleti se rozsifilo péstovani ovocnych strom0
z panskych zahrad i na venkov mezi nizsi vrstvy obyvatel. Ldnové rejstiiky z pobélohorského
obdobi davaji zpravy o péstovani vinné révy, kdy napf. ve Veseli nad Moravou bylo 146 méfic,
v Uherském Ostrohu bylo 2 339 méfic vinohradd obhospodarfovanych a 357 méfic opusténych,
ve Velké nad Velickou 398 méfic, v Borsicich 55 méfic, v Hornim Némci 169 méfic, v Kuzelové 29
méfic, v Malé Vrbce 64 méfic a v Nivnici 65 méric vinohradl. Pod kopcem svatého Antoninka
v Blatnici mél pry svdj vinohrad Jan Amos Komensky. Od konce 17. stoleti se zde ovocnéafstvi
rozsifovalo i do vyssich a kopcovitych poloh. Také celkovy stav ovocnéistvi se podle dobovych
zdznam zlep3oval, vrchnost méla vyssi zisky z palenic nez z prodeje ovoce.

V 18. a 19. stoleti nastal velky rozkvét zdejsiho ovoc-
nafstvi. Velkou zasluhu na tom mély ovocnaiské
spolky, publikace i rdzna nafizeni jako zahradnicky
fad z roku 1752 nebo 3kolsky zédkon z roku 1869,
ktery narizoval zakladani skolnich zahrad. Dilezitou
Ulohu sehrali jako jinde ucitelé, farafi a dalsi vyznam-
ni Cinitelé na venkové. O rozvoj a vysokou Uroven
ovocnaistvi v Lipové, kde rostly tisice stromd, se za-
slouzil naducitel Michal Kotasek, v Uherském Ostro-
hu pomohl k rozkvétu ovocnafistvi inspektor Neiser,
ktery popsal zafizeni na velkokapacitni suseni ovo-
ce. (Tetera a kol. 2006:21-22)

Svédectvi o stavu ovocnafstvi pfed sto lety ndm
podavé Eduard Schubert (1900) ve zpravé o anketé
o stavu ovocndfstvi na Moravé: ,Jednim z nejpred-
néjsich okresti v ohledu ovocnickém jest zajisté Uh.
Hradistsky; nejen ze se vyznamendvd neobycejnym
mnozstvim ovocnych stromu vysazenych v zahraddch, sadech, na polich a strdnich, vinicich, cestdch
i silnicich, ale i ovocem vseho druhu odrtid nejlepsich, jeZ se ¢im ddle tim vice rozmnoZuji. Na ovoci to-
hoto okresu daleko Siroko si pochutndvaji.” (Schubert 1900:45) Zdejsi ovoce se v té dobé dostavalo
nejen do okolnich a vzdélenéjSich mist v kraji, ale i do Slezska, Polska, Halice, Némecka a Ruska,
diky prekupnikiim i do Vidné. ,...Ostatek ovoce poZije se doma, zpracuje se na povidla, slivovici
zvulné povésti a ovocné vino; zfidka se susi.” (Schubert 1900:46)

Slivovice na zahfdti, fasank v Hluku v 50. letech
20. stoleti.

Autor dale az romanticky popisuje ovocnaiské bohatstvi nékterych vesnic: ,...Lipov honositi se
mdZe tisici a tisici ovoc. stromy, které celou obec méni v jediny sad, nalézaji se zde mnohé druhy jab-
loni a hrusni zdsluhou naducitele p. Michala Kotdska...” Jinde pridava i velmi cenny vycet mistnich
odrld: ,Nepatrnd Mald Vrbka perlou v ovocnictvi zasluhuje zvdna byti; ¢itd jen 77 domovnich Cisel,
ale v sadarstvi predci mnohou velkou obec. Celd osada jest mezi sady skryta a neni ani z blizka vidi-
telna, az teprv, kdyz se do ni vkroci; zde hlavné vystupuji trnky a durancie, jabloné a hrusné, ofesdky
v znacném poctu, méné tresni a visni, a vyuZitkuji se tu i lipy svym kvétem a ovoce z planych prasta-
rych hrusni. Ovocné stromovi jest vysazeno v ,humnech’ (zahraddch), zelnicich, zajackdch, karvov-
cich, apod. do tisict, a sice: svestky = obycejné, durancie, zdpalky, sSvestky malé, sralky, kulovacky,



voy

vylupky, jabloné - kopky, koty, trvanlivé, hedvdbné, funtové, kozusky, stificky, svrbky, tvarizky, pruhd-
Ce, drahule, hrusky - krchnacky, makavky, ovesnicky, Zitnacky, jecménky, cervenky, jakubky, cibulnac-
ky, bucdky, kystnacky.” (Schubert 1900:47). Ovocnéiskou hodnotu této obce podtrhuje autorovo
vypocitavani sto a dvousetletych stromd mistnich odrid.

| pfes mnohé zmény, které nastaly na venko-
vé a v krajiné v pribéhu minulého 20. stoleti:
likvidace soukromého hospodareni, scelovani
historicky danych trati poli, rozordvani mezi
a cest, rozsifovani zastavby do zahrad a za
humna atd., dochovaly se ndm do soucasnosti
pfipominky zaslé sldvy ovocnéistvi Horfacka
a Ostrozska, kterou tak poeticky pred vice nez
sto lety vystihl Eduard Schubert. V zahradach
u domu, vyrovnané v fadach za stodolou,
v pfesném rozestupu v alejich u polnich cest
nebo samostatné jakoby na strdzi u vini¢nich
trati, takto nas dnes ovocné stromy na Hor-
i - DL | Y ndcku a Ostrozsku doprovazeji.
Pamdtnd Jagosova hruska ve vinohradech nad Lipovem. P S

Sady v humnech - v nékterych obcich jsou za-
hrady - humna dodnes porostlé ovocnymi stromy.
Tyto sady navazuji na dvory za jednotlivymi domy,
¢imz vytvafi kolem obci zeleny lem, ktery ostfe
hranici s Sirymi lany okolnich poli.

Polni sady - protahlé sady navazuji na stejné pro-
tahla pole nebo je po jedné ¢&i obou stranach zpra-
vidla doplfuji. NejenZe zvysuji uzitkovost méné
plodné zemédélské pudy, ale také dojmovou pest- b
rost a biodiverzitu. Tato mozaikova struktura kraji-  spér modrého ovoce v Borsicich u Blatnice.

ny vznikala od sttedovéku. Clenéni na dlouhé traté

je pozlstatkem déleni plvodnich zdhumenicovych pluzin v 18. a 19. stoleti. Tratova pluzina byla
z velké casti znicena kolektivizaci zemédélstvi v druhé pol. 20. stoleti. Nastésti nezanikly viechny
a mlzeme se z nich v nasi krajiné tésit alespon na nékterych mistech v podh(ifi.

fa™  Ovocné stromy na vinicich - v blizkosti vino-
hrad{l na jiznich svazich pahorkd Karpat, ¢as-
to na Uzkém pruhu meze stoji ovocné stromy.
Jsou némymi hlidaci vinic.

Vsechny ovocné vysadby, at jiz se jedna o sa-
mostatny strom, nebo dlouhy sad, kterym se
zuzuje prihled pfi pohledu na jeho konec, si
zaslouzi obdiv pro svou krédsu i pili ovocnéro-
vu. Avsak prece jen najdeme jeden, ktery se
= . nécim odlisuje a svym vyznamem prevysuje
=== ostatni - genofondovy sad ve Velké nad Ve-
d Velkou lickou.

[ .t

Genofth!O\_/y sad vZéHfadd-ch-pod Hdjem na
nad Velickou
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Vyrovnany v fadach zde rostou desitky krajovych odruid, které sem byly naroubovény casto z je-
diného stromu, ktery se ve zdejsi krajiné zachoval.

Tato vysadba umoziuje zachovat ojedinélou pestrost odrid bélokarpatské krajiny a zurocit tak
vysledky mnohaletého Usili mapovani ovocnych strom(, podpofeného granty a spolupraci s vy-
sokoskolskymi pracovisti.

Zacatky monitoringu starych a krajovych odrlid sahaji do konce 80. let minulého stoleti. Mapova-
ni iniciovala ZO CSOP Bilé Karpaty, hlavnimi aktéry byli zkuseni ovocnati Ladislav Jagos z Lipova
a Ladislav Tomcala z Velké nad Velickou, jeZ odborné vedl Ing. Vaclav Tetera. Jen v oblasti Hornac-
ka ¢ital seznam zajimavych stromu pres 270 polozek. Nejvyznamnéjsi odriidy pak byly naroubo-
vany na podnoze v genofondovém sadu ve Velké nad Velickou, ktery zde byl zalozen v roce 1991.
V soucasnosti je na plose cca 2,5 ha vysazeno pres 450 stromd hrusni, jabloni, slivoni, nékolik od-
rdd tiesni, oskeruse domacia mispule. Od roku 2010 funguje sad v rezimu ekologického zemédél-
stvi, tzn., Ze zde nejsou pouzivana mineralni hnojiva ani chemické prostiedky na osetieni stromu.
Jak se palilo za nasich prapradédeckii?

Staré selské palirny byly zatizeny dost primitivné,
jak popisuje B. B. Buchlovan. ,Néktery hospoddr
si zaridil v humné pdlenici pod doskovou strechou,
v predsinice se priklddalo do topenisté vezdéného
do palirny pod dva kotly. Priklddaly se stonky, roz-
Stipané a dobre vyschlé dievo z parezu. Drive byvaly
v selskych pdlenicich kotle z kameniny pojimajici asi
tak 80 litrd. Kotlovitd kameninovd nddoba se zvenci
omazala vrstvou hliny promisené s plevami a odrd-
tovala se hrubymi oky. Do ni se dal kvas, shora se
priklopila velkd krivule rovnéz z kameniny a na spoji
se peclivé omazala jilem s plevami, aby neunikaly
pdry. Krivuli nahore byla prostrcena osa dole opat-
fend retdzkem a nahore klikou. Timto jednoduchym
zafizenim se promichdval kvas, aby se nepripaloval.
Krivule vedla do chladici kdde, kde k ni byla pripojena spirdlovité stocend trubka, jiz prochdzely vyde-
stilované pdry. Do kddé se stdle privddeéla studend voda, pokud bylo mozZno piimo z potoka, jednodu-
chym korytkem sbitym z dlouhych desek v podobé pismene V a pInila se ledem a snéhem - pdlivalo se
jen v zimé. Destildt se zachycoval do drevéného hrotka. Prvni kapky se nazyvaly vyskocky.

Moderni pdlenice firmy Durativa.

Tomuto prvnimu pdleni se fikalo lutr nebo lajtr. K piti se nehodil, bylo v ném totiz prilis mnoho oleju
z pecek, byl surovy a pdchl po juchtovici. Aby se zuslechtil, ddval se na druhy kotel, kde uz neprisel do
styku s ovocem. Pdlilo se podruhé, znova se prekapdvalo, aby se dosdhlo ndpoje, jemuZ neni rovno.

Kotle z kameniny byly pozdéji nahrazovdny kvalitnéjsimi médénymi. Vznikl tim ale jisty jemny rozdil
v chuti slivovice. Pravd slovdcka slivovice, tak zvand selskd, se pdlila pouze ze Svestek bez primichd-
vdni jinych druhd ovoce. Jeji vyjimecnd jakost, které se nedalo nikde jinde dosdhnout, méla ptvod
pradvé ve slovdckych svestkdch. Vyznacovala se typickou prichuti a vini po silici horkomandlové, jez
sprdvné vynikla, rozetrelo-li se pdr kapek na dlani. Krdsné perlila, a kdyz se zapdlila na misce, horela
ryze modrym plaménkem. Slivovice pfipravovand po Zivnostensku méla plaminek naZloutly a kap-
ka rozemnutd na dlani zanechdvala stopy po vodé. Slivovice se uchovdvala v soudcich. V nich od
dreva nabyla nazloutlého zabarveni, kdezto ve skle zistala cird. NaZloutlého tonu staré slivovice se
dosahovalo také barvenim — susend svestka navlecend na niti se spustila na den do slivovice a opét
se vytdhla. Pravd slovdckd slivovice pfi poZziti nikdy nepdlila v hrdle, ale prijemné hidla v celém téle.
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Tak peclivé pripraveného ndpoje si uméli lidé vdzit. Slouzival mu jako vybrany medikament, kdyz bylo
zapotrebi ,otrdvit Cerva’; zvldsté v zimnim obdobi zabijacek, kdy obzvldst tucnd strava vyZadovala

Vystupy projektu spoluprace

Na kazdém uzemi spolupracujici MAS
probéhly venkovské trznice. Na Hornac-
ku a Ostrozsku tfi na akcich: Hornacké
koseni — Mald Vrbka, Horfidcké slavnosti
— Kuzelov, Pamatkovy domek — Ostrozska
Novd Ves), na Straznicku taktéz tfi trznice
na akcich: Kost oskerusi — Tvarozna Lhota,
Koseni luk pod Zerotinem — Straznice a na
Straznickém vinobrani), v Kopaniciarském
regionu probéhla jedna venkovska trznice
v ramci Dozinek na Gazdovském dvore. Na
trznici predvedli svou zru¢nost a vyrobky
femeslnici ze vsech tfi regiond.

- - i
Mostovdni' v rdmci vystavy ovoce v Kozojidkdch.

MAS Hornacko a Ostrozsko si svoji premiéru ve zru¢nos-
ti mostovéni vyzkousely pfi mostovani v Kozojidkach na

Straznicku.

Dal$im vystupem byly exkurze na vyménu zkuSenosti.
Hlavnim vystupem byla obnova Pamatkového domku
v Ostrozské Nové Vsi, ktery slouzi jako zédzemi pro mistni ne-
ziskové organizace - vcelare, zahradkare, vinare a folklorni

soubor Novovestan.

Slavnosti otevieni Pamdtkového domku s vystavou ovoce
a kulturnim programem
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Kopaniciarsky region
- kraj slivkovych sadov a chyrnej slivovice

Krajina

Uzemie kopaniciarskeho regiénu sa z velkej ¢asti rozprestiera v Myjavskej pahorkatine na morav-
sko-slovenském pomezi. Severnu cast lemuje chrbat Bielych Karpat, juhovychodnt chrbat Ma-
lych Karpat. Neodmyslitefnou ¢rtou regidnu je silné uchovéavanie kultirneho dedi¢stva v podobe
folklornych skupin, tradi¢ného folklérneho festivalu v Myjave a mnozstve dalSich kultirno-spo-
locenskych aktivit. Tento kraj je typickym predstavitelom tUzemia s rozptylenym kopaniciarskym
osidlenim.V samotnom regiéne sa nachadza niekolko stoviek kopanic (vidiecke usadlosti jednej
¢i viacerych rodin pozostavajucich z niekolkych domov), situovanych casto krat na velmi odla-
hlych miestach s este tradi¢nymi domami s typickou architektirou z prelomu 19. a 20. storocia.

Kopaniciarska krajina Myjavskej pahorkatiny. Tradicny dom s typickou kopaniciarskou
V pozadi chrbdt Bielych Karpat. architekturou.

To u vacsiny fudi, ktori kraj navstivia, evokuje pocit istej jednoduchosti, stéle Zivych tradicii, ale aj
pomerne tazkého Zivota na roli. V kopaniciarskej casti su pozemky vzhladom na dostatok pries-
toru prevazne velké, s rozlahlymi zdhradami a sadmi, ktoré dotvéraju miestny kolorit a umocruju
percepciu miestnej krajiny. Vyraznym prvkom je tu velké mnozstvo ovocnych stromov (najma jab-
lone, slivky, hrusky), ktorych bohatstvo sa tradicne vyuziva na palenie domacej palenky, v mensej
miere na susenie ¢i do kolacov, lekvarov, zavaranin, ¢i na priamy konzum. Obyvatelia su v tomto
smere znacne sebestacni, a tak miestne oficiadlne pélenice prekvapivo nie su prili§ zaneprazdnené.

Typickd kopanica obkolesend ovocnym sadom.
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Avsak zivot zivot i krajina sa meni i na kopaniciach. Najma jadrovy priestor obci sa za posledné
roky ocividne zmenil. Mnozstvo domov md novu fasddu a objavuje sa aj mestsky typ domov aj
zahrad s ¢oraz mensim podielom pestovania ovocia a zeleniny.

°v s e

Tradi¢né krajové odrody a znami kopaniciarski ovocinari

Kopanic¢arsky region mal vzdy vyborné klimatické podmienky najma na pestovanie sliviek. Je
zndmym ovocindrskym krajom a ovocie sa tak stalo castym predmetom obchodovania v sused-
nych i vzdialenejsich regiénoch. Podla Statistiky z roku 1924 bola na Myjavsku najvacsia hustota
ovocnych stromov na Slovensku (najma sliviek). Na kopaniciach sa za kazdym domom nachédzal
vacsi ovocny sad, pricom kopaniciari sa o stromy v nom vzdy dobre starali, za ¢o sa im stromy
odvdacovali dobrou Urodou. Naj¢astejsim plodom boli zname ‘Bystrické slivky, o nie¢o skér ako
bystricky dozrievali‘Belice. Dal3ou tradi¢nou odrodou na kopaniciach bola‘Duranzia’ a jej podob-
na, len o nie¢o vacsia, s makkou duzinou bola‘Okruhlica’ Dal3im oblibenym plodom bola hrugka,
pri¢om k tym tradi¢nym kopaniciarskym odrodam patrili hlavne‘Reznacky’, Zithacky’a‘Ja¢menky’
a v septembri dozrievali hnilicky, ktoré boli vhodnejsie na kvas a bola z nich najlepsia hruskovica.
Dalej sa pestovali madvéfky, cernice, kr-
vavnice atd. Myjavskym propagatorom
pestovania ovocnych stromov bol my-
javsky ucitel Michal Simonovi¢. Mal
zasluhu na rozsireni ovocindrstva na
prelome 19. a 20. storoCia, kedy zalozil
mensiu $kolsku Stepnicu, v ktorej pesto-
val krajové i dovezené kultivary. V polo-
vici 20. storocia sa vdaka Stefanovi De-
kankovi rozsirili maslovky, ¢o su vacsie
zIté hrusky, pre mnohych najchutnejsie
na konzum. Velky podiel na druhovej
skladbe ovocia mali jablka, pricom sa
pestovali najma kocice, Strudldky, pa-
gdce, kozusky, citronky. Az v 50. letech
20. storocia sa vdaka Dekéankovi zacalo
s pestovanim novych kultivarov: ‘Koze-
nad reneta zimna, ‘Baumanova reneta,
‘Boskopské, ‘Parkerovo, ‘Jonathan, ‘Mali-
na¢’ apod. Stefan Dekanek sa vo velkej jusennd hruska hnilicka na Kopcovom.

miere pri¢inil o rozmach ovocinarstva

v regione. Bol riaditelom Okresnej stromovej skolky a jednym z inicidtorov zaloZenia Slovenskej
ovocinarskej spolo¢nosti v Myjave, kde rozsiroval modernejsie odrody hrusiek, sliviek a jabloni.
Neskor posobil ako riaditel Ovocinarsko-vcelarskeho ucilista v Myjave.

Sposoby spracovania ovocia

Ovocie, ktoré sa nestihlo skonzumovat za surova, zvykli stari kopaniciari susit, varit z neho lekvér
alebo palené a z kdstok lisovali olej. SuSenie ovocia je najstarsi sposob Uschovy ovocia zalozeny
na znizeni obsahu vody na 18 az 20 %. VVyznam suseného ovocia spociva v mnozstve zachovanych
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vitaminov, mineralnych latok a vlakniny. Pravidelna konzumacia suseného ovocia ma blahodarny
ucinok na zazivaci trakt, pomaha pohybu ¢riev a ich vyprazdrovaniu. Susené ovocie sa odporuca
pri chorobach obliciek, pecene, pri lie¢eni hyperténie a opuchlin. Susenie prebiehalo na sinku
na priedomi alebo na domécej peci. Po vzniku ovocinarskych spolkov koncom 19. storodia si tie
postavili zvacsa svojpomocne susiarne a ovocie sa susilo tam. Vtedy vznikli i prvé mustérne, kde
si pestovatelia vyrabali ovocné stavy.

Tradicné varenie slivkového lekvdru v Turé Like. Vzorky destildtov alebo zdsoby sprdvneho kopaniciara.

Takto spracované ovocie uz viak bolo predmetom iba domacej spotreby. Dal$im spédsobom spra-
covania ovocia bolo varenie lekvéru, ¢o sa povazovalo za typicku zensku pracu. Lekvar, zvacsa
slivkovy, varievali viaceré gazdiné priamo v ovocnom sade alebo na dvore. KedZe varenie lekvéru
trvalo od rédna do vecera, pri vareni sa striedali a pomahali im radi pri tom aj ich ratolesti. Dnes uz
sa na kopaniciach najde len malo gazdin, ktoré este varia lekvar, zvda¢sa ovocie zavaraju a robia
z neho kompéty, ktoré st vhodné ako prilohy k réznym druhom jedal.

Palené, palené...

V regiéne pod Javorinou, Bradlom a Pola-
nou mé davnu a bohatl histériu vyroba
,paleného” a vdaka svojej kvalite stale
aj velmi dobré meno. Suvisi so zloZzenim
pody, v ktorej sa dari vypestovat ovocie,
mimoriadne vhodné na destildty, ale aj
s majstrovstvom a bohatymi skisenostami
paleniciarov, ktoré byvaju ¢asto rodinnym
tajomstvom. A tak ako sa nemozno zba-
vit povahy a zvykov, pravy kopaniciar sa
neméze vzdat svojho kazdodenného ,te-
kutého chlebika” v podobe paleného. Ne-
hovorime o ni¢com inom ako o myjavskej
slivovici. V kraji slivkovych sadov to inak ani nejde. Pélenice sa kedysi pred netprosnymi ocami
richtarov schovavali takmer v kazdej domacnosti. Mladenci si daju ,kalisek” — dva, aby boli silni,
dievcence zasa pre krasu. Nemozno sa divit. Ved'ide o zivotodarnu tekutinu, ktorou bol kazdy
kopaniciar odkojeny. Tekutinu, bez ktorej sa nekona ziadna svadba, jarmok, zabijacka ¢i pohreb.
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Pélenie ovocnych destilatov je tradiénou metédou spracovavania ovocia. Uginky vykvasenych plo-
dov poznali mnohé nédrody uz ddvno pred nasim letopoctom. Na Slovensku sa znalost vyroby de-
stildtov z ovocia rozsirila v 13.-14. storoci a ludia velmi skoro zistili, Ze prinasaju ulavu pri niektorych
chorobach, pouzivali ich na obklady aj na zlepsenie nélady. V 19. storoci uz boli destilaty také obl-
Ubené, ze ludovychovni pracovnici museli zakladat,spolky striezlivosti”. V zaujimavej a inSpirujicej
podobe sa nam tradicie zachovali aj v spisoch slovenskych narodnych buditelov, osvietenskych
spisovatelov Juraja Fandlyho a Jozefa Igndca Bajzu. Najma knaz, ludovy liecitel, zelinkar, véelar a lu-
dovychovny pracovnik Juraj Fandly okrem toho, ze ako prvy pouzival v literatire novy - bernola-
kovsky spisovny jazyk, si klddol za ciel v hospodarsky tazkej dobe pred 200 rokmi povzniest Grover
slovenského vidieka. Vo svojich dielach - Pilni domajsi a polni hospodar, Zelinkar, Slovensky vcelar
a dalich - chcel ludom ukazat, aky uzitok mézu mat z rastlin, stromov, vciel a zvierat, ak sa o ne
budu rozumne starat a budu vediet ich produkty dobre zuzitkovat. Jednym z mnohych spésobov
zuzitkovania ovocia bola aj vyroba domacej palenky. Podobne aj Fandlyho sucasnik Jozef Ignac
Bajza, prakticky a podnikavy knaz a spisovatel, sa usiloval, aby jeho hospodéarstvo bolo vzorom pre
rolnikov. Dokonca v Dolnom Dubovom, kde pésobil, postavil aj malu palenicu.

Ovocindérstvo teda kedysi tvorilo vyznamnu zlozku hospodarskej ¢innosti fudu v tejto oblasti. Na-
priek tomu, Ze sa zivot spoloc¢nosti podstatne zmenil, vztah ¢loveka k prirode a stromom zostava
na kopaniciach i dnes trvalou hodnotou.

Proces susenia a pdlenia dnes

V sucasnosti po prijati sa ovocie vazi a zaeviduje. Na susenie sa pouziva iba kvalitné zdravé ovo-
cie, nesmie byt otl¢ené, nahnité ani inak poskodené. Pred susenim sa ovocie zvacsa zbavi nepo-
uzitelnych casti, ako su jadrovniky, kostky, stopky, listy a umyje sa. Ovocie sa kraja na Stvrtinky,
osminky, kolieska, zalezi od velkosti ovocia, no niektoré ovocie sa susi v celku. Takto pripravené
ovocie sa Vv tenkej vrstve ukladd na sitd /liesky/. Sita na susenie sa nasadzuju na zakladnu jednot-
ku - voziky, pricom ich poc¢et mdze byt max. 30 kusov. Ovocie sa susi pri teplotach najma v prvej
faze - podstatne nizsich (40-50°C), pri dosusani sa teplota zvysi (60-80°C). Spravna teplota sa voli
podla druhu suseného ovocia.

Do susiarne sa vhana suchy a ohriaty vzduch.
Tu prudi od krajov do stredu tak, aby bol za-
isteny rovnomerny priechod nad vsetkymi
sitami. Najskor prichadza do styku s ¢erstvym
najvlhsim materidlom. Zvnutra ovocnych casti
vystupuje vlhkost na povrch a odtial sa odva-
dza teplym vzduchom tak dlho, az sa obsah
vody v materidli zniZi na pozadovanu hodnotu.
Susiaren opusta vlhkostou nasyteny a ochlade-
ny vzduch nad materidlom takmer suchym. Po
ususeni sa ovocie necha vychladnut.

Pozornost treba venovat aj spravnemu skla-
dovaniu suseného ovocia, aby nedoslo k jeho
neziaducemu znehodnoteniu. Zakladom je,
Ze surovina musi byt dostato¢ne a rovnomerne ususena v celej vrstve. K baleniu treba pristupit
az po dokonalom vychladnuti. Skladovacia miestnost ma byt chladna, sucha a tmava. Uskladne-
ny vyrobok treba pravidelne kontrolovat, ¢i neabsorbuje vzdusnu vlhkost, ¢o by spésobovalo vy-
tvaranie podmienok pre rozvoj vldknitych mikroskopickych hub. Teplota skladovacej miestnosti
ma byt maximalne 20 °C a relativna vlhkost vzduchu najviac 80 %.
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,A nebude dobre na svete, kym ruky ktoré plnia ndboje, sa nevrdtia k plneniu flias.”

Zaujimava myslienka, ale nebezpedie zla a smrti pri nerozumnom zaobchédzani, ¢iha aj z napl-
nenych flias. Podobnych uvah na alkohol, ¢i je dobry a ¢i nie, je v ludovej mudrosti nepreberné
mnozstvo.

Rozhodne je vsak bezpecnejsie palit v oficialnej palenici ako doma. A kedZe mnohi ob¢ania (hlav-
ne chalupéri), napriek tomu, Ze disponuju ovocnymi sadmi, este neboli v palenici resp. doposial
nevyuzili jej sluzby. Pripravili sme v stru¢nosti technologicky postup pestovatelského palenia
ovocia a navod na obsluhu v pestovatelskej palenici.

Po odovzdani kvasu do palenice a predlozeni ziadosti o vyrobu destilatu pestovatelom, pestova-
tel ¢aka na poradie. Kvas zo skladky kvasu sa naleje do destila¢ného kotla, ktory sa zahrieva a vari
(cca2 hod) na 100° C. Kvas v kotle sa miesa pomocou elektromotora. Z destilatného kotla sa kvas
odparuje, v chladidi sa para zrdza na vodku, ktora pretekd cez epruvetu do nadrze na vodku. Po
vyvareni kvasu sa vypalky vypustia do odpadu - Zumpy. Potom nasleduje rektifikacia. Vodka sa-
mospadom pretecie do rektifikacného kotla na tuhé palivo, ktora sa pomaly zahrieva a vari. Para
z vodky prechadza cez chladi¢, kde sa zrdza na destilat.

——

V epruvete sa sleduje stupriovitost- Ukvapy a dokvapy, ktoré sa zhromazduju v nadrzi, sa zmeraju
a protokolarne zlikviduju. Z epruvety preteka destilat cez kontrolné liehové meradlo do nerezo-
vej nadoby na destilat. Po rektifikacii sa zbytok vodky z kotla vypusti do odpadu. Zodpovedny
pracovnik pélenice zmeria stupnovitost destilatu, vyuctuje sadzbu dane a za poskytnuté sluzby
a odovzda pestovatelovi destilat. Hygiena, sanitacia: Pred zahajenim sezénneho palenia ovoc-
ného destilatu sa miestnosti pestovatelskej palenice vylicia a vymaluju vapnom, vydezinfikuju.
Technologické zariadenie pélenice po kontrole a odstraneni zavad sa prevari a prepari [Ghom
sodnym. V priestoroch pélenic pracovnici kazdodenne udrziavaju poriadok a ¢istotu.

Vystupy projektu,Ozivujeme vidiecke stavby na Morave a Myjave”

Realizaciou aktivit projektu,OZivujeme vidiecke stavby na Morave a Myjave” sme chceli pomoct
zlepsit kvalitu Zivota na vidieku, prispiet k udrzaniu jeho osidlenia i k diverzifikacii hospodarskych
¢innosti so zachovanim koloritu vidieckej krajiny. Zorganizovali sme pre ludi z ndsho regiénu
exkurzie do regiénu Stréznicko a do regiénov Hornacko a Ostrozsko.

Naopak zasa ludia z tamojsich oblasti sa zicastnili na exkurzii v nasom kraji. V spolupraci s pred-
stavitelmi miestnych akénych skupin sme ich ucastnikom predstavili vidiek a Zivot na iom zau-
jimavym sposobom.

120



S

Vyklad v Gazdovskom dvore pocas exkurzie z

Privitanie exkurzie zo Strdznicka v Gazdovskom dvore. ~ Horndcka a OstroZska.

Mali moznost vidiet mnohé zrealizované projekty, zaujima-
vosti a produkty v ramci podpory zachovania Zivota na vidie-
ku. V rdmci tzv. vidieckych trznic mohli ich ucastnici obdivo-
vat umenie a zru¢nost miestnych remeselnikov, ¢i ochutnat
tradi¢né produkty od regionélnych vyrobcov (med, oskvarky,
buchty, kolace, ovocie apod.). Podporou tychto tradi¢nych
akcii sme zéroven podporili ¢innost a predaj malovyrob-
cov. Doplnenim Gazdovského dvora v Turej Like o tradi¢nt
vstavanu pec, susiaren ovocia a drobné tradi¢né vybavenie
(o3atky, vidly, cepy apod.) sme podporili spolkovu ¢innost
a zvysili moznosti tohto zariadenia organizovat dalsie tema-
ticky zamerané akcie.

Cielom tejto publikicie je ozivit povedomie obyvatelov
o tradi¢cnom ovoci, jeho vyuziti a spracovani vo vsetkych
spolupracujucich regiénoch. Tiez chceme podporit zacho-
vanie tradi¢nych odréd ovocia a podporit jeho pestovanie
a predaj. Zaroven chceme na nasledujucich strankach zvidi-

Susiareri ovocia v stodole na

Gazdovskom dvore — interiérovd cast.

telnit producentov a spracovatelov ovocia, zvysit navstevnost objektov a podujati spojenych so
spracovanim ovocia a podporit dalSiu tradi¢nu produkciu (veelarstvo, bylinarstvo, gastronémiu).

TR\l

L ~e i Regiondilni vyrobcovia a zdstupcovia partnerskych MAS
Clenovia KR — MAS na exkurzii v regiéne Strdznicka. pocas Doziniek v Turej Luke.



Il. Vzacné ovocné druhy
moravsko-slovenského pomezi

Treseri kiovitd ze Zerotina u
StrdZnice.

Kdoule a mispule, dfive hojné ovoce
m-s pomezi.

V popisu se nejdfive sezndmime
se vzacnymi druhy ovoce, které
dodnes nejsou na m-s pomezi
rozliSovany pomologicky do
riznych tradi¢nich odrid, pres-
toze jejich rdznorodost je misty
dosti vysoka, coz plati prede-
vsim o oskerusich a morusich.
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Region moravsko-slovenského pomezi je kfizovatkou piirod-
nich oblasti, kde se stykaji druhy teplych jihoevropskych les(,
druhy horské karpatské i druhy zdpadoevropské. Moravsko-slo-
venského pomezi je i kiizovatkou kultur, které zde zanechaly
stopu v krajiné. Vysledkem je i bohata skala ovocnych druht
a odrdd jedine¢né dotvarejici zdejsi krajinu.

Mezi pUvodni uzitné ovo- :
ce, jehoz semenéce rostou
v ptirodé od konce doby
ledové, muzZeme pocitat
druhy: jablon lesni, hrusen
polnicku, révu vinnou lesni,
tieSen ptaci a tresen kro-
vitou, liskovy ofech, dfin,
bfek, oskerusi, stfemchu,
bez aj.

Mezi historicky péstované
ovocné dreviny (archeofy-
ty, péstované vice jak 500
let) ve zdejSim regionu
muzeme zaradit spolu se
Slechténou révou i vy- Stard jablori mistni odridy ‘Citronka’
Slechténé odrfjdy hrudni, na Travicné, Tvaroznd Lhota.

slivoni, jabloni, ofesaku

kralovskych, také broskve, visné, mispule a moruse ¢erné, tyto
druhy vesmés pochazejici z Pfedniho ¢i Dalného vychodu.
V novovéku mame na moravsko-slovackém pomezi zpravy
o hojnéjsim péstovani morusi bilych, merunék a kdouli.

Plané hrusné a bfeky na Certoryjich nad Knézdubem, kde do 17. stoleti
bylo osidleni.




Diin obecny, drien obycajny (Cornus mas L.)
Syn.: Cornus mascula, Cornus vernalis, dfin jarni, svida dfin, svib drien

Drin obecny roste na moravsko-slovenském pomezi roztrousené v dubovych lesich, pastvindch, ale
i v zahraddch a na mezich. Ve verejnych prostranstvich je vzdcny, byl nahrazen ,zlatym destém” zla-
tici, (Forsithia sp.) kefem s vétsimi kveéty, ktery bohuZel nemd tak bohaté uzitkové vlastnosti jako dfin.
V nékterych obcich je od pocdtku 21. stoleti znovu vysazovdn i na verejné prostranstvi (TvaroZnd Lhota,
Lipov). Krdsné velké jedince dfinu mdzete najit na samém vrchu Zerotin nad Strdznici, na ndvsi v obci
Brestovec u Myjavy. Stdtem chrdnény je vice jak stolety vicekmenny strom nad TvaroZnou Lhotou.

Na m-s pomezi roste roztrousené v dubohabrovych lesich, ze-
jména v teplych polohach pahorkatin do 700 m. n. m.V pfirodé
je ¢im dal vzacnéjsi, protoze ustupuje invaznim druhdm, jako
jsou naptiklad bez ¢erny ¢i trnovnik akat. Druh je nenédro¢ny na
pldu, odolava i suché a kamenité ptdé. Nejlépe se mu dafi na
neutralni az zasadité (alkalické) pidé na slunném a teplém sta-

Popis druhu a naroky na prostredi:
Diin je puvodni divoky ovocny strom Evropy patfici
mezi svidy. Je to vzacny druh teplejsich uzemi Cech,
Moravy a Slovenska. Dfin je opadavy pomalu rostouci
kef nebo mensi strom dordstajici 3 az 5 m, vzacné i 10
m do vysky. Dnesni rozsifeni je v teplych dubovych le-
sich od pobrezi oceanu pies zemé stiedni a jizni Evro-
py az ke Kavkazu. Prorlsta okraje les(, svétliny, svétlé
a teplé kfovinaté strané, skalnaté svahy. Jde o prastarou
kulturni rostlinu s cen- o §
trem rozsifeni na Bal-
kéné a v Malé Asii, v ji-
nych oblastech moznd
kdysi davno jen zdo-
macnéla a zplanéla.

novisti. Ve Slovenské i Ceské republice je chranénym druhem

podle zdkona.

Dfin je samosprasna jednodoma rostlina, kterd jako pfirodni druh vyrazné netrpi houbovymi
chorobami ani skldci. Je mrazuvzdorna az do -25 °C. DozZiva se az 300 let. Strom ma pevné a ba-
revné dfevo, dfive zpracovavané na namahané predméty (nasady, drzaky, hfeby ¢i dymky). Mnozi
se semeny, kterd se SEJI do zemé ihned po uzrdni na podzim.

Chrdnény drin nad Tvaroznou
Lhotou

Listy a kvéty

Listy jsou pomérné tuhé, vstiicné, fapikaté, eliptické az vejcité,
celokrajné, na spicce prodlouzené, se 3 az 5 pary obloukovitych
zilek, na obou stranach kratce a pritiskle chlupaté.

Dfin vykvéta malymi sirové zlutymi kvitky na konci zimy od konce
unora do zac¢atku dubna, takZe patfi k prvnim zjara kvetoucim do-
macim dfevindm. Kvéty vyrustaji ve stazenych, 1 az 3 cm velkych
chocholicich po 18 az 30. Dfiny rozkvétaji pred rasenim listd na
vétévkach z predchoziho roku. Kvéty jsou hojné opylovany vce-
lami, pro které je to jedna z prvnich vhodnych kvetoucich dfevin.
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Plody, dfinky

Semenace diinkl plodi jiz 5. rokem a pak plodi pravidelné kazdym rokem. Plody jsou 1 az 3 cm
dlouhé postupné cervenajici peckovice podobné ovalné tfesni, Dozravaji od konce srpna do po-
loviny zafi, kdyz zac¢inaji opadavat, a sklepavaji se do plachet. Jedlé jsou az po zméknuti. Jde o di-
vokou ovocnou drevinu, kterd se poslednich 100 let intenzivné Slechti. Byly jiz vyslechtény i kul-
tivary se Zlutou barvou plodu (Jantar, ‘Lutea’), ¢i tmavé cervenou az ¢ernou barvou, rozdilnych
chuti. Na Slovensku jsou dostupné vyslechténé odridy ‘Devin’a‘Titus' (s plody az 5 cm dlouhymi),
které si zachovavaji odolnost viici skidcdim i jarnim mrazim. Plody obsahuji vyznamné mnozstvi
vitaminu C, sacharidd, pektinu a minerald, v minulosti se jich uZzivalo i pfi 1é¢bé travicich potizi.
Plody dfinu obsahuji vice pektinu, proto jsou vhodné * %"
i na vyrobu zavarenin, sirupd, vin ¢i likérG. Zralé plody
maji dostatek cukru a lze z nich pfipravit i vyjimecné
vonavou palenku. (Kremer, 1995)

Dalsi vyuziti

Dfin je nenaroc¢ny, spo-
koji se i se sussi a vape-
nitou pddou a snasi mo-
delovani koruny a fez do
zivych plotd. Dfin je pro £ & N : =
své pevné a na podzim  Dpyinky z ndvsi obce Brestovec u Myjavy.
Zlutocervené listy pou-

zivan i jako okrasna rostlina v parkovych Upravach a na verejnych
prostranstvich. Jsou vyslechtény i kultivary s okrasnymi listy, napf.
var. Elegantissima md okraje listli nazloutlé. Z téchto dlvodu Ize dfin povazovat za perspektiv-
ni ovocnou i parkovou dfevinu na verejnd prostranstvi, do remizk( ¢i smisenych sadd. Jméno
dfinek nesou dodnes mnohé mista, obce i osobni jména v Cechéach, na Moravé i na Slovensku.
Kvalitni palenku drienkovicu chvalil i byvaly slovensky prezident Jan Suster.

SR RS

Recepty

Dtinkovy sirup (A. Dolejsi)

Rozmackané plody smisime s vodou v poméru 2:1 a smés nechame asi 12 hodin vylouhovat pfi
teploté okolo 20 °C, pak $tavu scedime, pfipadné vylisujeme. Na litr scezené stavy pfiddvame 500
g cukru, spolu zahfejeme za stalého michani na 80 °C na dobu 15 minut. Nalijeme do ¢istych lahvi
a mizeme jesté jednou sterilovat. MGzeme piipravit i sladsi roztok, kdy pfidéme na 1 | stavy 1,5
kg cukru a ten jiz nezahfivame.

Drinkové bonbony (M. Hrdouskovd)

Rozmackané (vypeckované) plody smisime s vodou v poméru st |
3:1 a smés povafime a nechame asi 12 hodin vylouhovat, pak . :
stavu propasirujeme pres jemny cednik (jeli bez pecek, rozmi- £ e 5
xujeme). Roztok vafime do mirného zhoustnuti cca 30 minut. Jkas A

Na litr scezené husté stavy priddvdme 500 g cukru a znovu pfi- '\. |

vedeme k varu na 10 minut. Poté rozlijeme na plech potazeny
pecicim papirem. Druhy den po ztuhnuti krdjime na kosti¢ky
a ukladdme do krabicek pro mlsné déti.
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Drinkové vino (Fr. Strelka)

Rozmackané i ¢astecné podrcené plody nechdme ve vlastni
stavé 2-3 dny pri teploté okolo 20 °C nakvasit. Poté smisime
svodou v poméru 2:1(vody) a do kazdého litru smési vmichame
0,2-0,3 dilu cukru (podle toho jak silné vino chceme). Pfidame
¢istou kulturu vinnych kvasinek a jejich Zivnych soli (mnozstvi
dle vyrobce). V temnu pfi teploté cca 20 °C nechame prokvasit
1-2 mésice, poté slijeme do &istych lahvi. Pijeme na la¢no rdno
avecer.

Drinkovy likér (V. Hrdousek)

Vyzrale dinky 0,5 kg ddme do 3l ldhve kvalitni 50% palenky (vi-
novice, jablkovce) a nechdme v chladnu ulezet 3 mésice, poté :
ptiddme 0,1 kg cukru a 0,5 | ¢isté vody, kdy vznikne cca 30% PECE
diinkovy likér. Pijeme jako aperitiv. Drinkovy sirup a likér.

Oskeruse domaci, jarabina oskorusova (Sorbus domestica L.)

Syn.: Jefab oskeruse, oskorusa

Oskeruse roste vzdcné na celém moravsko-slo-
venském pomezi Bilych Karpat. Nejvétsi vyskyt
md prdvé mezi Strdznici, Skalici a Myjavou, kde
jich roste vice jak 300 velkych stromd. Nejvétsi
stromy jsou ve StrdZnici, Tvarozné Lhoté a Vr-
bovcich. Nejvétsi z nich je Adamcova oskeruse
na vinohradnim vrchu Zerotin u Strdznice na
Moravé s obvodem kmene 462,5 cm mérenym
ve vysce 130 cm nad zemi (2010).

Popis druhu

Oskeruse domaci (jefab oskeruse) je pavodni
listnaty, opadavy strom z rodu jefabt, ktery
roste v teplomilnych listnatych lesich spolu
s jefdbem mukem a jefdbem brekem. Oske-
ruse plané roste v témér celé Evropé kromé
severskych zemi, nové byla potvrzena jeji
plvodnost i v Anglii, dale v severni Africe,
Turecku a Irdnu. U nds se také péstuje jako
ovocna dievina uz jisté do stfedovéku spolu
s vinnou révou. V CR se péstuje v nejteplejsich
oblastech, pfedevsim na jihovychodni Moravé, na Slovéacku; v Cechéch pak ve vinorodé oblasti
Ceského stfedohoti. Na Slovensku roste vzacné ve véech vinorodych oblastech od Bratislavy po
Michalovce. Patii mezi silné ohrozené druhy nasi flory, presto neni zékonem chranéna.

Pucici Adamcova oskeruse na vrchu Zerotin.

Strom je 8-20 m vysoky se Siroce vej¢itou korunou ve volné krajiné.V lesich ma tzkou korunu, ale
dosahuje vysky i 30 metrd. Oskeruse je svétlomilna dfevina, v mladi snese i mirné pfistinéni. Vy-
Zaduje teplé polohy, na plidu neni moc naroc¢nd, dava prednost tézkym, ale propustnym ptdam.

25 |



Potfebuje dostatek vapniku, proto roste na bazickych horninach na vapenci, sprasi a sprasovych
hlinach a jilovcich. Chce spise sussi stanovisté, sndsi i vysychavé pady.

Bl G To  wd o o . RozmnozZuje se hlavné vysevem semen po strati-
2. T ' ; a0 fikaci a dormanci, mozné je i fizkovani. Kofenovy
systém ma kratky kalovity kofen i nemnohé po-
stranni kofeny jsou silné. Samovolné rozmnozo-
vanivymladky i semeny v celém arealu vyskytu je
vzacné. Oskerusi najdeme ziidka volné vyrostlou
v pfirodé ze semen. Plody obsahuji latky brzdici
kliceni a potiebuji vhodnou stratifikaci. Pfiroze-

sem. Ovéem malo semen takto upravenych vykli-
¢i a vyroste, protoze potrebuji jesté asi 2 mésice
klidu (dormance) a v této dobé jsou casto sezrana hlodavci. Strom roste v mladi pomérné rychle
za svétlem a mlze mit pfirdstky 20-40 cm za rok.

] CVAROE T - Listy a kvéty

Listy jsou lichozpefené se 6 az 10 pary podlouhle vejcitych, na
lici tmavozelenych, na rubu sivozelenych, do poloviny léta plstna-
tych listkd. Listy oskeruse rasi koncem dubna, opadavaji koncem
fijna, na podzim se zbarvuji Zluté az oranzové cervené. Kvéty jsou
bilé az jemné rizové, kvétenstvi jsou chocholi¢naté laty.

Plody oskeruse e

Oskeruse domaci je na m-s
pomezi vyuzivana predevsim jako ovocnd drevina, Plody jsou
malvice kulovité az hruskovité, zluté, ¢asto s oranzovym nebo
cervenym lickem. Plody nejvétsi jefabiny na svété dosahuji-
c¢i 3-5 cm délky. Plody se tradi¢né susi, po rozemleti susenych
plodi Ize prasek s prichuti skofice pouzivat k ochucovani jidel.
Z plodl se daji vyrabét kompoty, marmelady, kvalitni palenka
(oskorusovica) nebo likéry. Nezralé plody pIné taninu a orga-
nickych kyselin se dfive pouzivaly i na stabilizaci (antioxidaci)
vin. Plody maji i lé¢ivé ucinky na traveni, obsahuji vitaminy A,
C, pektiny, organické kyseliny, mineraly, tanin, cukry a bilkoviny.
(Hrdousek, 2003)

Dalsi vyuziti

Dfevo oskeruge je pomérné tézké, velmi pevné s krasnou bar- Varic\Jbi;tap/odavooliKnez“dL)
vou a kresbou. Pouzivalo se v truhlafstvi a fezbérstvi na ndbytek g Strdaznicku.

a intarzie, na vyrobu naméhanych prvkd hudebnich néstroja i

vinné lisy. Také proto se oskeruse sazely u vinic.V posledni dobé opét roste zajem o lesnické pés-
tovani oskeruse, podobné jako jefdbu breku.

Protoze se jedna o dievinu krasnou, pro ¢lovéka mnohostranné uzite¢nou, v krajiné plsobivou svym
vzrlstem, lidé odedavna oskeruse chrani. Oskeruse se stala v 21. stoleti diky zajmu vefejnosti sym-
bolickym stromem Slovécka. V sou¢asnosti je jako pamatny strom vyhlaSeno 22 oskerusi, z toho 16
na jizni Moravé a $est v severnich Cechach v oblasti Ceského stfredohofi a 4 stromy na Slovensku.
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Na zachrané oskerusi na Straz-
nicku pracuje od roku 1996
sdruzeni INEX SDA Bilé Kar-
paty. S pomoci fady dobro-
volnikd a instituci vybudovalo
OskoruSovou stezku z Tvaroz-
né Lhoty do Radéjova a na
vrch Zerotin, Muzeum osko-
rusi s infocentrem v obci Tva-
rozna Lhota. Na salasi Travi¢na
se kazdoro¢né kona koncem
zafi Oskorusobrani a v obci
v dubnu Slavnost oskorusi. Na
Travi¢né vznikd i genofondové
arboretum oskerusi i dalSich AR at
tradi¢nich ovocnych dfevin. Méfeni Adamcovy oskeruse do knihy rekord(i CR - nejvétsi ovocny strom.
Navstévnici muzea a slavnosti

odevzdavaji své hlasy nejpotiebnéjsi oskerusi, kterd je kazdoro¢né vyhlasena Kralovnou oskerusi
a ta je odménéna odbornou péci o strom a jeho okoli. Vétsina velikand byla zmapovéna, vysaze-
ny byly tisice mladych stromkd. Dalsim cilem je prosadit oskeruse do povédomi celé Evropy jako
symbolicky strom venkovské krajiny Evropské unie.

Recepty:
Oskerusova marmelada (L. Polaskova)

Zralé oskeruse rozvafime v trose vody a prepasirujeme pres sitko.
Do vzniklé diené pridame zelirovaci cukr dle ndvodu na obalu, smés
ochutime rumem ¢i skofici nebo dle chuti povafime s citrénovou
kdrou. NapInime do sklenic, v zavafovacim hrnci sterilujeme 20 mi-
nut pfi 80 °C.

Plnény oskerusovy pernik (L. Polaskova)

300 g hladké mouky, 250 g mletého cukru, 2 IZice medu, 1 vejce, 2
Izice mléka, 1 Izice rumu, ¥2 prasku do peciva a 1 IZicka pernikového
koreni ¢i skofice

Zpracujeme v hladké tésto a rozdélime na 4 dily. Kazdy rozvélime na plat asi 3 mm silny, potfeme
oskerusovou marmeladou a mizeme posypat hrozinkami. Smotame jako strddl, ddme na vymas-
tény plech, potfeme rozslehanym vejcem a peceme v piedehfaté troubé na 180 °C.

Oskerusovy pernicek (M. Hrdouskova)

300 g hladké mouky, 200 g mletého cukru, 2 |IZice medu, 1 vejce,
1 1Zice mléka, 2 Izice rumu, Y2 prasku do peciva

Zpracujeme v hladké tésto, nechdme do druhého dne odlezet
a rozdélime na 3 dily. Kazdy rozvélime na plat délky plechu a sitky
15 cm a doprostied potifeme oskerusovou marmeladu a midzeme
ji posypat jadry vlasskych ofecht. Okraje pielozime dovnitt, aby se
uprostied potkaly. Na plechu potfeme rozslehanym vejcem pro
lesk a hebkost. Peceme v predehiaté troubé na 180 °C dozlatova.
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Mispule obecna, miSpula obycajna (Mespilus germanica L.)

Syn.: Mispule némeckd
Dodnes roste na m-s pomezi vzdcné ve starych zahraddch, vinohradech a na mezich. Velké staré mi-

$pule miZete najit ve Strdznici na Zerotiné nebo v sadu mezi Lipovem a Velkou n. Vel & vzdcné v za-
hraddch na Myjavé a v Brezové p. Bradlom.

Popis druhu

Mispule je kosaty nizky stro-
mek nebo ket 3-6 m vysoky,
z celedi rGzovitych, plvo-
dem ze stfedni Asie, nikoli
z Germanie, jak urcil Linné,
ktery jej tam nasel. U nas
byla zndma jiz od 12. stoleti.
Mispule je odolna proti niz-
kym teplotdm, pomérné
dobre snasi mrazy, je malo
naro¢na na pudu, dobfe ros-
te v padach tézsich a chlad-
néjsich. Nejlépe ji vsak
svédci pady zivné, vapenité,
hlinité, na teplé poloze a na
pIném slunci, snasi vsak i vel-
mi dobte polostin. Témér vi-
bec netrpi skidci. Kromé zékladniho fezu po vysadbé ji neni nutné v dalsich letech fezat, starsi
kefe ¢i stromy dobfe snasi zmlazovaci fez. Mnozi se vétsinou roubovanim nebo ockovanim na
hloh, méné casto na hrusku, jefdb nebo kdouli. Da se mnozit i semenem rok stratifikovanym
(ukladani semen v pisku pro uchovani vlhkosti az do zac¢atku kli¢eni). Potomstvo z vysevu byva
méné vzristné a trnité, jako plané stromy z Asie.

Mispule v sadu mezi Lipovem a Velkou nad Veli¢kou.

o 4 K 4 B Listy, kvéty
Stromy vynikajici svymi velkymi kozovitymi stfidavymi listy,
které jsou az 20 cm dlouhé a uzce eliptické, na okrajich jemné
pilovité. Také kvéty jsou ndpadné velké bilé az jemné rizové,
péticetné. Pfipominaji velké kvéty jabloni.

Plody miSpule

Plody jsou hnédé az re-
zavohnédé, svétlehnédé,
mirné chlupaté malvice,
vétsinou vyrazné kulaté-
ho tvaru, s drsnou slup-
kou a vyraznymi zbytky kalichu ve vrcholové ¢&asti, obsahuji
2-5 semen. Plody se daji sklizet koncem zafi, jsou pozivatel-
né az po premrznuti nebo delSim odlezeni - uhnili¢eni, kdy
zméknou a vydrzi i do Vanoc. Plody s charakteristickym aro-
ma a natrpklou navinulou kofenénou chuti krémové duzniny
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se daji jist Cerstvé nebo jako surovina pro pikantni pasty, ro-
soly (pfirodni pektin), marmelady, likéry i palenky. Pfidavaji se
k ovocnym mostdm a vintim, kterym takto svym zna¢nym ob-
sahem tfislovin zvysuji trvanlivost. Nékdy se z tohoto divodu
konzervuji spole¢né s jinymi plody na marmelady a kompoty
- jefabiny, drinky, Sipky, jablka a hrusky. Ovoce obsahuje jen
okolo 7-10 % cukrd, az 8 % vlakniny, dusikaté latky, pektin,
stopové prvky a vitaminy (zelezo, vitamin C), organické ky-
seliny, z nich pak nejvice kyselinu jable¢nou. Mispule jsou lé-
¢ivé pfi prajmech, jsou blahodarné pro zazivaci trakt. Existuji

odrldy s malymi (primér 2 cm) a velkymi plody (okolo 5 cm). %= . -
Nékteré maloplodé mispule vynikaji oproti velkoplodym intenzivnéjsi chutl Nejlepsi zplsob je-
deni je odtrhnout stopku a obsah plodu vytlacit do pusy. (Kremer, 1995)

Dalsi vyuziti

Mispule je dekorativni strom vhodny do malych ovocnych zahrad, dvort i do park( a vefejnych
prostranstvi. V Evropé je péstovan jiz od starého Recka a Rima pro své zvlastni chutné ovoce, ale
i vysoce dekorativni stfedni vzrlst, atraktivni listy, velké kvéty ¢i plody i podzimni Zlutohnédé
zbarveni listld a ozdobné plody, které vydrzi na stromé i celou zimu. Mispule je spolu s kdouli
jednim z nejkrasnéjsich malych zahradnich stromd.

Recepty:
Mispulové vino (Jarmila Teplikova)

1 kg zralych mispuli, které presly mrazem, povafime cca 10
min v 0,2 | vody a pfimichdme 120 g cukru. Nechdme vy-
chladnout 2 hodiny a vylisujeme. Sirup slijeme do kvasné
ldhve. Prisypeme 3petku Zivné soli pro kvasinky, kyselinu
citronovou a ozivené kvasinky ,Vinka” Lahev opatiime kvas-
nou zatkou a nechame v teple okolo 20 °C postupné vykva-
sit (dokud vychazi z kvasu bublinky). Po cca 1 az 2 mésicich
prefiltrujeme vykvasené vino nejlépe pres aktivni uhli a na-
ldhvujeme. Nechdme ustat nejméné 2 dny. Poddvéame jako
delikatesu vychlazené.

Plody mispule pred zpracovdnim.

Mispulové pyré (omécka)

Rozkrajime zralé mispule na polovinu, ddme do kastrolu s trochou vody a vafime na stfednim
ohni, za stalého michdni, asi 15 minut, az se miSpule rozpadaji. Propasirujeme. Vysledna kase je
husta a tmav4, s pfichuti jablka a karamelu s nddechem kyselosti. Kase se d4 zavafit jako pyré
nebo po oslazeni se da pouzit pro ptipravu sladkych jidel. Po smichani s hustym vyvarem a kysa-
nou smetanou vznikne omacka, ktera je idealnim doplikem k driibezimu masu.

Mispulovy likér (J. Paukertovad)

500 ml vodky, 350 g cukru, 600 g mispuli, které jsou zralé (lehce mékké), naskladame celé ¢i roz-
pllené do velkych sklenic. Ohfejeme vinnou ¢i jinou nearomatickou 40-50% pélenkuy, jen tolik,
aby se rozpustil cukr, a pak nalijeme roztok na ovoce. Nechdme v chladu a temnu po dobu 6 mési-
cl. Mdzeme priibézné obcas protrepat. Pak precedime nebo prefiltrujeme obsah a naplnime do
lahvi. Vznikne lahodny likér, jehoZ chut pfipomina ovocny salat ochuceny datlemi.
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Morusovniky, moruse (Morus alba, Morus nigra)

Syn.: Morus tatarica, Morus indica, Morus constantinopolitana, Morus morettiana

Na moravsko-slovenském pomezi jsou moruse bilé zdomdcnélou drevinou v zahraddch z divodu
chovu bource morusového na vidkno. Jesté v 50. letech 20. stoleti se vysazovaly do aleji a vétrolama.
Velké stromy drive rostly téméf na kazdém dvorku a plody ,stromové ostruZiny” byly v cervenci vybor-
nou pochoutkou pro déti i husy a slepice. Dnes roste vzdcné ve starych usedlostech ¢&i na verejnych
prostranstvich obci Strdznice, Tvaroznd Lhota, KnéZdub a Turd Luka. Moruse Cernd se vyskytuje také
vzdcné ve starych zahraddch a na vrchu Zerotin na Strdznicku. Moruse cervend, pivodem z Ameriky,
popisovand v literature zde nebyla nalezena.

Popis druhu

Ovocné, rychle rostouci stromy piibuzné fiklim, dorGstajici
10-15 m. Vice jak 100leté stromy dorUstaji i do 18 metr
a maji Siroce rozlozitou korunu. Morusovniky patfi do ce-
ledi morusovnikovitych (Moraceae) a je zndmo vice nez 15
rGznych druhd. U nas rostouci druhy jsou pdvodem z Ciny
a Koreji, kde byly v kultufe uz 2 700 let pt. n. I. V Evropé
(jizni a stfedni) se vysazuje moruse bild uz od 11. stoleti
jako krmivo pro housenky bource morusového (Bombyx
Moruse bild pochdzi ze stiedni Ciny. mori). Dolozené zpravy o péstovani na tzemi Ceska jsou

zroku 1627.
Moruse z4da teplou slunnou polohu, Zivnou hlu-
bokou ptdu, hodi se do nizsich a stfednich poloh,
do vyssich jen na vhodna tepld stanovisté. Stromy
hluboce a bohaté kofenijasné zlutymi koreny, kte-
ré si dokdzou vodu a Ziviny zabezpecit ze $Sirsiho
okoli (i 15 m od stromu!!!) ¢i z hlubsich propust-
nych pddnich vrstev.

Semendce jsou mrazu vice odolné, plodi ale poz-
déji nez roubovanci, nejdfive za 3-5 let po vysad-
bé. Velké stromy plodi i nékolik metrakd ovoce,
které sklizime nejlépe setfdsanim na natazenou
folii.

Listy a kvéty

Letorosty moruse bilé jsou Sedavé, v mladi chlupa-
té. Listy Siroce vejcité, 6-15 (20) cm dlouhé, na bazi
srdcité, na lici lesklé hladké (M. alba) nebo celkové
drsné (M. nigra), vzdy hrubé pilovité az vroubko-
vané zubaté. Listy jsou dekorativni na podzim, kdy
z&f jasné Zlutou barvou.

MoruSovniky kvetou v V.-VI. mésici a jejich kvéty
jsou opylovény vétrem.

Moruse bild z Turé Luky.
Plody moruse

Plody moruse vyrustaji na vétvickach ve skupinach. Moruse viak neni plod v pravém slova smys-
lu, nybrz plodenstvi drobnych nazek ve zduznatélém okvéti.
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Morusovnik bily je z morusovnik( nejvyssi, dorlista az 18 m. Vytvaii ko-
lem 10 m Sirokou, ovélnou korunu. Jeho plodenstvi jsou velkd az 2,5 cm,
maiji bilou az nardZzovélou barvu, chutnaji nasladle a spise mdle. Kfizenci
s tmavé rdzovou az Cernou barvou maji chut sladkou, vyraznéji koreni-
tou. Dozravaji v Cervenci a srpnu. Tomuto stromu vyhovuje spise sussi
stanovisté, nevadi mu vétrnd poloha. Je mrazuvzdorny az do -35 °C.

Morusovnik ¢erny (syn. moruse tr-
navskd) dorlista do vyse 10 m a ma
hustou, rozloZitou az 15 m Sirokou
rozpadavou korunu. Jeho tmavozele-
né drsné listy jsou az 20 cm dlouhé.
Tmavé fialové az cerné, 2,5 cm dlouhé
hroznovité plodenstvi je podobné ostruzindam. Dozradva v srpnu
a zafi, chutna pfijemné sladkokysele. Stromy nejsou ndro¢né na
padu. Rostou pomaleji, nez ostatni druhy morusi. Jsou mrazu- Morus nigra.
vzdorné az do -30 °C.

MOI’;JS alba.

V dobé zralosti plody vsech druhl z vysky opadavaji a je potieba je ihned zpracovat. Oblibené
jsou v cerstvém stavu nebo zpracované na kompoty, marmelady, vino, sirupy i susené. Obsahuji
mnoho vitamin(, zejména vitamin C a pomahaji regulovat hladinu krevniho cukru, a tak poma-
haji v prevenci pfi srde¢nich a cévnich chorobach.

ey

Maji celkové procistujici ucinky na organismus, 1é¢ivé jsou pfi
zacpé. Drive moruse nesmély chybét na zadném dvorku pro po-
téseni déti. Moruse se také zpracovavaly na vino ¢i se susili jako
rozinky (dle typu s rGznou pfichuti) nebo podobné jako ostruzi-
ny je lze zpracovat na $tavu, kompoty, dzem, a to i v kombinaci
s jinym ovocem. Historicky se pouzivaly i k barveni vin a v [é¢i-
telstvi nechutenstvi. Ususené a rozemleté slouzily jako mouka,
~  ktera se ptidavala do tésta. (Kremer, 1995)

Rzné zralé plody moruse bilé .. i
(tmavd varianta). Dalsi vyuzZiti

Moruse jako rychle rostouci strom se hodi i pro vétrolamy, ne-
tvarované zivé ploty a aleje. Moruse ma kvalitni pevné svétle az zluté zbarvené dievo vyuzitelné
v fezbarstvi ¢i ndbytkarstvi.

Recepty

Morusova zmrzlina (www.abecedazahrady.cz)

Na péanvicce zahrejte 0,2 | mléka s trochou smetany do kavy. Dejte
pozor, aby se smés nevafila. V mise spolu naslehejte 0,2 | smetany
a 4 Zloutky. Poté do ni pomalu nalijte teplou smés mléka a Slehejte
dohladka. Vlijte tuto smés opét na paneyv, pridejte 0,15-0,2 kg cukru
a varte na stfednim plameni za stdlého michani pét minut.

Sundejte z ohné a nechte v lednicce vychladit asi tficet minut. Poté
z 0,5 | zralych morusi udélejte morusovou kasi a dobfe zamichejte
do smési na panvicce. Dejte do vyrobniku zmrzliny. Dale dodrzujte
postup vyrobce pfistroje.

OsveéZujici morusovd Stdva
asusené plody.



Stava z morusi (V. Hrdousek)

Ve Va1 vody povaite 800 g cukru, pfidejte 11 morusové stavy, stavu z 1 ¢i 2 citronl. Povafte a plnte
do lahvi. Pijte zfedéné jako osvézujici ndpoj.

Morusovy kompot (M. Hrdouskova)

1 I morusi lehce operte, vsypte do vymytych sklenic a zalijte horkym nalevem 400 g cukru v 1
| vody. Uzavfete. Cerné moruse (trnavské) jsou nakyslé, ale bilé moruse (i rizové a cerné odrady)
maji mdlou chut, proto pridejte do nélevu 5 g kyseliny citronové. Sterilujte pfi 85 °C asi patnact
az dvacet minut podle velikosti sklenic.

Dalsi vzacné ovocné dreviny moravsko-slovenského pomezi

Kdoulon obecna, dula podlhovasta (Cydonia oblonga)
Ozdobny maly strom (do 4 m) s krasnymi kvéty a ndpadnymi
aromatickymi plody, které jsou jedlé po uvareni, obsahuji pek-
tin, fadu vitamind (A,C,E) a mineral{i i 10 % sacharid(i. Pro svou
vini se kdoule davaly i do kompota jiného ovoce (jablka, hrus-
ky) ¢i do satnikd, aby ovonély pradlo. Péstuje se v fadé odrad.

Na moravsko-slovenském pomezi roste ojedinéle ve vinohra-

dech a zahradach. Kdoule odrtidy Bzeneckd ze

: Jefab biek, jarabina brekynova strdznickych vinohradd.

(Sorbus torminalis) je pribuznym

druhem oskeruse, ktery dfive mival na m-s pomezi okrajovy potravi-
narsky vyznam. Strom vynika dlouhovékosti i kvalitnim dfevem. Jeho
plody ,bfekyné” jsou po zméknuti jedlé, nezralé jsou jedovaté (kys.
parasorbinovad). Ve Francii, Rakousku a Némecku se mistné vyuzivaji
dodnes k vyrobé marmeldad, stav i palenky.

Brekyné z okraje lesa Hdj Na moravsko-slovenském pomezi roste v lesich a v mistech byvalych
nad Velkoun. V. vesnic na Vojsickych loukéch.

Mezi dalsi opomijené tradi¢ni ovocné dieviny s potravinaiskym vyuzitim na m-s pomezi mi-
zeme pocitat dalsi druhy jefabl - aronie (Aronia melanocarpa), jefab obecny (Sorbus aucuparia),
dale to jsou dekorativni sttemcha hroznovita (Prunus padus) a opomijeny bez ¢erny (Sambucus
nigra) a kere s plody plnymi vitamin(: resetlak pocistivy (Rhamnus cathartica), rakytnik fesetldko-
vity (Hippophae rhamnoides). Dtive zde také vice rostl a byl vyuzivan kastanovnik sety (Castanea
sativa).

Stfemcha hroznovitd (Prunus padus), kastanovnik sety (Castanea sativa), fesetldk pocistivy (Rhamnus
cathartica) ze strdznickych vinohradi na vrchu Zerotin.
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lll. Vzacné ovocné odrudy
moravsko-slovenského pomezi

Na moravsko-slo-
venském  pomezi
bylo v rdmci priizku-
mu v letech 2010 az
2012 zjisténo po-
mérné velké mnoz-
stvi starych stroma
jabloni, hrusni i sli-
voni, dale merunék,
treSni a ofedaka.
Tyto stromy tradic-
nich odrdd dodnes
rostou v zahradach,
ve vinohradech ave Polnisad tiesni a sliv nad obci Tvaroznd Lhota.
starych sadech oko-

lo obci, u starych cest a jako solitéry na mezich, loukach a pastvinach.

v oy V nejteplejsich oblastech na Straznicku a Ostrozsku,
ol které jsou vice nez 500 let vinohradnim krajem, ros-
tou plodné semendace aklimatizovanych ovocnych
drevin, které odkazuji na nékolikasetletou historii. Jiz
v horenskych knihach z 16. stoleti se nafizuje pésto-
vani broskvi, oskerusi, morusi a ofes$akd do vinohra-
dd, a,kdo by plody v dobé zralosti kradl, bude nejprve
o ruku kratsi; znovu pristizen propadne hrdlem”.

Semendace broskvoni
(Prunus  persica var.),
mistné nazyvané vino-
hradnickd broskev, maji
pozdé zrajici plody s bi-
lou, Zlutou i Cervenou
duZninou, vétsinou vy-
razné chuti a jsou udr-
Zovéany ve vinohradech

o ViR *~ | dodnes.  ‘Vinohradni
Solitér letni hrusky Zitnacky za humny v Nové broskve’ nemaji vel- 4
Lhoté. ké plody, ale vysokou vinohradnickd broskev

plodnost na zdravych stromech, které vyrazné netrpi mrazem ani  bélomasd ze Zerotina na
skadci slechténych broskvi. Ovsem ustalené lokalni odridy pro tyto  StrdzZnicku.

kratkovéké stromy (dozivaji se 15-30 let) nebyly na m-s pomezi vy¢lenény do sbirek, ani se nedo-
chovaly. Novéji, od prvni poloviny 20. stoleti jsou vysazovany u domu a misty i ve vinohradech
velkoplodé moderni odridy.
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Péstovani merunék (Prunus
armeniaca var.) na Straznicku
ani Ostrozsku nema dlouhou
tradici. Historii mizeme sle-
dovat od 18. stoleti, kdy se na
Moravé, zvlasté jizni, zacinaji
vysazovat semenace. Tyto
se lokdlné udrzuji a Slechti
v jednotlivych obcich, odtud
pochazi i jejich nazvy: ‘Bohu-
tickd, ‘Boreticka, ‘Velkopav-
lovickd" aj. Pro svou kratkou
historickou stopu se meruriky
na rozdil od vétsiny ostatniho
ovoce neobjevuji ani v lidové
slovesnosti m-s pomezi. Spo-
lu s broskvemi jsou moderni
,zapadni odrady” merunék
vysazovany za podpory statu
a ovocnickych spolkli az od
20. let 20. stoleti.

TreSné (Pru-
nus avium var.)
a visné (Pru-
nus cerasus var.) jsou v regionu znamé uz ze slovan-
skych hradist, oviem do dnesnich dnd se v regionu
nedochovaly ustidlené mistni odridy, jak tomu je
napfiklad ve vychodnich Cechach. Odrddova sklad-
ba starych stromd odpovida sortimentu ovocnych
Skolek z prvni republiky. Zajimavy je nélez Ing. Te-
tery tfeSné ‘Cigdnka’ péstované i zplanujici v krajiné
Hornacka.

Oresdk krdlovsky s cervenymi semeny.

Ovsem lokalnimi a tradi¢nimi odridami tfesni, visni,
merunék ¢i ofechll kraj nevynika, proto je dale ne-
uvadime.
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Snad stoletd merurika odrtidy ‘Velkoplaviovickd’ na Zerotiné na Strdznicku.

Teplomilné ofesaky kralovské (Juglans regia var.) na m-s
pomezi rostou jako velké stromy - semendce v zahradach,
u cest, zplanéle mezi vinohrady a na mezich. Vesmés maji
stfedné velké plody, jejichz jadra jsou zimni pochoutkou
nejen pro ¢lovéka. Misty Ize v zahradach a na dvorech najit
Slechténé odrlidy polopapirdkl a papirakd. Ve Straznici byla
objevena ve ctvrti Ofechovka u mistni cesty skupina ofecht
s Cervenymi semeny.

Zplanély semendc tresné z Horridcka nad Malou
Vrbkou.




Recepty nasich babicek z tfedni, visni a ofechl
TRESNE
Halusky s divymi ¢eresnami

500 g polohrubej muky, 1 ks vajce, 2 polievkové lyZice
oleja, 1 dclvody, sol, divé ceresne - vtdcnice

Muku, vajce, olej, sol'a vodu zmiesime na haluskové
cesto, pridame divé Ceresne — vtacnice a do vriacej
vody ru¢ne hadzeme halusky nad hrncom s vriacou
vodou z haluskovej dosky lyZickou odkrajujeme malé
kusky cesta na halusky/. Pockdme, kym vyplavaju na
vrch, este chvilu ich povarime a vyberieme ich na :
misku. Posypeme tvarohom a cukrom a polejeme preprazenym maslom. Je to velmi dobré a vydat-
né jedlo nasich predkov, ktoré si pripravovali len v jednom obdobi roka - ked' dozreli divé ceresne
- vtacnice. Halusky sa musia hadzat rucne, pretoze cez dierky ,haluskarne” by sa ceresne nezmestili.

Ceresiova bublanina

6 vajec, 300 g krystdlového cukru, 300 g polohrubej muky, 2 lyZicky prdsku do peciva, 50 ml oleja, 100
ml mlieka, 500 g Ceresni - alebo iné ovocie

Zltka s cukrom vymie$ame do peny, priddme muku zmie$anu s praskom do petiva, olej, mlieko,
a z bielkov uslahany sneh. Vsetko vylejeme na vymasteny a mukou posypany plech. Poukladdme
Ceresne a pecieme v stredne vyhriatej rdre cca 45 minut.

Ceresnovy kola¢
100 g prdskového cukru, 200 g masla, 7 vajec, 200 g polohrubej muky, citrénovd kéra, 1 kg cereSni
Cukor vysfahdme s maslom a Zltkami, priddme preosiatu muku a z bielkov uilahany sneh. Moze-

me pridat citrénovu koru. Cesto rozotrieme na vymasteny plech, poukladdme ceredne (alebo iné
ovocie) a pec¢ieme 30 minut v stredne vyhriatej rure.

VISNE
Visnak
Zralé, tmavé visné, voda, cukr

Visné se rozdrti (v ruce) a ziskany rmut se nechd asi 6 dni nakvasit. Kazdy den rmut promichame.
Po této dobé se vylisuje (v platné). Na 1 I mostu se pfidaji 2 | vody a asi na 1 | smési se pfida cca 20
dkg rozpusténého teplého cukru. Vse se nalije do demizonu s kvasnou zatkou a asi po 10 dnech,
jakmile kvaseni prestane, se opatrné sleje a po tydnu podruhé.

ORECHY

Orechovka
Lih (slivovice, vinovice), ofechy, cukr, hiebicek, skofice, hofec, badydn, kiira zpomerance

Zelené ofechy sesbirané okolo sv. Jana (24. ¢erven) nakrajime na Ctvrtky (asi 30 ks) zalejeme 2 | lihu
a nechdme 14 dni stat, obc¢as zamichdme. Pak pfiddme 1 a 1/2 dkg skofice (rozdrobit), 1/2 dkg hre-
bicku, nékolik badyana, susenou kiiru z pomerance, Spetka hoice (dostaneme v Iékarné) a nechame
dalSich 14 dni stat, opét obcas zamichame. Poté svafime 1| vody s 1 kg cukru, ofechy scedime a sli-
vovici smichdme s rozvafenym cukrem. Ddme do sklenic a nechame vyzrat (nejlepsi je po pul roce).
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Mrkvace s ofechy (Marie Luke$ovad)

25 dkg tuku, 1 vejce, 25 dkg jemné nastrouhané
mrkve, ¥ prdsku do peciva, 40 dkg hladké mou-
ky, ofechy

Zpracujeme tésto, vyvdlime a nakrdjime na
ctverecky, které plnime ofechy. Tvoiime Satec-
ky a pevné pritiskneme okraje tésta. Po upece-
ni pocukrujeme.

Vanoc¢ni ofechova buchta (Marie LukesSova)
40 dkg polohrubé mouky, 20 dkg mdsla, 2 Zloutky,
3 dcl mléka, 3 kostky cukru, 4 dkg kvasnic, 20 dkg
orechd, 20 dkg mletého cukru, povidla

Udéldme vlacné tésto a nechame ho vykynout,
poté rozdélime na 4 dily. Kazdy dil rozvélime.
Prvni dil polozime na vymazany plech, tésto
lehce potteme povidly, posypeme mletymi ofe-
chy a cukrem. Poté polozime druhy plat tésta
a predeslou praci opakujeme. Polozime treti
plat tésta a opakujeme. Ctvrtym platem tésta
vrstveni buchty ukoncime. Nechdme chvili vy-
kynout, po vykynuti potfeme vajickem. Pe¢eme
pfi 170 °C.

Popis odrud sliv, jabloni a hrusni

Pfi popisu nasledujicich odrid sliv, jabloni a hrusni jsme vychazeli z vlastnich poznatk( i z ur¢o-

vani odbornikd prof. Vojtécha Rezni¢ka, Doc. Stanislava Bo¢ka a v detailnim popisu pfedevsim ze

skvélé monografie Ing. Vaclava Tetery: Ovoce Bilych Karpat (2006).

Pfi vyzkumu Uzemi jsme zjistili vice nez 120 popsanych tradi¢nich odrad (odridy vyslechténé

a Sitené v Evropé do 2. svétové valky, pfevazné z 19. stoleti) ¢i lokalnich odrid (dlouhodobé pés-

tované a stépované mistni semendce v regionu) a na dvé desitky dalSich neurcenych semenaci

rznych sort ovoce. Pro blizsi popis jsme vybrali odr(idy lokélni a tradi¢ni ceského ¢i slovenského

plvodu, které se zdaji pro region typické a fyziologicky vhodné pro dalsi péstovani a vyuziti na

m-s pomezi, jsou to:

® Slivoné -‘Durancie Zelena, "Zluta durancie;'Malé sracky; ‘Kozi cecky’, Svesticka, ‘Spendlik Zluty,

® Hru3né -‘Ovesnacka,'Medule, Ja¢ménka, ‘Praskula; ‘Krehule) ‘Sidlenka; ‘Spinka; krvavka,

® Jabloné -'Jaderni¢ka moravska; ‘Panenské ¢eské’, ‘Baryndc; ‘Vinére, ‘Gdansky hranac;, ‘Sudet-
ska reneta;, ‘Hontanské.
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Tradiéni odriidy SLIVONi moravsko-slovenského pomezi

Na moravsko-slovenském pomezi jsou slivoné nejhojnéj-
i ovoce v sadech i zahradach. Péstovani slivoni (pravych
Svestek, polosvestek, renkléd a mirabelek) ma zde vice jak
staletou tradici. Pocet krajovych odrid patfi v rdmci celé
republiky k nejbohatsim. Nejvyznamnéjsi nejen slivoni, ale
snad i ovocnym stromem vibec je ‘Durancie’ Odrlda, kte-
ra v poslednich letech ziskava na oblibé i na rozsiteni diky
vysokému obsahu cukru (pfes 20 %) a také proto, Ze netrpi
virézou $arka. Obecné péstovana ‘Svestka domaci, mistnimi
nazyvana trnka nebo také karldtka velmi trpi virovym one-
mocnénim 3arka a nékteré roky vibec neplodi. Obdobny
stav je na slovenské strané s ‘Bystrickou slivkou;, kterd také
silné trpi Sarkou.

Zejména v okoli Velké nad Velickou ¢i Knézdubu, ale i v ji-
nych obcich pak mizeme najit nékolik odrdd, které dokazuji
zdejsSi mimoradnou odriidovou pestrost, ¢asto v nékolika

poslednich exemplafich.

Zdhumenni sady ‘Durancii’ v Rubanicdch nad
TvaroZnou Lhotou.

Svestka domdciv néktéchh letech md
plody bez priznakd sarky.

Odolné odridy ‘Zelend’ a‘Zluta durancie, ‘Sves-
ticky;, ‘Malé sracky’si spole¢né s‘Durancii’ popi-
Seme blize v dalsi asti textu. V obcich Straz-
nicka, Ostrozska a Horfacka se setkdvame
s mnoha dalsimi odriidami, které byvaji ozna-
Ceny jako krajové nebo mistni. Napf. ‘Gulovac-
ky; které najdeme casto ve starych zahradach
a pouzivaly se zejména k zavarovani a do kned-
likl, nebo ‘Farska, zajimavy semenac kulovité-
ho tvaru plodu se zizenim u stopky, ktery roste
u kamenné zdi farské zahrady ve Velké n. V.,
podle ¢ehoz dostala také nazev. Nazvy daldich
odrdd se méni od vesnice k vesnici, setkdame
se s odrdami zvané: ‘Pavlivka; ‘Kolomaznice,
‘Malé durancie; ‘Okriihlica, ‘Sracky, ‘Stolcova
sliva’ aj. Vétsinou je nasi predkové pouzivali do
buchet a do kvasu. Jejich vyznam je také v tom,
Ze u vétsiny z nich nebyly zaznamenany pfizna-
ky Sarky. Coz z nich ¢ini velmi zajimavy materidl
pro dalsi Slechténi slivoni. BohuZel dnes v néko-
lika ptipadech zastupuji pouze poslednich né-
kolik stromU a jsou poslednimi nositeli neopa-
kovatelnych vlastnosti odridy. Jednou z mala
moznosti, jak se s nimi setkat a poznat je, nabizi

vyse zminény genofondovy sad ve Velké nad Velickou a pastevni sad na Travi¢né nad Tvaroznou
Lhotou, kam byly tyto odrddy naroubovany ¢i preneseny jako odkopky (kofenové vymladky).

37 1



V Kopaniciarskom regidne su odrody obdobné ako na moravskej strane. Najcastejsim plodom
boli zname ‘Bystrické slivky’ (pribuzné slivke domacej), ktoré boli vynikajicej kvality s vysokou
nutri¢cnou hodnotou a Sirokym pouzitim - na konzum, susenie, vyrobu lekvéru i destilatu, avsak
velké rozsirenie virdzy Sarka tuto odrodu velmi oslabilo. Tunajsi kraj vynikal i pestovanim odrody
zvanej ‘Belica, ¢esky ‘Spendlik. Maju tvar ako ‘Bystrické slivky, su priblizne rovnako velké, len rodi
uz v auguste, sfarbené st do Zlta a ich sladucka chut pripomina med. Zvlast v okoli Brestovca a Sta-
rej Myjavy sa dodnes péli jedine¢na palenka belovica.Dal3ou tradi¢nou odrodou na kopaniciach
bola a je tiez'Duranzia’ Jej podobna, len o nieco vacsia, s makkou duzinou je ‘Okruhlica’ Ako sa na
kopaniciach hovori, isla dobre od kostky. V novsom obdobi sa rozsirila i ‘Ringléta; ktord je takisto
okruhla a najvacsou zo slivkovych odrdd, pricom svojim vzhladom pripominala marhulu. Sfarbena
vsak bola do Zltozelena. Tieto odrody dozrievali v neskorsom obdobi - v polke septembra.

Durancie

Odrlda na Moravé vieobecné rozsifend, na m-s pomezi nejvice na Hornacku. Pivod odrldy nenf
znamy. Pravdépodobné se u nds zacala péstovat v 15. stoleti, pfisla patrné z Balkanu, nejspise ze
Sedmihradska. V jinych zemich Evropy se vyskytuje malo.

Strom roste rychle az bujné, vyhani vétve az do vysky 7 metr(, doziva se cca 50-70 let, oviem
koruna pod velkou Urodou se ¢asto rozlamuje. Je vhodné udrzovat strom v kmenném tvaru s do-
state¢né silnymi bo¢nimi vétvemi.
Ry % Plod ma variabilni tvar - ku-
’ w y lovity, ovalny az kratce ovalny
nebo obracené vejcity. Sev je
hlubsi, na temeni je znatelna
hnéda tecka. Velikost plodu
je stfedni (vyska 28-35 mm,
sitka 22-30 mm). Stredné
tlusta nebo tenka stopka sedi
v Siroké mélké jamce a pevné
sedi u plodu i na vétvi. Slup- 5 ;
ka ma pfi uzrani modré aZ fi- - poravajici plody Durancie!
alové modré zbarveni, na po-
vrchu jsou patrné drobné rzivé lenticely, plod je Sedomodie
ojinény. Mékka duznina s jemnymi cévami ma Zlutou nebo
. . zlatavé zelenou barvy, je velmi Stavnata a velmi sladka. duz-
‘Durancie’ pres sviij maly vzrist vynikd nina nejde oddélit od pecky. Vysoka cukernatost ‘Durancii’
velkou plodnosti, kterd casto ldme vétve.  ja jajich velkou prednosti a také divodem velké obliby.

Rodi pomérné brzy, pozdéji rozkvétd a kvéty jsou pomérné odolné vici jarnim mraziklim. Dozréa-
va nestejnomérné od poloviny zafi do konce fijna, plody pfitom vydrzi na stromech ¢asto az do
mraz(. Odrlida je vysoce odolnd k Sarce, z tohoto divodu zde nahrazuje dfive hojné vyuzivanou
‘Svestku domaci’ Navic malo ¢ervivi. DobFe se mnozi odkopky (kofenové vymladky). Dafi se ji
zejména na zéhfevnych pidach a na stanovistich zadsobenych zivinami. Dfive byla doporucovana
jako podnoz, vhodna také na meruriky.

Pro sviij vysoky obsah cukru a pfijemné aroma je s velkou oblibou vyuzivana k vyrobé slivovice,
kde Gspé&$né nahrazuje $vestku domaci. Na Horhidcku se do kvasu’Durancii’ pridava ‘Svesti¢ka’ Hodi
se i pro pfimy konzum, na zavarovani, do ovocnych knedlikd, dokonce se i susi. (Tetera a kol., 2006)
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Stromy ‘Zelené’ rostou v zahradach ve Velké nad Ve-
lickou, kde také dobfe odnozuji a lehce se mnozi od-
kopky.

Plody jsou tvarové variabilni, Siroce eliptické, jejich
velikost je stfedni (vyska 30-35 mm, Sitka 25-29 mm),
stopka je rovnd, zelend, pevné drzi u plodu, po dozrani
se dobfe odlucuje. Stopecna jamka je mélka. Slupka
ma pfi dozrdvani zelenou barvu, zralé plody pak jsou
Zlutozelené, nékteré az slamové Zluté. Od stopecné
jamky az k temeni se tdhne znatelna ryha, zakoncend
malou rzivou te¢kou, povrch pIodu je posety bilymi lenticelami a je ojinény. Duznina je pevng,
tuha, stavnatd, ma sladkokyselou chut. Je tmavé zelena, protkana jemnymi cévami, neodlucitel-
nd od pecky. Zralost 'Zelené’ nastava vétsinou az koncem zari. Pfezralé plody zasychaji od stopky,
malo hniji. Pfiznaky virovych chorob nebyly u této odridy zaznamendny. Pouziva se nejen do
kvasu, ale je velmi vhodna i k sueni. (Tetera a kol., 2006)

Zluta durancie

Strom je mensi nez klasicka modra‘Durancie; najdeme
ji predevsim na Hornacku, v Javorniku a okoli. Nejde
o barevnou mutaci durancie, ale samostatnou odrddu,
jejiz stromy na znamych stanovistich plodi velmi malo.
Mnozi se odkopky.

Plod ma ovalné elipticky tvar, variabilni, vyraznou
mélkou srdstovou jizvu, kterd na temeni konci malou
rzivou teckou. Velikost je stfedni (32-37 mm vysoky, 28-
32 mm $iroky). Stopka je silna a pevnd, na konci ohnu-
td. Ma svétle zlutou az zlutozelenou slupku, nékdy i s cervenym lickem, pfi ochutnani je kysela
az mirné nahotkld. Duznina je tuha, pomérné stavnatd, nasladla, bez zvlastniho aroma, od pecky
a slupky hotce kysela. Od pecky se neodluéuje. ‘Zluta durancie’ dozrava od konce srpna do po-
loviny zafi, po dozrani plody padaji. Netrpi onemocnénim sarka. Hodi se do kvasu a k ptimému
konzumu.

Spendlik zluty - Belica

‘Spendliky Zluté, slovensky ‘Beli-
ce’ jsou rané slivoné dozravajici
uz v Cervenci a pocatkem srpna.
Nejvice jich dnes roste na kopani-
cach v sirsim okoli Myjavy.

Stromy se vzrlistem i tvarem po-
dobaji pravé slivé domdcijen s tim
rozdilem, Ze jsou porostlé zlutymi
LSvestkami’, jejichz oplodi je také

Uroda ‘Spendlikd’ na vrboveckych
kopanicich. lehce oddélitelné o pecky.
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Plody jsou velké jako klasické Svestky (elipsovity tvar, délka cca 3,5 cm) a prozradi je velmi lahod-
nd vliné i intenzivni az medova chut. Plody s pruznou zelenou stopkou jsou ve zralosti postupné
zluté az zlatozluté, ojinélé v otlacich az hnédé. Plody napadené virem Sarky maji tmavé namod-
ralé skvrny bez vhloubeni.

Od stope¢né jamky az k temeni se tahne znatelna ryha, zakon¢ena malou rzivou te¢kou. ‘Spen-
dliky’ maji zlutou duzninu sladké az kofenité chuti s typickou vini nékdy pfipominajici med ¢i
mandarinky a jsou vhodné pro pfimy konzum i na dalsi zpracovani.

Da se pouzit na vyrobu vynikajicich marmeldd a péalenky.
Nevyhodou je misty mensi plodnost, opadavost a urcitd
nachylnost k onemocnéni Sarka, kterd oviem nemd vyraz-
ny vliv na plodnost a kvalitu plodt. Diive hojné ovoce dnes
najdete jiz vzécné v zahradach ¢i zplanélé na mezich. U této
odrldy jsou znamé i stromy s ovalnymi plody s méné vyraz-
nym aroma.

Pozor nejedna se o hojnou mirabelku ze stromu myrobalanu } - /T

(Prunus cerasifera, syn. myrobalana), ktery zplanuje z podno- Lod

Zi ¢i ze semen v krajiné a jehoz plody (Zluté, ervené i tmaveé  Mirabelky zplanuji podél cest v krajiné
fialové) jsou vyrazné kulovité s vodnatou duzinou, ktera ne-  StrdZnicka.

jde od pecky.

Kozi cecky

Stromy této odridy jsou dnes jizZ pomérné vzacné. Odrlida roste spise v kefové formé na okrajich
sadu ¢i u plot a v mezich predevsim na Straznicku a nedorusta vice jak 5 m. Pravidelnég, i kdyz
nestejné plodi, mnozi se odkopky vymladku z kefe.

Plody jsou malé
az stfedni (do
3-3,5 cm) oval-
né az kulovité
s vyraznym Svem
napadné zeleno-
Zluté az cerve-
nofialkové barvy
s rdznymi pfecho-
dy ptipominajici
mramorovani.
Stopka je tenka,
rovna, zelend, dobte se odlucuje od plodu i vétve, brzy zasycha. Pod
kyselkavou pevnou slupkou se skryvé jemna sladkd stavnatd mirné
navinuld duznina zlatozluté barvy s vyraznou Zilnatinou, ktera se
$patné odlucuje od pecky.

e k.
'Kozi cecky’ z Knézdubu a
z Tvarozné Lhoty na Travicné.

Zralost nastava vétsinou koncem Cervence a v srpnu. Prezrdlé plody padaji ze stromu a pomérné
rychle hniji. Pfiznaky virovych chorob nebyly u této odriidy zaznamenany.

Tato atraktivné zbarvend sliva se pouziva predevsim k pfimému konzumu a do kvasu. Nazev , kozi
cecky” se pouziva pomistné i pro jiné plody sliv. (Tetera a kol., 2006)
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Malé sracky

Stromy této lokélni odrldy rostou jako vétsi kefe ¢i jako stromy habitem podobné Svestce doma-
ci pomistné ve starych sadech a v zahradach, ale i na mezich a u cest na Strdznicku a Hornédcku.
Upoutd navstévnika postupné vyrazné zabarvenymi plody visicimi ve shlucich. Pfiznaky Sarky
nebyly na plodech pozorovany.

Plody jsou malé kulovité Siroce eliptické s jem-
nym Zzlabkem a typickym nacervenalym ojiné-
nim dordstaji do 3 cm. Stopka je tenka asi 1 cm
dlouhad a sedi v pravidelné malé jamce. Slupka je
pevna nakysla a nejde od duzniny. Pfes zeleno-
Zluty zaklad, ktery se prekryva modrofialovou
Cerveni a pozdéji se zbarvuje do modra. Plody
jsou ojinélé. Duznina Zlutozelend az tmavé Zluta
silné protkand cévami, od pecky se $patné odlu-
Cuje. Chut je sladka az sladce nahoikla. Dozrava
koncem srpna a v zafi. Pouzitelna je do buchet na
kompoty a zvlasté do kvasu. (Tetera a kol., 2006)

‘Malé sracky’ z Tvarozné Lhoty na Travi¢né.

Svesticka

Stromy této odrddy jsou malé, pomalu rostouci do 5 m vysky pordznu rostouci na okrajich starych
zahrad a na mezich Straznicka a Horfacka. Pfiznaky Sarky nebyly na plodech ani listech pozorovany.

Plody jsou malé, Siroce elipsovité az témér
kulovité dosahujici velikosti jen do 2,5 cm.
Visi na tenké stopce dlouhé i pres 1 cm, kte-
2 ra pevné drzi v hlubsi okrouhlé jamce. Slup-
‘Svesticka’ ze Stepnice v Radéjove. ka je tenka jemna a od duzniny oddélitelna

v prouzcich, barvu ma cervenomodrou az
tmavomodrou ojinélou s fidkymi svétlymi lenticelami. Duznina ma chut pravych Svestek, Stav-
natd mirné kyselkava a jemné horka, je Zlutozelena az zlatozluta. Dozrava koncem srpna a v zafi.

Plody se pro svou obc¢erstvujici chut jedi, pouZivaji se do buchet a knedlik(, pfidavaji do kvasu,
daji se susit. (Tetera a kol.,, 2006)
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Ovocné recepty z Durancii, Bélic i Svesticek

Povidla bez michani
7 kg svestek, 1,5 kg cukru, 0,5 | octu

Trnky vypeckujeme, ddme do smaltového hrnce,
pridame cukr + ocet, zamichame a nechame ce-
lou noc stat. Na druhy den ddme hrnec na plotnu
a vafime na mirném ohni 5-8 hodin (bez poklice)
podle toho, jaké hustoty chceme docilit. Nesmi-
me to zamichat! Pokud mame plynovy spordk,
je potieba na plamen umistit plechové kolecko,
aby $lo teplo rovhomérné do plochy hrnce.

Po uvaieni je rozmixujeme (hustota, jak kdo ma FotoZuzana Skocikovd
rad), jesté horké naplnime do sklenic s uzavérem a plnou sklenici oto¢ime dnem vzharu, aby ndm
pékné chytla. Je to velmi jednoduché, skoro bez prace a chut je dokonala!

Pecené péry spairené mlékem

1 kg vafenych brambor, V4 | mléka, kostka
drozdi, 2 Izice cukru, 1 kg hladké mouky,
povidla na plnéni, sddlo na pomasténi,
2 | svateného mléka, mlety cukr a mék

Zpracujeme bramborové tésto, vyva-
lime placku, hrni¢ckem vykrojime ko-
lecka a naplnime povidly. Poté uzavre-
me, okraje mdzeme pritlacit vidlickou.
Dame na vymazany plech, potfeme
sadlem a peceme do zlatova — 180 °C
cca 30 min. Poté déame do mise a spa-
fime vroucim mlékem, nechdme péry
nabobtnat, nakonec posypeme cukrem
a mletym makem. Toto jidlo se délavalo
na Stédry den.

"""- = = : LWL ‘HA\‘ L
Foto Barbora Galliovd

Gulivary (Marie Leke3ova)

1 kg vafenych brambor, 10 dkg solamylu, 15
dkg détské krupice, 1-2 vejce, 2 |Zice octa, 1
dkg soli, 20 dkg hrubé mouky, sadlo na po-
tfeni, mak nebo tvaroh na posypani

Vypracované tésto nakrdjime na ctverecky,
do kterych klademe Svestky. Ovoce zabali-
me dokulata. Vkldddme do vafici vody a po
vypluti vytahujeme, mastime sadlem a sy-
peme makem nebo tvarohem a cukrem.

Foto Josef Lekes

{
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Trnkova macka s uzenym (Marie Jakubickovd)

Y litru vody, 5 IZic Svestkovych povidel, 2 IZice strouhané-
ho perniku, kousek celé skorice, 3 utlucené hrebicky, Sdlek
sladké smetany, hrst sparenych rozinek, 4 IZice mandlo-
vych nudlicek, cukr, uzené maso

Do kastrolu nalijeme vodu, pfiddme povidla, rozmi-
chame je, vmichame pernik a kofeni, smetanu, mandle
a rozinky a za stalého michani privedeme k varu. Ne-
chame chvili probublavat, podle chuti ptisladime a ne-
chame v teple chvili odstat. Podavame s uzenou rolkou
a bramborovymi $paliky. Doba pfipravy cca 30 minut.

Dfiv byla mnohem oblibenéjsi, protoze kombinace uzeného masa a sladké omécky zacala ustu-
povat teprve ve druhé poloviné dvacatého stoleti ve prospéch omécek slanych. Stejny postup
pfipravy maji i dalsi ovocné omacky, které se na m-s pomezi vari: Sipkova omacka, bezinkova
omacka, oskerusova omacka.

Pagaciky plnené slivkovym lekvarom
400 g oskvarkov, 600 g polohrubej muky, 2 #itka, 1 kysla smotana, 20 g kvasnic, sol, cukor, mlieko,
slivkovy lekvar

Z muky, Zitkov, smotany, kvasku a Stipky soli sa pripravi cesto, ktoré sa neché vykysnut. Ked je
cesto vykysnuté da sa na dosku a roztlaci sa na Stvorec. Na pripravené cesto sa rozotra pomleté
oskvarky. Spolu sa to prelozi, necha sa nakysnut. Takto sa to opakuje 4x. Cesto sa rozvalka a roz-
deli sa na primerané $tvorce, ktoré sa naplnia slivkovym lekvédrom a prelozia sa na ,$atek”. Ulozia
sa na plech a potru sa s rozslahanym vajcom. Pecu sa do zlata vo vyhriatej rure.

Lokse na sladko

cesto: 30 dkg v Supke uvarenych a postruha-
nych zemiakov, 25 dkg hrubej muky, 1 celé
vajce, sol

plnka: mlieko, slivkovy lekvar, mleté orechy,
maslo, cukor

Zmiesime cesto, podla potreby pridat vodu
alebo mlieko. Cesto musi byt tuhsie, ako na
Sulance. Vypracovat, rozdelit na bochnicky. Ka-
zdy bochnik vyvalkat do kruhu. Kruh rozkrajat
na 8 casti. Kazdu cast zvlast upiect na suchom
spordku alebo teflénovej panvici. Uvarit asi %
litra mlieka rozriedeného vodou. Do horuce-
ho namécat kazdy diel, nechat odkvapkat, natriet slivkovym lekvdrom, posypat orechmi, zatocit
a vrch posypat osladenymi orechmi a poliat maslom.
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Slivkové koblihy
kvdsok: troska cukru, 40g
kvasnic, mlieko

cesto: 500g hladkej muky,
Stipka soli, 1 vajce, 125
gmasla

zemiakové cesto: zemia-
kové cesto v prdsku 400
g, 400 ml vody, 1 vajce,
slivky, vajce s mliekom na
potieranie

Z kvasnic, cukru a mlie-
ka urobime kvésok.
Ked nakysne, priddme
ho do hladkej muky,
trosku  osolime, pri-
déme 1 vajce a roz-
pustene maslo. Vsetko spolu vymie$ame na vlacne, nelepivé ces-
to a dadme kysnut. Medzitym si urobime zemiakové cesto podla navodu na
obale zemiakového cesta v prasku. Obidve cestd zmieSame dokopy a este nechdme kysnut.
Slivky umyjeme, rozpolime a vyberame kostky.

Cesto rozdelime na tri ¢asti a postupne kazdu vyvalkdme, pokladieme slivkami na jednu stranu
cesta, druhu stranu cesta cez ne prelozime. Nakrajame na koblihy o velkosti asi 2-4 sliviek v jednej
koblihe a kraje prstami pritlacime. Koblihy poukladdme na plech (pouzijeme papier na pecenie),
potrieme vajickom rozslahanym s mliekom a dame piect na 180 stupnoyv, 20-25 minut.

Cestenice hnetené

1 kg hl. mudky, 1 vajce, 1 hera, 1 vanilkovy cukor, 1 pr. do peciva, 2 smotany pochutkové kyslé,
trocha posolit

Vsetko spolu dobre zahniest. Na tenko rozvalkané cesto ukladat slivky, najlepsie do radu po 4-5
ks a zabalit. Dobre zatlacit a odrezat. Ukladat na plech a potriet pred i po pec¢eni mastou.

Slivkové gule

800 g zemiakov, 400 g hrubej muky, 2-3 vajcia,
Stipka soli, slivky

Zemiaky uvarime v Supke do makka, este teplé
ich oSupeme a nechdme vychladnut. Zemiaky
postrihame najemno, posolime, priddme preosi-
atu muku, vajcia a vypracujeme tuhsie cesto. Do
kuska cesta zabalime ovocie a knedli¢ky varime
10 minut. Poddvame s makom, orechmi alebo
tvarohom poliate roztopenym maslom.

B!

i
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Tradiéni odriidy HRUSNi moravsko-slovenského pomezi

Hrus$né se ze viech tii hlavnich ovocnych druht dozivaji nejvyssiho véku, velkd ¢ast odrad, hlav-
né lokélni odridy, vytvéaii mohutné koruny a dozivaji se i vice nez 200 let. Pro svou dlouhovékost
a polohu (¢asto stavaly ve volné krajiné u cest, na mezich atd.) je vyuzivali poutnici pro orientaci
i zemé&méfrici pfi ur¢ovani hranic. Takovéto stromy potkdvame v polich, zahradach a sadech mo-
ravsko-slovenského pomezi dodnes.

Sbér hrusek mistni odrudy hnilicky - Cernice z Popradu nad Myjavou.

V sadech a zahradéch byly hrusné v minulosti (pfed 50 a vice lety) hojnéji zastoupeny, protoze
byly duleZitou soucasti stravy, zejména nejchudsi vrstvy obyvatel. Protoze maji mnohem mensi

skladovatelnost, susily se nebo se z nich vafila povidla. Nahrazovaly cukr i kofeni.

Také mezi hrusnémi najdeme v tomto kraji nékolik neza-
ménitelnych a jedine¢nych mistnich odrid, které si za-
slouzi pozornost pro svou historii, své vlastnosti a Siroké
moznosti vyuziti. Velmi kvalitni aromatickou hruskovici
vyrabéji starousedlici z mistni odrddy Jacménka’ Zvlasté
na Horfdcku rostou: hruden ‘Medula; vhodnd na suseni
a paleni, nebo exoticky vyhlizejici ‘Oharkula’ Vsechny tfi
zminéné odrldy si popiseme samostatné. K mostovani
pak Ize vyuzit hrusky zvané cibulky, s tvarem odpovidaji-
cim svému pojmenovani, ‘Psikova’ hnilicka s pohlednymi
barevnymi plody byla pouzivand na mostovani a suseni.
‘Repovica; zimni hruska s tuhou fepovitou konzisten-

ci, a ‘Zithacka, letni hrugen se Zlutymi plody, jez se hodi  Hruseri madvofka z myjavskych kopanic.
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k suseni a drcené plody se davaji do kvasu. Také nize popsana ‘Krehule; jejiz susené plody pfipo-
minaji chut fikd, je vhodna i do palenky, roste jiz jen vzacné na obou stranach hranice.

Hojné, zvlasté na Straznicku, je roziifena hrusen ‘Spinka),
velmi stard odrtida snad francouzského plivodu vytvére-
jici mohutné stromy. Vzacné v teplejSich mistech se na
m-s pomezi vyskytuje i stara letni odr(ida ‘Rimska mas-
lovka’ ojedinéle rozsifend po celé Evropé. Taktéz hrusné
krvavky patfi mezi vymirajici odrady, které v regionu jesté
vyjimecné najdeme.

V kopaniciarskom regione bola tiez velmi oblubenym
plodom hruska, pricom k tym tradi¢nym kopaniciarskym
odrodam patrili hlavne reznacky, zitriacky a jacmenky. Do-
zrievali tyzden po tyzdni v auguste v obdobi kosenia jednotlivého duhu obilia (raz, Zito, ja¢men).
V septembri dozrievali polodivoké hnilicky, miestne odrody ktoré boli mensie, sfarbené vacsinou
do zelena, ¢asto az do hneda. Mozno tu najst predovsetkym hnilicky banatého tvaru o velkosti
plodu do 3-5 cm vysky, vzacne mavaju i cervené licko. Ich velky obsah cukru bol ldkadlom pre
bodavy hmyz, ¢ize neboli celkom vhodné na konzum.

Hrusky ‘RiZovky’ z myjavskych kopanic.

O to vhodnejsie boli na kvas a bola z nich najlepsia
hrugkovica. Dalej sa pestovali madvétky (medovky), sti-
glmdrky (Sidlenky), cernice, krvavnice atd. Tvarom vyni-
kali dnes vzacne ‘Koci hlavy; ktoré maju viak podradnu
chut a mucnatia. Sfarbenim i jemnou chutou uputaju
vzacne ‘Ruzovky’.

Kromé téchto lokélnich odrid mizeme v sadech
moravsko-slovenského pomezi najit pékné stromy
dfive hojné péstovanych starych odrid: ‘Amanliskd;
‘Avran3skd; ‘Boscova lahvice, ‘Clappova; ‘Dvornf, ‘Har-
dyho;, ‘Konference; ‘Kfivice, ‘Lucasova, ‘Madam Verté,
‘Magdalénka, ‘Mechelenskd;, ‘Muskatelka, ‘Pafizanka;
‘Pastornice; ‘Solnohradka; ‘Williamsova'a dalsi.

‘Koci hlavy’ z brestoveckych kopanic

v Stemberek.
Jaéménka

Koncem cervence a v srpnu sklizi predevsim na Horndcku velmi oblibenou krajovou letni hrusku
nazyvanou zde také majdalenka nebo ovesnica.

Stromy, které mlzeme ve zdejsi krajiné tu a tam obdivovat, jsou mohutné s ne piili§ hustou
korunou, charakteristické jsou nahoru miskovité zahnuté listy.

Plody maji kulovity tvar s kratkym a Sirokym hrdlem, nékdy maiji tvar vice banaty. Velikostné
patii mezi stfedni hrusky, ma dlouhou zahnutou stopku, stope¢na jamka je mélka. Plody maji
Zlutozelenou barvu s $edymi lenticelami a koZzovitymi rezavymi skvrnami. Zlutobild pomérné
tuhda duznina ma sladkou, kotenitou, mirné aromatickou chut podobnou maslovkam. Ja¢ménka
hnilici jiz na stromé.

Mistni ji pouzivaji zejména na vyrobu hruskovice, jelikoz dava palence pfijemné aroma. Svédci
o tom i fakt, Ze pojem ,Janoskova hruskovice” je znam v Sirokém okoli Velké nad Velickou. Jsou
z ni také chutné mosty, zavafeniny nebo susené ovoce.

ey
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Medula

Na prelomu srpna a zafi zraje mistni odrlda,
kterd dostala pfizna¢né pojmenovani - ‘Me-
dula’ Strom dorusta velkych rozmérl s hus-
tou korunou.

Plody maji kulovity, nékdy bergamotkovity
tvar s tenkou ohebnou stopkou, jsou pokryty
zeleno az $edozelenou slupkou se zelenymi
lenticelami. Sypka, aviak Stavnatd duznina ma
velmi sladkou, mirné korenitou a nahorklou
chut, hnili¢i jiz od pocatku zralosti, jiz na stromé, nehnije. Z téchto dlivodu je velmi vhodna a po-
uzivand na suseni, susi se celé plody. Mistni z ni vyrabéji jemné aromatickou a kofenitou palenku.
(Tetera a kol., 2006)

‘Medula’ - OstroZskd Lhota u cyklostezky.

Oharkula

Ojedinélad pruhovana odrlida hrusné, ktera dozrava v srpnu, byla nalezena ve Velké nad Veli¢kou.
V poslednich letech se vsak dockala diky svému zvlastnimu zbarveni vétsi pozornosti a zacina
byt vysazovana i v zahradéach v okoli. Strom je spiSe mensiho vzristu s nepravidelnou korunou.

stopce nahle zuzuje a vytvafi uzsi hrdlo. Od stopky ke kalichu se tdhnou na zeleném podkladu
Zluté nebo na oslunéné strané oranzové pruhy. Na plodech jsou husté tmavé zelené lenticely.
Duznina ma maslovitou kvalitu, v méné pfiznivych letech je mirné zrnit3, jeji chut je Stavnatd, bez
vyrazného aroma. Od jadfince, ktery je okrouhly a ke stopce prodlouzeny, hnilici.

Da se pouzit k vyrobé kompot(, na suseni i paleni. Byt ‘Oharkula’ nedosahuje chutovych kvalit
jinych uvedenych odriid, je zajimavé a nezaménitelna pro své zvlastni pruhovani. Udajné se sem
tyto pruhované hrusky mély dostat z Balkanu na sklonku I. svétové valky. Na jihu Evropy je jejich
péstovani dolozeno jiz ve stfedovéku. Jak uvadi Vaclav Tetera v knize Ovoce Bilych Karpat: ,V nasi
pomologické literature nejsou Zddné pruhované odridy hrusek popsdny. Horridckd ‘Oharkula’ se nej-
vice podobd odriidé ‘Schweizerhose; obé vsak maji rozdilné znaky.” (2006, 193)
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Ovesnacka

Na Straznicku a Ostrozsku jsou stéle hojné let-
ni hrusky ovesnacky.

Mohutné stromy pomistné rostou jako v za-
hraddch a misty ve starych sadech. Plodnost
byva nepravidelnd, v nékterych letech témér
neplodl jindy maji pfemiru ovoce.

Plody jsou
stfedni klasic-
kého hrusko-
vého az ko-
nického tvaru
a dosahuji vys-
ky jen okolo 6
cm a  nejsirsi
jsou v dolni
Casti. Stopka je
dosti  dlouhd,
rovnd a sedi v malé stopecné jamce nebo je
pfitlacena malym zavalem. Plody maji jemnou
zelenou a po dozréni Zlutou slupku vétSinou
bez licka s bohatymi lenticelami. Duznina je
Zlutavé barvy jemna mirné zrnitd, Stavnata.
Plody dozravaji spolu s ovsem koncem &er- Strom ‘Ovesnacky’u Tasova

vence (odtud jméno, dale také Zriovky, jac-

ménky, Zitnavky...), ¢asto hnili¢i jiz na stromé. Plody pod stromy, a¢ maji poskozenou slupku, mélo
hniji. Ovesnacky jsou vyborné na ptimy konzum ¢i na vyrobu vonavé palenky. (Tetera a kol., 2006)

Hrudné odrady ‘Spinka, ptvodem z Francie, jsou
znamé v Evropé jiz ve stredovéku. Vytvafi rozkladité
stromy nendro¢né na pldu i klima vétsinou hojné
porostlé mensimi velmi sladkymi plody vyrazné
chuti.

Stromy zahlédnete pomistné predevsim na Straz-
nicku ve vinohradech ¢i zahradach v obcich na sva-
zich Karpat.

Plody jsou kolem 6 cm vysoké nesoumérné spl'ée

velky kallch s rohovitymi usty v mirné jamce ¢i na po-
vrchu. Tmava stopka je silnd a pomérné dlouhd, mirné vtlatena do plodu. Slupka je koZovitd Zluto-
zelend postupné celd skoficové rziva s ndpadnymi Sedavymi lenticelami. Duznina je bild pod slup-
kou nazelenald, pfijemné kofenité a rozplyvava, medova a brzy hnili¢i. Spinky dozravaji koncem
srpna a jsou vhodné k zavafovani a vyborné do palenky, podtrzené vydrzi do zafi. (Kohout, 1960)
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Krvavky

Krvavky jsou staré odolné odrlidy hrusni
rozsitené vzacné po celé Evropé, které se
vyznacuji nacervenalou ¢i rdzovou duzni-
nou plodu. V zdpadni Evropé jsou dodnes
péstovény predevsim na mosty a specidlni
vino,cider”.

Stromy jsou mohutné s pomérné hustou
korunou, které rostou zdravé i ve vysokém
véku pres 100 let. Jsou odolné mrazu i vét-
siné skddcd a chorob. Proto jsou stromy
vhodné i do aleji a extenzivnich sadu.

Plody jsou vétSinou malé, okrouhlé nebo banaté do vahy 60 g. Zralé
maji po rozkrojeni predevsim pod slupkou v okoli jadfince rGzovou az

‘Krvavka zimni’ ze
Strdznicka

Cervenou duzninu. Duznina s velkym podilem sklereidd se vyznacuje vyraznou, vynikajici navinu-
lou az kotenitou chuti. Pii prezrani hnilic¢i od stfedu. Plody rdznych odrid dozravaji od puli srpna
az do konce zéfi. Krvavky se dodnes mistné zpracovavaji na vino, palenku, kfizaly i povidla.V ramci
prazkumu byla objevena na Straznicku krvavka zimni, odrdda ktera nebyla nalezena desitky let!

Krehule

nych pldach.

Stfedné silnd slupka
je po dozrdni zluta
posetd hlavné u ka-
lichu a stopky zele-
navymi lenticelami.
DuzZnina je nazloutld
rozplyvava a Stav-
natd, kofenité chuti.
Krehule dozravaji na
Vaclava koncem zafi
a vydrzi az do pro-
since. Plody krehké
konzistence (odtud nazev) jsou vhodné pro pfimy konzum, na za-
varovani, suseni, kdy voni trochu po ficich, ¢i na jemnou pélenku.

‘Krehule’ na okraji sadu v kopanicdch u Staré Turé.

Stard mizejici mistni odrda rozsifend v regionu po-
mistné v zahradach na okrajich sadt ¢i u cest na ziv-

Stromy jsou stiedni velikosti spiSe kulovité koruny
s pomérné velkymi listy s pilovitym okrajem.

Plody jsou stiedné velké hrusky klasického tvaru
vétsinou o délce do 7 cm. Stopka je delsi (az 35 mm),
mirné nahnuta se stfedné velkym stope¢nym zava-
lem, kalich je spise mensi s [amavymi usty.
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Praskula

Mistni pozdné letni odrdda patfici mezi tzv.
hnilicky, misty rozsifované odkopky, vyznacu-
jici se malou velikosti a vyraznym hnilicenim

plodu.

Strom je mohutny, dosahujici vysky 15
m a stafi pres 100 let s drobnymi, ale pomér-
né mékkymi listy ve tvaru osiky, které vytvafri
krasny podzimni zlatozluty az cerveny pod-
zimni efekt koruny.

Dozrdlé zhnilicené plody ‘Praskule’

Sidlenka

Plody jsou

symet-

s

pomeérné Mohutnéstromy na Pldfavé nad Vrbovci.

rické, vejcité az kuzelovité, dosahuji vysky az 5cm a vahy do
60 g (vzacné i 100 g) a maji pevnou az 4 cm dlouhou stopku
v malé jamce, kalich je velky spiSe povrchovy s dlouhymi usty.
‘Praskula’ ma tenkou zelenou slupku vzacné s cervenym lickem
posetou Sedavymi lenticely i rzivosti. Plod nehnije a nepraska

ani pfi uplném zhnili¢eni. Praskule maji tuhou Stavnatou, mir-
né korenitou duzninu s mnozstvim tvrdych bunék - sklereid(
a vétsinou maji pomérné velky obsah cukru i pfed zhnilicenim. Dozravaji koncem srpna do pali
zafi. Jsou vyborné do kvasu a na suseni.

Velmi stard odrida
odnepaméti  pésto-
vana i v Bilych Kar-
patech, na kopani-
cich misty nazyvana
Styglmarka, je dnes
jiz pomérné vzacnd
a prezivd v nemno-
ha velkych stromech
v sadech a u cest.
Stromy vynikaji mo-
hutnosti a zdravym
rdstem.

Plody jsou klasického hruskového tvaru, dosa-
huji malé délky do 5 cm s vyraznou rovnou stop-
kou délkové presahujici plod. Kalich je povrchovy
otevreny. Slupka je tenka, mdle kanarkové zlutd,
bez licka. Duznina plodt, které dozravaji koncem
srpna, je Stavnata, bild az Zlutobila sladkd s kore-
nénou muskatovou pfichuti.
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Recepty z hrusek

Perky lekvarové

0,5 kg uvarenych zemiakov,20-25 dkg hladkej
muky kolko prijme, 1 vajce, trochu soli, hruskovy
lekvdr

Vypracujeme vlac¢ne cesto, rozdelime na Stvor-
ce 5 x 5 cm. Naplnime lekvarom uvarime v po-
solenej vode. Posypeme cukrom, pomletymi
orechmi, m6zu byt aj z tvarohom ¢i inou plnkou.

Hriate

3 lyZice kry$talového cukru upalime na karamel, zalejeme vodo

.....

e i : =
u, priddme Stipku Skorice, 3 klin-

¢eky, nasekané susené ovocie (hrugky, jabl¢ka, slivky). Nechdme prevarit a zalejeme jabi¢kovicou.
Prijemne zahreje. Tradi¢ne sa hriate ponukalo pri domacich zakalackach, ked' sa vonku v zime

spracovavalo mdso.

Netyja (F. Jurcekovad)

300 g jahel, 1 mléka, Spetka soli, voda na spareni,
mdslo, tvaroh, med, cukr + sezonni ¢i susené (roz-
méklé) ovoce - hrusky, jablka, slivy, oskeruse

Jahly dvakrat spafime vafici vodou, zalijeme 3/4
mléka a vafime az do kasovitého stavu, pokud
jesté jahly nejsou mékké, pfilijeme zbytek mléka
a dovafime podle potteby. Tim ziskame zakladni
kasi, kterou dochutime a doplnime ovocem, tva-
rohem atd. Doba pfipravy cca 40 minut.

Ukoté (M. Jakubi¢kova)

600 g hladké mouky, 100 g tuku, 200 g mouckoveé-
ho cukru, 1 vanilkovy cukr, 3 vejce, 1 Cajovd IZicka
sody, 2 lIzicky pernikového koreni, 4 IZice medu.
Ndplri: hruskovd nebo Svestkovd povidla, mleté
orechy

Ze vsech piimési vymisime tésto, které rozdéli-
me na 4 dily. Kazdy dil vyvalime na silnéjsi plat,
potieme povidly, posypeme ofechy a svineme
jako roladu. Rolady pomalu upeceme v troubé
pfi teploté 150 °C, po vychladnuti krajime na
platky a sypeme cukrem. Doba pfipravy 60 mi-
nut. Nazev vychazi ze slova ,ukotit se”. Vysledek
nejdiive neni moc vidét, ale potom nakyne a po
nakréjeni je toho mnoho, jako kotat.



Tradiéni odriidy JABLONI moravsko-slovenského
pomezi

Také v pfipadé jabloni nase oblast m-s pomezi nezklame svou
bohatosti. Vedle fady starych odrid, které se podobné jako v ji-
nych a okolnich oblastech rozsitovaly diky skolkam a vzdélavaci
praci pomologU, péstovaly se v Bilych Karpatech i tzv. sbirkové
odridy a ¢asem a moznostmi zpracovani osvédcené mistni od-

]
Podobné jako v jinych oblas- * 0 £
tech Moravy je i zde nejrozsi- ‘.
Fendjsi tradi¢ni odriidou Jader- £ B
nicka moravska, ktera zde roste  Uroda jablek ‘Lebelovo;
v mnoha typech a variantach *Hvézdnatd reneta; ‘Panenské
a je oblibena pro své viestran- Ceské’ a oskerusi ze Zerotina.
né vyuziti. V nizsich polohach
dominuje ve starsich vysadbéch odrlida ‘Panenské ceské'’

Ve vyctu zajimavych mistnich
odrld jabloni by nemély chybét
‘Barynd¢, ‘Vinare, ‘Koci¢i hlavy’
vyskytujici se nejvice v okoli
Velké nad Velickou maji sladce
hotkou chut, zralosti dosahuji
v listopadu a vydrzi az do jara.
prevdzné soudkovitého tvaru, V okoli Javorniku roste odrtida
ovsem s nevyraznou sladkou chuti. "Zérostopka, pojmenovana po-
dle neobvyklého tvaru s vyraznym svalcem a casto zarostlou sto-
pecnou jamkou.

Kostecky jsou voriavd podzimni
jablka renetovitého vzhledu a
vyborné chuti.

Na Straznicku jsou hojné letni odrldy pro pfimy konzum zvané

koty, podzimni Zlutd jablka kostecky ¢i zimni mdselnice a citronky. Mistni odridy byly naroubova-
ny pro potfeby mistnich lidi a vysazeny do genofondového sadu Travi¢na nad Tvaroznou Lhotou.

Tiez v Starej Turej, Bre-
zovej pod Bradlom i na
Myjave bola plejada
tradi¢nych odrod jablik.
Pestované boli kodi-
ce, Strudldky, pagdce,
kozusky, citronky. Az
v polovici 20. storocia
sa zacalo s pestovanim
obchodnych kultivarov
jablk.

V zahradéach a sadech
m-s pomezi se dale

Kvetouci sady kopanic nad Myjavou.
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vyskytuje Siroky vybér castych i méné castych i raritnich starych odrad dfive péstovanych jabloni
napt.‘Astrachan bily;‘Bandnové zimni,’Baumannova reneta, ‘Berlepschova reneta; ‘Blahovo oran-
zové),'Boskoopské; ‘Breuhahnovo, ‘Citronové zimni, ‘Croncelské;, ‘Cerveny valec,‘Gdansky hranag,
‘Grévstynské, ‘Hvézdnata reneta; ‘Charlamowski; Jeptiska; ‘Kalvil ¢erveny podzimni, ‘Kasselska
reneta, ‘Landsberska reneta; ‘Limburské, ‘Nathusiovo holubf, ‘Ontario; ‘Prisvitné letni, ‘Rederova
reneta, ‘Ribstonské; ‘'Strymka; ‘Sudetska reneta; ‘Vilémovo'a dalsi.

Jadernicka moravska

Moravska narodni odrlida, na Slovacku a Va-
ladsku hojné rozsitend, castad také na Hané
a ve Slezsku. V Cechéch viak oblibu nenalezla.
Podle historickych zdznam( rostly letité stro-
my ‘Jaderni¢ky moravské’ na Valassku jiz roku
1764.V 19. stoleti byla dovazena az do Vidné.
Misty nazyvana také vinary, jablko vinné, ov-
Sem nejde o mistni odrddu‘Vinare'z Hornacka.

Strom stiedniho vzrGstu vytvaéii rozlozité az
vysoce rozlozité, husté koruny s previslymi
vétvemi, které jsou velmi ¢asto ozdobou a do-
minantou zahrady ¢i sadu. Je to mrazu odolna
a plodna odrlda jabloni dobfe rostouci i ve
vyssich polohéch, kde méné trpi strupovitosti
i padlim. Potfebuje spiSe vihkou, hutnou padu.

Plodny strom ve strdZnickych vinohradech.

Plody se sklizi v puli fijna, nejlépe pak chutnajiv listopadu a pro-
sinci. Vyskytuje se v mnoha typech a variantach, stfedni nebo
mensi plody maji velmi variabilni a nepravidelny tvar - jsou
kuzelovita az vysoce kuzelovitd, i vejcita. U kalichu je plod na
jednu stranu sraieny, nepravidelnost nékdy zpﬁsobujl’ ploché
nebo v dolni poloving, ke kalichu se zuzu1e. Stopka je nékdy
tak kratkd, Ze nepresahuje jamku, jindy delsi, kalich je uzavieny
i pootevieny, usty jsou spise sirsi, delsi nékdy vzpiimené, jindy
pfiléhavé, jamka je nékdy mélka a uzk3, jindy povrchova. Hlad-
ka a pololeskla slupka byva u nékterych typt mirné mastna az
lepkava. Také barevné dokaze byt Jaderni¢ka moravska’ velmi -
rozdilnd a pestrd — zakladni barva je zlut4, nékdy bélavé zlutd, slamové zluta zelenavé zlutd, nékdy
bez licka, jindy z oslunéné strany s rumélkové ¢ervenym lickem. VétSinou ma mensi svétlé lentice-
ly a typickou rzivou bradavici. Bélava, chruplavd, kiehka duznina sice pfi skladovani ztraci stavu,
ale po otlaceni nehnije, je sladce nakysla, bez zvlastniho aroma, ale s typickou chuti. Plody visi
na stromé do prvnich mraz(, na skladé vydrzi i do dubna. Jadernicka’ je vSestranné vyuzitelnd —
k ptimému konzumu, na mostovani, suseni, vyrobu povidel, vina i vonavé palenky. Pro vyrovnany
pomér cukru a kyselin a vysokou cukernatost se hodi k zavarovani bez cukru (vyroba presnidavek,
pyré...) a jeji most Ize pouzit jako alternativu k cukernému roztoku pfi zavarovani.

Zajimavosti je, ze mnoho lidi, kterym jablka jinych odrid tvofi zazivaci problémy, jaderni¢cku mo-
ravskou konzumuje bez probléma.
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Barynadc

Zimni odrGda, kterou najdeme na Horiacku. Strom je spise mensiho vzrlstu rozkladité koruny.
Plody jsou stfedné velké, tmavé hnédocervené barvy, maji kulovity i vélcové elipsovity tvar, ke

a drevnatd, hnéda a hnédocervend, presahuje tzkou, stredné hlubokou, mirné rzivou stope¢nou
jamku. V drobné Zebernaté uzaviené kalidni jamce jsou Uzké vzpfimené usty. Tmavé karmino-
vé pevna a hladka slupka je poseta bilymi lenticelami, nékdy drobnymi bradavickami, je jemné
ojinéna. Zlutavé bila, tuha, stfedné $tavnata duznina je navinulé primérné chuti. ‘Baryna¢’ Ize
konzumovat v prosinci, v dobrém sklepé vydrzi do jara. Je vhodny k pfimému konzumu a na
suseni. (Tetera a kol., 2006)

Vindre

Odruda, kterd je hojnd predevsim na Horndcku, mistni fikaji také vinary, vinar, je zde velmi roz-
sitend zejména diky vynikajicimu mostu, a jak sdm nazev napovida, i vinu, které se z ni vyrabi.
Nahrazuje zde jinde rozsitenou odriidu jadernicku moravskou.

Strom ma vyse polozenou korunu nepravidelného tvaru.

Plody jsou stfedné veliké, ploché, jindy plose kulovité, ne-
soumérné, mirné siroce hranaté, u kalicha vystouplé na jednu
stranu. Stopka je kratkd a silnd, mirné prerGsta v Sirokou stied-
né hlubokou jamku. Z vétSinou uzavieného stfedné velkého
kalicha vyrUstaji vzpfimené, ¢asto nazpét ohnuté usty. Jablka
maji pevnou, silnou, mirné mastnou slupku sldamové zluté bar-
vy, nékdy s nepravidelnym, pferusovanym ¢ervenooranzovym
lickem. Jemné zrnitd, Stavnatd bild duznina je kyseld, u slupky
lehce nahotkla. Dozrava v fijnu, kdy ma nejlepsi chut, v dobrém
sklepé vydrzi do jara. Po otlaceni nehnije, ale zasycha. Jak jiz
bylo zminéno, je tato odrdda vyuzivéna k vyrobé lahodného mostu a vina. (Tetera a kol., 2006)

Plody odrudy ‘Vindre'

Panenské ceské

‘Panenské ceské’ je velmi stard ceska od-
rida, kterd je dnes jesté hojna v nizsich
polohach predevsim na Straznicku a Os-
trozsku.

Strom se stfedni kulovitou az vysoce ku-
lovitou korunou, ndpadny jiz koncem léta
jablky cervené barvy. Ozdobné plody vy-
drzi na stromé az do konce fijna. Strom je
vysoce odolny proti mrazu, padli, strupo-
vitosti i sSkiidctim. Mlady strom plodi, poz-
déji, hojné, pravidelné. Starsi stromy obno-
vuji plodonose samozmlazovanim koruny
v podobé mladych letorostl z kmene tzv.

f B B
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VIk(”. Dobfe roste i ve vyssich polohdch a neoslunénych svazich, ale potfebuje tézsi, vlh¢i hlu-
bokou a Urodnou pldu. Na Straznicku rostou pomérné hojné ve starsich zahradach a v polnich
sadech. Pro svou odolnost se hodi nejen do zahrad, sad(, ale i na pastvmy a do stromoradi.

Plody jsou malé az stfedni, slupka je tuhd, cervené
barvy, pfipadné s zihanym lickem. Otlac¢ené plody
nehniji a nevadnou. Plody dozravaji v fijnu, krdsné
voni a vydrzi do bfezna az dubna. Bild duznina chut-
nd Stavnaté, sladce navinule s typickym renetovi-
tym aroma. Panenky byly oblibené jako ozdoba na
vanocnim stromku. ‘Panenské ceské’ je vhodné pre-
devsim na vyborné mosty a vina, pfipadné palenku.
Vhodné jsou i na vyrobu kfizal, povidel a zavarenin.

”

Gdansky hranac

‘Gdansky hranac’je velmi stara odrida poché-
zejici pravdépodobné z Cech a znama je z Po-
balti od ¢eskych exulantd jizr. 1760.

Tato odrlida roste skryté ve starych sadech
pomistné v celém regionu a lépe se ji dafi
v podhorskych polohach nez v nizinach, pro-
to ji najdeme zvlasté na moravskych svazich
Karpat ¢i myjavskych kopanicach.

Strom dorlstd pomérné dlouhého véku,
tvoii pomérné velké, spise kulovité koruny.
Roste zdravé, odolava velmi dobfe nemocem
a skadchm, strupovitosti trpi v nevétranych
uzavienych polohéch. Hodi se do domacich
zahrad, sadd a na pastviny. Je vysoce odolny
mrazu.

L.
k) 3
Strom ze polniho sadu v Popradné nad Rudnikom
u Myjavy.

Plody jsou stfedni az velké, zebernaté, barvy zi-
hané zeleno-cervené pozdéji az krvavé cervené.
Chutnaji Stavnaté, navinule sladce, po malinach.
Vyuziti je vSestranné. Plodi pomérné brzy, hojné,
ovéem méné pravidelné. Plody vydrzi na skladce
od fijna do Unora (Kohout, 1960)
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Sudetska reneta

Odrlda vyslechténd koncem 19. stoleti v Bludové na
Sumpersku. Patfi k nejurodngjsim odridam jabloni,
a proto se drzi v sadech m-s pomezi dodnes.

Strom roste stfedné a vytvafi kulovité a previslé ko-
runy s velkym bohatstvim plodd. Dodnes zvlasté na
myjavskych kopanicich velmi rozsitena v sadech i za-
hradach.

Plody jsou stfedni az velké, podle velikosti Urody na
stromé. Tvar je kulovity mirné zhranatély s otevre-
nym kalichem v hlubsi rzivé jamce. Stopka presahu-
je jamku. Slupka je suchd, pozdéji po dozrani mastna
az lepkava s ¢ervenym lickem a vystoupavymi bilymi
lenticelami. Duznina je zlutozelend, kiehka a stavnata
renetovité kofenita. Sklizi se v puli fijna, dozrava v lis-
topadu a vydrzi do bfezna. Plody se hodi i na zpraco-
vani do mostd, zavareni ¢i suseni.

Hontanské

plody.

Hontanské z Poriadie u Durct

Plody ma velké
az velmi velké, Siroce zebernaté, kuzelovité tfihranné,
kd. Také kratka stopka sedi v hluboké jamce. Slupka je
hladké pololeskld, mastna. Barva slupky je v zakladu
Zlutd, na oslunéné strané Cervenajici a krdsné Cervené
zihand, leskld. Bild duznina je jemna a chutna sladce,
mirné aromaticky, osvézivé. Vyuzivd se k pfimému
konzumu, ale predevsim pro zpracovéni v kuchyni,
okrajové na mostovani, vino a paleni. (Tetera a kol.,
2006)
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Plodny strom od Mizerdkovcov ve Starej
Myjavé.

‘Hontanské'je starad odriida madarského nebo slovenského
plvodu vytvérejici velké stromy s velkymi nepravidelnymi

Podobna je dalsi staré odradé ‘Kardindl zihany’ neznamé-
ho plvodu, oznacovand také jako sdlové &i Stridldk, ovsem
majici podradnéjsi kyselejsi chut.

Stromy maji velké nepravidelné koruny s previslymi vétve-
mi. Jsou vysoce mrazu odolné, strupovitosti ani padlim té-
méf netrpi. Jedna se o nenaro¢nou odradu, dafi se ji dobfe
ve vyssich a drsnéjsich podminkdch, nejlépe na stanovis-
tich chranénych pred vétry. Na plidu nema vysoké naroky,
v suchu vice Cervivi. Plodi dobfe a uspokojivé, proto je do-
dnes oblibena. Jedna se o dlouhovékou odridu. Strom ma
rozlozZitou korunu, proto se pfilis nehodi pro stromoradi.




Recepty z jablek

Erteplové tasky s jablky
5 ks varenych brambor, 1/4 | mléka, 1 vejce, 1 velkd IZice sddla, ¥ kostky kvasnic, Spetka soli, hrubd
mouka dle potreby

Nastrouhame varené brambory, pfiddme kvasek a ostatni ingredience a zpracujeme s moukou
v tésto. Nechame vykynout. Rozvélime na tloustku 1 cm a posypeme détskou krupici smichanou
se skofici a cukrem a strouhanymi jablky, stavu z nich predem vymackame. Volné smotame a do
rlzova upec¢eme. Trouba na 180 °C.

Varené kiizaly
susené krizaly (jablka, hrusky), voda

Ktizaly se svafi s vodou, nechaji se odstat. Tento jednoduchy pokrm se vatil v domdacnostech kaz-
dy den a jedI se misto sladkosti. Stava se pila misto sirupu.

Zaprazkova strudla
30 dkg hladkej muky,1 kysld smotana, 1 vajce, stipka
soli, zahnetieme cesto

1 varecha masti, 2 varechy muky : urobime zdprazku.

Cesto rozvalkdme na hrubsi plat a natrieme este tep-
lou zéprazkou. Sto¢ime ako rolddu a nechame na
chladnom mieste aspon 4 hodiny. Po vychladnuti
cesto rozdelime na 4 rovnaké diely. Rozvalkdme na
pomucenej utierke. Rozvalkané cesto posypeme stru-
hankou, priddme nastrihané jablkd s cukrom a Skoricou, alebo vykostkované cereSne, pomocou
utierky zrolujeme, potrieme vajcom a upecieme. Aby sme strudlu pekne pokrajali, nechame ju
poriadne vychladnut.

Oskvarkovy jablkovy lokes

30 dkg hladkej muky,10 — 15 dkg oskvarkov (pomletych),sol,% kyslej smotany kvasnice a mlieko na
kvdsok

Vypracovat lahké cesto, ktoré nechame kysnut zhruba 1 hodinu. Rozdelit na dva bochniky. Jeden
rozvalkat, dat na plech, posypat postruhanymi jablkami, pocukrovat a posypat mletou skoricou.

Zakryt druhym rozvalkanym cestom a nechat kysnut este 20 minut. Popichat vidli¢kou a upiect.

Pedené jabicka

Jable¢ka, marhulovy dzem, muka, cukor a maslo na posypku, med a skorica na mrvenicku, voda

Celé jabl¢ka zbavime jadrovnikov, postavime ich do pekaca, do stredu jablk dédme marhulovy
dZem, posypeme ich mrvenickou, podlejeme vodou a dame zapiect do triby. Pecieme asi 20 - 30
minut, podla velkosti jablk a ich $truktdry. Po upeceni ich jemne pokvapkadme medom a posy-
peme skoricou. M6zeme pridat i Slahacku. | toto je jedlo nasich predkov, ktoré sa robilo hlavne
v zime a nahradzalo dne3né zakusky.
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IV. Ozivena venkovska staveni - zavitejte k nam!

Na Straznicku, Ostrozsku, Hornacku i v Kopani¢arském regionu povazujeme za vyznamné dé-
dictvi nejen staré odridy ovoce, ale i historické zemédélské stavby v krajiné a v obcich, které
dokladaji setrny vztah ¢lovéka ke krajiné. Rozvoj vinafstvi a obnova ovocnafistvi pfispiva k cel-
kovému harmonickému rozvoji nasich pfihrani¢nich oblasti. V rdmci projektu se podafilo nejen
zmapovat a najit vyuziti pro konkrétni odrady ovoce, ale také v rdmci venkovskych trznic po-
moci rozvinout dal3i tradi¢ni vyroby (vinafstvi, bylinkafstvi, fezbarstvi, kulindrni akce aj.) a vy-
tvofit vazby na Setrnou turistiku — stezky, expozice a propagacni akce. Na m-s pomezi dojedete
autem, vlakem a autobusem a také na kole po dalkové cyklotrase ¢. 47 Moravska stezka a ¢. 46
Beskydsko-karpatska magistrala, na vodé po Batové kanalu a fece Moravé.

Straznicko

Navstévnicka mista s vazbou na ovocnaistvi

Na Straznicku vas privitaji v téchto ozivenych venkovskych stavenich — navstévnickych mistech
spojenych s projektem:

HOTARSKA BUDA - historicka stavba s vinohradnickou
a ovocnéiskou expozici stojici uprostfed vinohradl pod
vrchem Zerotin u Straznice. Stavba byla postavena pro vy-
birani desatku z hroznu a jako zazemi pro hotare — hlidace
vinohradd. Na Hotafské budé probiha jiz vice jak 100 let
koncem srpna,Zardzani hory” — spolecenska akce spojena
s tratovym kostem vin. Otevieno: cervenec-srpen, Pa-Ne
13-17 hod, jinak na objednévku. tel.: 736 177 227 p. Bana¥,
e-mail: info@vino-vitis.cz, www.vino-vitis.cz

PALENICE A MOSTARNA STRAZNICE - péstitelska
vyroba mostl a palenek, expozice zpracovéani ovoce a vina
s ukazkou tradi¢nich technologii. Objekt plvodné Zidov-
ské palenice prosel Upravami do dnesdni podoby a zacho-
val si kolorit tradi¢ni pélenice s dvoustuprovou destilaci
v klasickych médénych kotlich. Provozuje CZS Straznice.
Otevieno: Cervenec-zéii, So-Ne 13-17 hod, jinak na objed-
navku. tel.: 736 177 227 p. Céb, e-mail: lesslpavel@seznam.
Cz, www.straznice-mesto.cz.

VICEUCELOVE MUZEUM VNOROVY - muzeum li-
dovych tradic a osobnosti; ve dvore je ekologicka vzdéla-
vaci mistnost a moderni elektrickd susarna na 60 kg ovoce,
kde muzete ususit i vase ovoce. Provozuje obec, soubor
Spinek a ekologické sdruzeni Ekoton, p. Dufek e-mail: du-
fek.grafika@centrum.cz; www.vnorovy.cz.
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MUZEUM OSKORUSI, TVAROZNA
LHOTA - expozice a nau¢na stezka véno-
vana stromu Slovacka, expozice ovocnafrstvi
a krajiny Bilych Karpat se stylovym obcer-
stvenim. V muzeu se dozvite o oskerusich,
morusich i mispulich a toto ovoce zde m-
Zete i sezonné ochutnat. Provozuje sdruzeni
INEX ve spolupraci s obci. Otevieno: duben-
-fijen, So-Ne 13-17 hod, jinak na objednévku.
tel.: 724 162 265, e-mail: bkarpaty@c-box.cz,
www.moravskededictvi.cz

FARMA DUBRAVKA, TVAROZNA LHOTA
- vyroba vina, péstovani merunék a sliv, vinafska
expozice s obcerstvenim na statku, ktery obyval
i vyznamny malif Slovécka Antos Frolka. Provozuje

vvvvvv

hod, jinak na objednévku. tel.: 774 116 599, e-mail:
vinarstvidubrava@seznam.cz

SALAS TRAVICNA, TVAROZNA LHOTA
- bylinna zahrada starych lécivych a uzitnych
bylin, expozice ovocnafstvi a krajiny Bilych
Karpat s fezbarskou expozici a obcerstvenim.
Genofondovy ovocny sad se 30 odridami
tradi¢niho ovoce veetné hrusek krvavek a sliv
kozich cecek. Provozuje sdruzeni INEX ve
spolupraci s mistnimi zemédélci. Otevieno:
duben-tijen, Ut-Ne 10-17 hod, jinak na objed-
navku. tel.: 724 162 265, e-mail: bkarpaty@c-
-box.cz, www.moravskededictvi.cz

KULINARNI EXPOZICE KOZOJIDKY - vystavni expo-
zice v predsklepi spolkového sklepa v arealu Kfib sezonné
umistovana do obecnich prostor OU Kozojidky (vystava ovo-
ce s ochutnavkou jidel), dale do $kol a dalsich obecnich ufa-
dd. Provozuje CZS Kozojidky. Otevieno: Eervenec-srpen, Pé-
-S0 16-19 hod, jinak na objednavku. tel.: 518 327 534, e-mail:
grombir.josef@seznam.cz; www.kozojidky.cz
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VINARSKY AREAL STARY POTOK, SU-
DOMERICE - areal sklept se zahradkaiskym
domem poskytujici obcerstveni a ubytovani.
Provozuje obec a CZS Sudoméfice. Otevre-
no: Cervenec-srpen, Pa-So 16 - 20 hod, jinak
na objednavku u p. Sredla; tel.: 739 336 814;
e-mail: obecsudomerice@iol.cz; www.obecsu-
domerice.cz

Sady tradi¢nich odrid Straznicka

Na Strdznicku jsou vysazeny a udrzovany
v rdmci naucnych stezek ¢tyfi sady tradi¢nich
odridd s nau¢nymi panely v Sudoméficich,
Tvarozné Lhoté a Hroznové Lhoté. Obnova
sadU je soucasti revitalizace krajiny, kdy je
mozné zrekonstruovat tradi¢ni charakter ¢asti
krajiny a vyuzit jej pro hospodarské i vzdéla-
vaci aktivity. V téchto sadech probihaji exkur- : 2 i
ze, vzdélavaci akce Skol a verejné mostovani  Srovndnivelikosti lokdinich odrid ze sadu na Travicné
s Vy’stavou ovoce. Ovoce z téchto obnoven)'/ch - ‘Malych sracek; Svesticek’ a Pavliivek’ se ‘Svestkou

sadl je vyuzivdno na prezentacni vyrobu domdci
mostd, suseného ovoce i palenek.
SAD TRAVICNA, TVAROZNA LHOTA
g i ' e Celkovy pokus o obnovu tradi¢niho vyuzivani krajiny

se déje v aredlu Salase Travicnd (2 km nad obci). Na
plose cca 10 ha po zaniklém pokusu o priimyslové ze-
médélstvi jsou obnovovany pastviny a extenzivni sad
tradi¢nich odriid ovoce. Aredl slouzi jako ekologické
vyletni centrum ve stylu kopanicaiského osidlenti,
které tu byvalo. Z pivodniho sadu zUstalo nékolik
strom0 zarostlych naletem. Byla zde objevena fada
semenacl i nékolik starych jedinct ovocnych stromd,
vcetné staré odridy hrusné krvavky. Sad je obnoven
ve stylu tzv. ,pastevniho sadu’, kde jsou stromy od
sebe vzdaleny 10 az 20 metr(, proto aby poskytoval
travni podrost dostatek pice pro pastvu ovci. Stromy
jsou dukladné oploceny tradi¢nim zpUsobem proti
okusu. V sadu jsou vysazeny tradi¢ni odrady jabloni
— koty, kostecky, koZené, hrusni — krehule, mdslovky,
krvavky, i sliv - ‘Svesti¢ky’, ‘Spendliky’, ‘Durancie] ‘Kozi

R o . RSN cecky, mozaikovité v sadu byly vysazeny i mistni sor-
Stard jablori mistni odridy citronka je svédkem ty oskerusi

plivodnich pastevnich sadd.
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SAD POSRANE TRNi, SUDOMERICE

Prihrani¢ni oblast mezi Sudoméficemi a Skalicou
je ukézkou setrného hospodareni ¢lovéka v kraji-
né, kde mezi vinohrady jsou ovocné sady i zéhu-
menni policka a meze. Mnohé plochy jsou ovsem
zarostlé a neudrzované. V udoli meandruje hra-
ni¢ni Sudoméricky potok s bohatym bfehovym
porostem. Roste zde mnoho zajimavych odrid
a druhd ovoce, predevsim slivoni. Obnoveny
sad predevsim modrého ovoce z obdobi prvni
republiky lezi pfimo na hranici mezi Ceskem a Slovenskem na obecnich pozemcich. V dobé ko-
lektivizace byl zapomenut a o jeho Udrzbu se tak starala prfedevsim zvér a ptactvo, které si tuto
lokalitu velmi oblibilo pro svij klid. Lidovy ndzev mista,Posrané trni” charakterizuje jeho pfirodni
charakter i pfipominku toho, Ze i moc ovoce $kodi. Plocha byla vycisténa od néletu kiovin a né-
které suché stromy starych ‘Durancii’ byly vykaceny. V lokalité byly dosazeny ptvodni odrlidy:
‘Durancie;'Svestka domaci, ‘Svesticka, ‘Spendlik’a‘Kozi cecky’. A okrajové doplnén o staré odr{idy
merunék, ofechd, oskerusi i morusi. U cesty k sadu byla vysazena alej oskerusi.

BAJARUV SAD, HROZNOVA LHOTA

Zajimavosti v obci je $kolni Bajartv sad, kde na
plose cca 0,6 ha za skolou dodnes rostou staré
odrldy ovocnych stromi pro osvétové tcely. Po-
catkem 50. let 20. stoleti stal u vzniku sadu pan
ucitel Josef Bajar (1909-2000). Sad se diky nému
stal na daldich témér Ctyricet let zdrojem roubl
tradi¢nich ovocnéiskych odrid pro obc¢any Hroz-
nové Lhoty a okoli. V sadé jsou vysazeny odridy
jabloni a hrusni, doplnéné merurikami, ofesaky
a slivami. Mezi zajimavé tradi¢ni odridy patfi jabloné: ‘Panenské ceské, ‘Parména zlatd, ‘Malinové
hornokrajské; ‘Cronselské, hrusné ‘Druardova maslovka; ‘Charneuskd’ a sliva ‘Durancie’ Byly zde vy-
sézeny i oskeruse, dodnes se zachovala pouze jedna cca 60leta na okraji sadu.V sadu jsou dosazeny
imladé stromky téchto odriid a sad je doplnén o nékolik stromk{ oskerusi, morusi a jedlych kastana.

Ovocnarské a vinarské akce Straznicka

Na Straznicku jsou s ovocnafstvim a vinaf-
stvim spojeny tyto spolecenské akce:

Slavnost oskorusi ve Tvarozné Lhoté,
soucasti akce je kost vice nez 700 vzork(
palenek, ochutnavky vyrobkl z oskerusi,
seminafe a vystava tradi¢nich ovocnych
druht, venkovska trznice. Akce je pora-
déna kazdoro¢né v poloviné dubna. tel.:
724 162 265, e-mail: bkarpaty@c-box.cz,
www.tvarozna-lhota.cz




Straznické koseni na Zerotiné ve Straznici je pofadané kazdoro¢né za¢atkem &ervna. Nové za-
loZzend akce s ukazkou koseni a pohrabovani se zpévy a tanci je spojena s venkovskou trznici, vy-
chazkou k obfim oskerusim a navstévou hotaiské budy s vykladem. tel.: 724 162 265, e-mail:
hrdousek.v@straznicko.cz, www.straznice- mesto.cz

Vinobrani ve Straznici, slavnost vina s dopro-
vodnou venkovskou trznici, vystavou ovoce
a ochutnavkou odrddovych mostu u péstitelské
palenice. Pofada mésto Straznice, misti zahrad-
kafi a vinafi kazdoro¢né v poloviné zafi. e-mail:
lesslpavel@seznam.cz; www.straznice-mesto.cz

Vystavy ovoce a tradi¢nich jidel v Kozojid-
kach je vystava stovek vzork(l ovoce a kuriozit
zeleniny spojena s vystavou détskych praci na
téma podzim. V programu je ochutnavka mist-
nich jidel a ndpoja. Akce je pofadana pro ve-
fejnost i pro Skoly s vykladem, kazdoro¢né za-
¢atkem fijna. tel.: 518 327 534, e-mail: grombir.
josef@seznam.cz, www.kozojidky.cz
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Zarazani hory na Zerotiné ve Straznici, vice
jak stoletd akce ukazujici tradi¢ni zvyk ,Zaré-
zani vinohradd” — pasovani hotafd, ochrancu
vinohrad( a ¢téni horenskych knih, doplnéna
folklornim programem a tratovym kostém
vin, pofddané kazdoro¢né koncem srpna.
e-mail: lesslpavel@seznam.cz; www.straznice-
-mesto.cz

Oskorusobrani na Salasi Travi¢na

Soucasti akce je ochutnavka vyrobkl z oske-
rusi, vystava tradi¢niho ovoce, prodej strom-
ka, koSt vybérovych palenek, venkovska trzni-
ce. Akce je poradéna kazdoroc¢né v poloviné
dubna. tel.: 724 162 265, e-mail: bkarpaty@c-
-box.cz, www.tvarozna-lhota.cz




Svatomartinska husa s ochutnavanim mladych
vin v Sudomeéficich je svéceni a ochutnavka mla-
dych vin druzebnich organizaci zahradkara Skali-
ce, Sudomeéfic, Petrova a Straznice spojena s vy-
stavou ovoce a tradi¢ni svatomartinskou hodovou
husou na zavér. Pofadané v Domé zahradkarl kaz-
dorocné v poloviné listopadu, na objednavku u p.
Sredla. tel.: 739 336 814; e-mail: obecsudomerice@
iol.cz; www.obecsudomerice.cz

Vice informaci ziskate také na TIC Straznicko: info-
centrum@straznice-mesto.cz a www.straznicko.cz

Doporuceni zavérem: Dobrou metodou zapojeni vefejnosti je uspofaddani vystavy ovoce spoje-
né s ochutnavkou. Nejlépe ve spolupraci s mistnimi spolky ¢i skolou.

Péstitelské palenice Straznicka

Tradicni péstitelskd pdlenice ve Strdznici a ve Vnorovech.

Palenice Petroy, s. r. 0., Petrov ¢. p. 10 (na ndvsi), vyroba a prodej lihovin, doveze a vypali vas
kvas, pan Svoboda, tel.: 518 335 443

Palenice a mostarna Straznice (u Pruzkova mlyna), péstitelska vyroba mostd a palenek, expo-

zZice zpracovani ovoce a vina s ukézkou tradi¢nich technologii, p. Cab. tel.: 736 177 227 e-mail:
lesslpavel@seznam.cz

Palenice Vnorovy, Vnorovy 39 (u hlavni silnice), vyroba palenek z dodanych kvasu. p. Kryzstek,
tel: 518328136
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Péstitelé a zpracovatelé ovoce

Zerotin, a. s. — sezonni prodej ovoce (jablka, hrugky, meruriky, broskve) pfimo ze sad( u silnice
mezi Petrovem a Sudoméricemi, vinotéka ve Straznici. tel.: 518 332 534, www.zerotias.cz

JiFi UFicar, Tvarozna
Lhota - sezonni pro-
dej ovoce (merunky,
slivy, broskve) pfimo
ze sadl u cyklotrasy
Tvaroznd Lhota - Straz-
nice, vinotéka na far-
mé. tel.: 774 116 599,
e-mail: vinarstvidub-
rava@seznam.cz

Mosty a medovina firmy Jaros na vystave
Jan Jaro§, Tasov, Slowfood.

péstovani a zpracova-

ni jablek, hrusek a oskerusi na ovocné mosty, vyroba medu
a medoviny, ¢len Slowfood Bilé Karpaty. tel.: 775157411

Vit Hrdousek, Tvarozna Lhota, péstovani a prodej strom-
kG vzacnych ovocnych druhd - oskeruse, moruse, dfiny

Meruriky v prezencni mistnosti firmy " X - . 0
UFicdr aj.; sezonni prodej ovoce, ¢len Slowfood Bilé Karpaty. tel.:

724162265, hrdousek@c-box.cz

¢len Slowfood Bilé Karpaty. e-mail: dufek.grafika@centrum.cz; www.

Slow Food® "™

ae ) Ovocna a okrasna skolka Zibalovi, Straznice, prodej ovocnych
Bile Karpaty AN N
: stromkd rliznych odradd. tel.: 608442548, www.ovocnestromky.cz

@D’ Ekoton, o. s., Vnorovy, ob¢anské sdruzeni provozujici susdrnu ovoce,

Arbia, spol. s. r. o, Zlin, pani Getzova; péstovani, roubovani prodej ovocnych stromkd mnoha
tradi¢nich odrid. tel.: 603 513 680 www.arbia.cz

Agroturistika na Straznicku

V ubytovacich zafizenich:

® Penzion Amalka Straznice (na cyklotrase 46
smérem k Hotarské budé) - ubytovani pro ro-
diny s détmi, letni terasa, zahrada, otevieno
celoroc¢né, rybnicek. tel.: 777 866 741, horak-
-v@seznam.cz

® Penzion u Maléfa v Hroznové Lhoté (U Baja-
rova sadu) - slovacka jidla, obrazy J. Uprky, vin-
ny sklep s cimbalovou muzikou, pdj¢ovna kol.
tel.: 518 327 099, 777 255 887, penzion.umale-
ra@seznam.cz, www.penzionumalera.com
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® Turisticka ubytovna Tasov - informacni
misto, celoro¢ni ubytovani, internet, ryba-
feni, ochutnavka most a medoviny soukr.
zemédélce Mgr. Jarose, otevieno celoro¢-
né. tel.: 518 327 336, 728 286 661, obec.
tasov@seznam.cz, www.tasov-ho.cz

® Penzion Roseta, Radéjov - vinarna, roza-
rium. tel.: 518 337 010, 736 765 599, www.
roseta-penzion.cz

® Salas a rozhledna Travi€na, rekrealni Salas Travicnd se stadem ovci plemena ‘Kent!
oblast Lucina, Tvaroznd Lhota - sezona
Cerven-fijen, rozhledna s vyhlidkou v 35 m s panelovou expozici ,Pfiroda Bilych Karpat”, tel.:
518 337 726, 725 906 655, www.tvarozna-lhota.cz, Salas — vyletni aredl 6 roubenych staveb
pro ekologii, femesla a hry v pfirodé s moznosti pfespani. tel.: 724 162 265, bkarpaty@c-box.
cz, www.inexsda.cz/bk

V pristavistich:

® Batiiv kanal - pfistavisté Straznice - vy-
lety lodi pro jednotlivce i skupiny, pGjcov-
na lodi, obcerstveni, privodcovska cin-
nost po mésté a okoli, infocentrum, akce
- ¢isténi a otvirani Bataku, otevieno V.-IX.
denné. tel.: 603 371 350, info@bataknalo-
di.cz, www.bataknalodi.cz

® Pristavisté Vnorovy - mimouroviové kfi-
Zeni kanalu a feky, rodinné i firemni plav-
by, $kolni vylety s programem, pronajem
kanoi, raftd a hausbotl - na objednavku,
moznost tadbofeni, nau¢nd stezka, Galerie
na vodé, akce — otevieno VIl.-VIll. denné, V.,
VI, IX jen So, Ne. tel.: 602 815 874, info@
batuvkanal.cz, www.batuvkanal.cz

e Batiiv kanal - plavebni komora Petrov,
pljcovani lodi s obcerstvenim, naucna
stezka na Batové kanale, zdzemi pro cyklis-
ty, otevieno V.-IX. tel.: 732 288 960, www.
vodni-turistika.cz

® Vyklopnik Sudoméfice — pljcovna lodi,
expozice technické pamatky, pfirody
v okoli, obcerstveni, degustace palenek, kulindrni plavby, kajutové hausbéty, vikendové gri-
lovani, vyhlidkova plosina, model vyklopniku - otevieno VII.-VIIl. dennég, V., VI, IX jen So, Ne.
tel.: 732 141 614, pujcovnalodi.sudomerice@seznam.cz, www.vyklopnik.er.cz

Pristavisté v Sudoméricich s expozici na Vyklopniku.

Vice informaci ziskate na www.straznicko.cz
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Hornacko a Ostrozsko
Navstévnicka mista s vazbou na ovocnaistvi

PAMATKOVY DOMEK,
OSTROZSKA NOVA VES

Domek byl rekonstruovan v rdmci projektu spo-
luprace ,OZivujeme venkovska staveni na Moravé
a Myjavé” v PRV CR 2007-2013 osy IV.2.1. Realizace
projektt Spoluprace. Slouzi jako zazemi pro mistni
neziskové organizace - vcelafi, zahradkafi, vinafi,
folklorni soubor Novovestan. Nedilnou soucasti je
ukdzka tradi¢niho bydleni. Domek je vyuZzivan pro
spolecenskeé akce - vystava ovoce, kost vina, zabijacka, mostovani, vafeni trnek. www.onves.cz.

LIDOVY DOMEK HAJECEK, OSTROZSKA LHOTA

Na trase cyklostezky do Hluku se nachézi lidovy do-
mek Héjecek s vystavou tradi¢niho vesnického by-
dleni. VSechny tradice po predcich se dafi zachovat
diky zapalenym c¢lendm nérodopisného souboru
Hajecek, détského souboru Kamendacek a cimbalové
muziky Vi$ha. Cinnost Ihotskych folklornich soubord
je pestra a po cely rok mudzete sledovat jejich inicia-
tivu na mnoha akcich, které poradaji. Mnoho z nich
se odehravé pfimo v lidovém domku Hajecek, napt.
zabijackové hody. tel.: +420 572 598 725, +420 731
382 929, www.hajecek.estranky.cz

PAMATKOVE DOMKY NA RAJCOVNE, HLUK

Celkem ctyfi rolnické domky jsou ndazornou
ukdzkou toho, jak se na vesnici Zilo a bydlelo
v dobdch od 17. do poloviny 20. stoleti. Nejstarsi
domek byl postaven kolem roku 1830. Rozleh-
lejsi dvorek je vyzdoben ornamenty, charakteri-
stickymi pro region. Malba je provedena podle
vzoru nejstarsich ukdzek pdvodniho hluckého
ornamentu. Spravu nad domky drzi manzelé
Jelénkovi. Domky jsou po predchozi dohodé pfi-
stupny vefejnosti po cely rok. Pfi slavnostnéjsich
pfilezitostech, jako jsou hody, Dolfacké slavnosti ¢i fasank se z nich ozyva i cimbélovd muzika.
Zensky pévecky sbor Klebetnice v mésici srpnu pofada v domcich vafeni starych a opomenutych
jidel nasich babének. V jidle poznéte, Ze bylo vafeno s laskou a citem, ne z povinnosti. Pravidelné
se zde vafi i povidla a pece stradl. tel.: +420 732 855 257, e-mail: jelenek@uh.cz, www.mestohluk.
cz a www.dolnacko.cz
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Palenice

Palenice Hluk - provoz zajistuje samotné mésto Hluk. Pokud byste méli zdjem nejen o péleni
ovoce, ale i o vafeni trnek, tak povidla je v Hluku mozné po domluvé uvafit v pamétkovych dom-
kach na Rajc¢ovné. www.mestohluk.cz a www.dolnacko.cz

Péstitelska palenice Zdenka Halika, Borsice u Blatnice - je povazovéana za vyhlasenou a uzna-
vanou palenici jak doma, tak i v okoli. tel.: +420 572 582 751, +420 723 421 742, e-mail: info@
palenicehalik.cz, www.palenicehalik.cz

Péstitelska palenice Uhersky Ostroh - sidli na Domé zahradkard. tel.: +420 777 591 222

Palenice Ostrozska Lhota - provozovna je v budové byvalého mlyna. tel.: +420 572 598 724

% DURATIVA, S.R. O. - vyrobce péstitelskych pélenic,
Ostrozska Nova Ves. www.durativa.com

NEJVETSIi SBIRKA PALENEK

Nejvétsi sbirkou palenek se pysni pan Josef Pomaj-
bik z Vapenek. Pfes 45 let stfada ve svém sklepé
ldhve s timto ,tvrdym” pitim z celého svéta. Jeho
kolekci tvofi 1 538 pélenek. Jsou mezi nimi i rarity.
Diky sbirce ziska jiz brzy zapis v ¢eské knize rekordu.
Pana Pomajbika muzete zastihnout v jeho v malé
hospudce ,U Pomajbikd” v hornacké osadé Vapen-
ky. Vapenky 357, Nova Lhota

Moderni pdlenice firmy Durativa

Zpracovatelé ovoce

ZUSY, s. r. 0., Borsice u Blatnice

Firmu zalozili manzelé Zufankovi spolu se
svymi tfemi syny. Zufankovi pracuji v ovoc-
narstvi, véelafstvi a lihovarnictvi. Cilem firmy
je budovéni tradi¢niho ovocného lihovaru, do
jehoz aktudlniho sortimentu patfi slivovice,
hruskovice, merurikovice, pivni péalenka, me-
dovy Zufanek, ofechovka, vishovka, medovi-
na a legendami provazeny absint.

Ovoce pro destilaty ma firma ZUSY z vlastnich
sadl. Souvisla plocha sadli dosahuje vyméry = 7 s .

15 hektarG. Charakteristika lokality: terén - stfedné svazity 8-10 %, plida - stfedné tézka hnédo-
zem, expozice - jihovychod, jihozdpad, nadmoiska vyska 340 m. n. m., prdmérny thrn roc¢nich
srazek - 730 mm, prdmérna vegetacni teplota 15.1 °C, primérna rocni teplota 8,9 °C.
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Ovocné sady postupné rozsifili o aromatické a léci-

vé byliny, uréené hlavné pro vyrobu absintd. Aktu-
alné to jsou: Artemisia absinthium, Artemisia pontica,
Artemisia umbelliformis, Hyssopus officinalis, Melissa

officinalis, Veronica officinalis, Dracocephalum mol-

= i w4
x’_“ L3 @ @
? Hirovica Wirovica
’ Hioric m
- [ ——— ——
Ovocné skolky, sady

Prodej stromkij, s. r. 0., Svobodova ulice
5, Uh. Ostroh, prodej sSirokého sortimentu
ovocnych stromkd, poradenstvi. tel.. 775
650 377,572 591 409, e-mail: info@prodej-
stromku.cz, www.ovocnedreviny.cz, http://
prodejstromku.cz

Ovocna skolka Bojkovice, $kolka hospo-
dafi v Bilych Karpatech pfirodé pratelskymi
tradi¢nimi postupy, jeji ¢innost je zamérena
na mnozeni a prodej: starych odrid jabloni
a hrudni na semennych podnozich (pro po-

davicum. tel.: +420 571 891 661, e-mail: info@zufa-
nek.cz, www.zufanek.cz

-

Moruse bilé ve skolce v Ostrohu, vyska cca 1,6 m.

lokmen, vysokokmen), méné znamych ovocnych druhd, novych odolnych odrid ovoce, vzacnéj-

Sich divokych bélokarpatskych dfevin. Radim

Pe3ek, Luhacovicka ul. (za prejezdem CD), 687 71

Bojkovice, e-mail: ajsal@seznam.cz, tel.: 777 579 776, 777 579 776, www.stareodrudy.org

Praktické ukazky fezu ovocnych dfevin

Pokud vés zajimaji informace o péstovani
ovocnych drevin, zejména spravném fezu,
muzete se pfiucit na jarnim nebo letnim fezu
ovocnych drevin, které kazdoro¢né porada
Cesky svaz ochrancli piirody, zékladni orga-
nizace 58/06 Bilé Karpaty. Akce se kond v ge-
nofondovém sadu v ndrodni pfirodni rezer-
vaci Zahrady pod Hajem, Velka nad Velickou.
Tradi¢nimi prdvodci jsou prof. Ing. Vojtéch
Rezni¢ek, CSc. a pan Ladislav Tom¢ala. tel.:
+420 518 322 545, www.bilekarpaty.cz/csop
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Genofondovy sad, Velka nad Velickou

Mladé stromy mistnich odriid v genofon-
dovém sadu.

Ekocentrum Nova Lhota

Diky iniciativé ZO CSOP Bilé Karpaty byl v roce 1991 byl
na opusténém, hlozim zarostlém pozemku v narodni
pfirodni rezervaci Zahrady pod Hajem u Velké nad Ve-
lickou zaloZen sad ovocnych drevin. Postupné zde byly
roubovany zmapované staré a krajové odrlidy predevsim
z oblasti Hornédcka. V soucasnosti je na plose cca 2,5 ha
vysazeno pres 450 stromU hrusni, jabloni, slivoni, v mensi
mife jsou zde ukazky i dalich druht — nékolik odrad tres-
ni, oskeruse domaci nebo mispule.

Hlavnim zdmérem je nejen vlastni zachrana starych a kra-
jovych odrlid, ale i nézorna ukazka mistnim obyvateltm,
ze |ze hospodéisky znovu vyuzit opusténé a hlozim za-
rostlé byvalé louky v této rezervaci. Hospodafi se v ném
ekologicky. Sad je také vhodnym mistem ovocnaiského
vzdélavani a kazdoro¢né je navstévovan tuzemskymi
i zahrani¢nimi exkurzemi. Po celou dobu o néj pecuje je-
den z ¢lent ZO CSOP Bilé Karpaty — pan Ladislav Tom¢ala,
ktery se se zajemci rdd podéli o své zkusenosti.

Nové vytvorené centrum v rdmci projektu Preshranic-
ni centrum environmentalniho vzdéldvani ,Karpaty”
v Nové Lhoté. V centru naleznete propagacni materi-
aly a letacky o aktivitdch ekocentra pro skoly v regio-
nu moravsko-slovenského piihranici. Dim je otevien
pro vzdélavaci programy pro déti i dospélé, soucasti
je i ekoporadna. Bude se zde realizovat i setkani pro
starosty a lokalni autority - pfedstavitelé skol, reditelé,
ucitelé, ¢leny zastupitelstva atd. Nova Lhota 131, www.
novalhota.cz

Zahradkari

Zahradkareni ma na uzemi MAS Hornacka a Ostroz-
ska silnou tradici, coz miizeme pozorovat na maleb-
ném koloritu zahradkarskych osad, zadhumenek nebo
sadech v kazdé obci. Typickym spole¢nym rysem, na
ktery jsme pys3ni, jsou pracoviti lidé, pilné obdélavajici

Vysadba oskeruse pred nové otevienym
ekocentrem v Nové Lhoté na jafe 2012.

sva policka. Zahradkafi jsou v obcich inicidtory zejména kostd vina, palenek a podzimnich vystav
ovoce. Organizace pofadaji i odborné prednasky a vyjezdy na vystavy a veletrhy nejen na uzemf
CR, ale i do zahraniéi.V poloviné obci pUsobi oficiani zékladni organizace Ceského zahradkaiské-

ho svazu. Uvadime alespor nékteré organizace:
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Z0 CZS Ostrozska Lhota — v Ostrozské
Lhoté je pojedndvano o zahradkareni jiz
v pramenech z 16. stoleti. Pfedchddci za-
hradkard se nazyvali tzv. ovocnarsti diveér-
nici a starali se o nové vysazené stromky.
V soucasnosti lhotsti zahradkafi vlastni
budovu byvalé sokolovny a pélenice. Tato
viceucelova budova byla v roce 2011 zcela
obnovena diky dotaci z PRV CR 2007-2013,
osy IV.1.2. Realizace mistni rozvojové stra-
tegie MAS Hornacko a Ostrozsko.V budové
se pofadaji kosty i vystavy a raritou je zaze-
mi pro mistni archeologicky spolek, ktery  opnovend budova pdlenice a muzea.
ma pro verejnost kazdou nedéli otevieno

ojedinélé muzeum.

Z0 CZS Hluk - v Hluku mé péstovani ovoce taktéz hluboké kofeny. V lokalité pod Husi horou
byl lis na olej ke sviceni.,Ten Hlucané ziskdvali ze svestkovych jader, oleje z mdku pouzivali na mas-
téni postnich jidel. Ponévadz lisovdni vyzadovalo zvidstniho zarizeni, byla k tomu ucelu postavena
pod Husi horou bouda - dilna, které od nepaméti byla majetkem rodiny Huspenind, jimz také rikali
Ldilnaré” Svestkové pecky se nejdFiv tloukly v koryté, pak se z nich vybrala olejovd jddra. Ta se dala
na zvldstni pdnvice, kde se za mirného ohrivdni michala zvldstnimi lopatkami. Pak se vse dalo do ve-
likého drevéného lisu, z néhoz pod velkym tlakem tekl z jader olej. Tato lisovna rostlinného oleje byla
zrusena roku 1880." (text Josefa Hubdcka z knihy ,Vlastivédné cteni o nejmladsim mésté Slovdcka”)

Od 50. let minulého stoleti ma svaz vlastni zahradkarskou kolonii,,Nad Svedrupem®, v¢etné za-
hradkaiského domu. Taktéz poradaji vystavy, prednasky a odborné zajezdy — Holandsko, Tulln aj.
Predsedou a hlavnim aktérem je pan Frantisek Uhlit. tel.: +420 737 587 514

Z0 €ZS Uhersky Ostroh - Jifi Galuska a Josef Ondr(isek pofadaji degustace odrid jablek na
Domé zahradkard v Uherském Ostrohu. Drive zahradkafi vafili povidla a susili trnky. Bohuzel jim
ale osud moc nepreje. Susdrnu na ovoce zlikvidovala povoder feky Moravy a nerezové kotle jim
nékolikrat odcizil nezndmy pachatel. tel.: +420 723 829 189

Z0 CZS Velka nad Velickou - zahradkari ve Velké pofadaji podzimni vystavu ovoce a zajima-
vé besedy s odbornikem pres ovocné dreviny panem Ladislavem Tomcalou. V majetku maji za-
hradkarskou osadu Molvy, kde se nachazi unikatni starokrajovéd hrusen odridy ‘Avransskd’ Pro
ptedsedkyni pani Marii St&pankovou neni problém vam po domluvé osadu zpfistupnit, véetné
poskytnuti vykladu. tel... +420 728 479 634

Z0 €ZS Louka - zahradkati v Louce nejenze potadaji spoustu akci, ale mdzete si s nimi domluvit
(Josef Smehlik) i uvafeni povidel. Vafeni probiha v Louce na Tomé&alovém v hasi¢ské budové.

tel.: +420 732 287 300

r‘v y:
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Véelafi z Ostrozské Nové Vsi

V' ovocnéistvi, zemédél-
ské a lesnické vyrobé ma
chov vcel nezastupitelné
misto. Jeho hlavni vyznam
spociva v pusobeni ekolo-
gickém, v opylovani kul-
turnich i plané rostoucich
kvétin a stromU. Neptima
produkce vcel je mnoho-
nasobné vyssi nez hodno-
ta pfimych vcelich produk-
th. O tom svéd¢i i motto
Alberta Einsteina: ,Pokud
by na Zemi zmizely vcely,
zbyvaji lidem jen Ctyfi roky
Zivota.”

N . N . Panel odpocivadlem na Vceli naucné stezce.
V nasem regionu pUsobi

vcelafska organizace s dlouholetou tradici. Jejich vedouci jsou nejen nadseni chovatelé v¢el, ale
také vyborni pedagogové, ktefi jdou pfikladem mladym lidem. Své zku3enosti v rdmci svého
volného casu radi predavaiji Siroké verfejnosti.

Nejaktivnéjsi je zakladni organizace Ostrozska Nova Ves, o. s., kterd sdruzuje fyzické osoby za-
byvajici se véelafskou ¢innosti v obcich Ostrozska Nova Ves a Ostrozska Lhota. Lhotsti vcelafi
se vzdy sdruzovali v Ostrozské Nové Vsi. Do spolku pfistoupili az v roce 1936, deset let po jeho
zalozeni.

V Uherském Ostrohu plisobi samostatna organizace. V ¢innosti se obé zakladni organizace tak
sblizily, ze v sou¢asné dobé zajistuji témér viechny aktivity ve vzajemné spolupraci.

Véeli naué¢na stezka, ukazka historickych ult

Spole¢né se podileli na vzniku V¢celi nau¢né stezky, kterd vede podél cyklostezky z Ostrozské
Nové Vsi do Uherského Ostrohu. Stezka je dlouha 5 km a jsou na ni unikatni zastavky s informa-
cemi - ze Zivota vcel. Na zacatku stezky v parku Sirnatych lazni v Ostrozské Nové Vsi je zajimavosti
ukézka starych Ul pouzivanych z poc¢atku minulého stoleti.

NejzndméjSim a nejuznavanéjSim vcelatem je pan Frantisek NeSpor z Ostrozské Nové Vsi. Byl
hlavnim inicidtorem V¢eli nau¢né stezky, je autorem knihy o vcelareni s ndzvem V¢eli kralovstvi.
Rad vam proda med, medovinu, svicky ze véeliho vosku nebo vas ochotné seznami s Zivotem
vcel. tel.: +420 723 777 668, e-mail: frnespor@quick.cz, http://vcelarionv.webnode.cz

Propolis

V Uherském Ostrohu muzete zakoupit i specidlni propolisové vyrobky piimo od vyrobce pana
Jifiho Maxery. Nabizi poctivou propolisovou mast, propolisovou tinkturu nebo propolisovy spray.
Propolis je opravdu vielék na viechny neduhy. tel.: +420 572 591 557, e-mail: maxera.iris@tiscali.
cz, www.dobravlana.cz



Ovocnaiské akce Ostrozska a Hornacka

VYSTAVY OVOCE, OCHUTNAVKY TRADICNICH POKRMU Z OVOCE

Kost trnek v Louce.

Prakuchaiky nasich pradédeckd,
Hluk - srpen, ochutnavka tradi¢nich
pokrmU pfimo varenych na pamét-
kovych domcich na Raj¢ovné. www.
mestohluk.cz a www.dolnacko.cz

Vystava ovoce a kvétin, Hluk - zari.
Poradaji hlucti zahradkafi na tvrzi.
tel.: +420 737 587 514
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Podzimni vystavu ovoce, kvétin a lécivych
bylin, Velka nad Velickou - fijen. Soucasti
je ochutnavka pecenych ¢ajd z ovoce, mos-
tu nebo bylinkovych ¢ajd. Vystava je spojend
i s bazarkem rostlin a strom0. Zajistuje pani
Marie Stefankova. tel. +420 728 479 634,
www.obecvelka.cz/.

Jablko Hornacka, Louka - vystava ovoce a ze-
leniny, pfelom zafi-fijen. www.obeclouka.cz

Kost od varenych po tekuté trnky, Louka —
duben. Vynikajici akce, kde nechybi ochutnav-
ka slivovice, povidel a tradi¢nich jidel z ovoce.
www.obeclouka.cz

Vystava ovoce, zeleniny, kvétin a vcelaistvi
+ soutéz o nejlepsi pokrm z ovoce nebo ze-
leniny, Hruba Vrbka - zafi. www.hornacko.
net/futra.php

Degustace jablek, Uhersky Ostroh - prosi-
nec. Tradi¢né se degustuje 45 vzork( odrad
jablek na Domé zahradkaru. tel.. +420 723
829189




KOSTY

O kosty slivovice a ovocnych palenek neni
nouze, jen ve Velké nad Veli¢ckou probihaji
dva:

Fasankovy kost slivovice, Velka nad Velic-
kou - unor, pofadéd Klub hornacké slivovice,
Tomas Prachat. Klub se pysni profesiondlnimi
degustatory palenek, ktefi hodnoti vzorky
v Sirokém okoli.

Hornacky kost slivovice, Velka nad Velic-
kou - duben, pofada sdruzeni s kouzelnym
nazvem: Mistni aktivni sdruzeni pratel modré-
ho ovoce, kontaktni osoba Radek Spacir. tel.: +420 608 002 803

Kost slivovice, Hruba Vrbka - listopad. Zajimavosti je, Ze koSt neporadaji zahradkafi, ale mys-
livecké sdruzeni VOJSICE Hrub4 Vrbka. Kot je obohacen zejména o vzorky destilatd z myslivec-
kych sdruzeni.

1

Kost slivovice se zabijackou, Rekreacni stiedisko
Vapenky, Nova Lhota — Unor. www.rsvapenky.cz

Kost slivovice, Ostrozska Lhota - Gnor.

Kost slivovice, Hluk - duben. www.mestohluk.cz

Kost slivovice v Hluku.

Agroturistika na Hornacku

HORNACKA FARMA, S.R.O.

Sidli v Hrubé Vrbce naproti evangelického kos-
tela.

Nabizi prohlidky ekofarmy, jizdu na koni pod
dohledem instruktora, projizdky po pastvinach
— Hornécké safari, zazitkovou pedagogiku, uby-
tovani na farmé i pdj¢ovnu kol.

Hlavni naplini farmy je chov zvifat a prodej
masa. Hospodafi ekologicky, protoZe ekologic-
ké zemédélstvi je pokrokovy a moderni zplsob hospodareni, ktery stavi na tisiciletych zkuse-
nostech predkd. Na farmé chovaiji skot, prasata, miniprasata, ovce, kozy, husy, koné a jednoho
osla. Vsechna zvifata chovana na farmé maji moznost volného pohybu a jsou krmena vyhradné
krmivem, které si sami vypéstuji na loukach a polich, které se nijak chemicky neosettuji. Ekolo-
gicky péstované potraviny obsahuji vice vitaminG a antioxidantd, naopak v nich nejsou zbytky
pesticidl, proto je i maso ekologicky chovanych zvitat hodnotnéjsi. www.hornackafarma.cz
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Kopaniciarsky region

Navstévnické miesta s vazbou na ovocinarstvo

Gazdovsky dvor,

Myjava, miestna cast Tura Luka

Stala expozicia typickej kopaniciarskej
usadlosti a Zivota z konca 19. storocia.
Okrem beZnej prevadzky v Gazdovskom
dvore sa tu organizuje mnozstvo sezdn-
nych podujati: Kopaniciarska svadba, Udu-
pdvanie humna, Zabijacka, Drdpacky, Vare-
nie lekvdru ¢i DoZinky. Niektoré programy
sa zabezpecuju na objednavku pre organi-
zované skupiny. V rdmci projektu ,OZivuje-
me vidiecke stavby na Morave a Myjave” tu
bola vybudovana chlebové pec a susiarer ovocia. V plane je dobudovat lekvarovu pec, ktord
bude vyuzivana na ukazku tradi¢ného varenia lekvaru pocas akcii organizovanych v tejto vidiec-
kej usadlosti. Aredl v Turej Luke pri evanjelickom kostole mézete navstivit v tychto ¢asoch:

zimna prevadzka (od 1.11.do 30.4.): utorok - piatok: 10.00- 16.00/sobota-nedela: 14.00-16.00
letna prevadzka (od 30. 4. do 1. 11.): utorok - piatok: 10.00 - 19.00 / sobota: 14.00 - 19.00
Elena Zivicova, Gazdovsky dvor — 0907 202126, Ing. Ingrid Varova, MsU Myjava - 034 690 73 19,
e-mail: ingrid.vanova@myjava.sk, www.myjava.sk/gazdovsky-dvor

Zahradka starych materi, Jablonka

Ide o skraslené namesticko v centralnej casti
obce Jablonka doplnené previsnutou jablo-
fnou ako symbolom obce, kde su vysadené
liecivé rastliny a byliny. Okoloiduci sa mézu
nielen pokochat vonou liecivych rastlin, ale
i poucit sa o ich ndzvoch, vyskyte a vyuzivani
jednotlivych druhov rastlin a ozivit tak po-
znanie nasich babiciek. V budove kultdrneho
domu je vybudovana,Cajovia starych mate-
ri*, ktora je vybavend staroddvnym kuchyn-
skym zariadenim. Zamestnanci obecného
uradu poskytnu vyklad zaujemcom odborny
vyklad ako to kedysi na v kopaniciarskej kuchyni kedysi fungovalo. Navstevnici si tak mézu pose-
diet v prijemnom prostredi — starsi zaspominat a mladi vidiet ako to kedysi vyzeralo a fungovalo.

Genofondovy sad v Turej Like

Zaujimavostou regiénu moéze o par rokov byt novovysadeny genofondovy ovocny sad v casti
Padelky v Turej Luke. Je tam vysadenych mnozstvo tradi¢nych odréd z réznych druhov ovocia,
najma sliviek, hrusiek, jabloni, ¢ereSni a marhul. Plody tohto sadu sa budu vyuZivat na varenie
lekvéru a susenie v Gazdovskom dvore, pricom sa budu vyuzivat pri réznych kultdrno-spoloc¢en-
skych podujatiach.
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OVOSAD spol. sr.o.

Pestovatel ovocia v Myjave. Hlavnym sortimen-
tom su rézne odrody sliviek. Dalej st to ¢eredne,
hrusky, ¢ervené ribezle, maliny, ¢ernice, ostruziny
a ardnia. ovosad@azet.sk, tel.: 0905 434 691

Naturalno - vyrobné a obchodné druzstvo,
Podkylava

Pestovatel sliviek. tel.: +421 32 778 62 32, +421 32 778 62 32

Susiaren ovocia Harustak, Lubina

Vykup a spracovanie ovocia i zeleniny suse-
nim v casti Miskech Dedinka. Najcastejsim
predmetom susenia su slivky, jablka, hrusky,
ale vybornu chut maju i susené paradajky.
Susenia zabezpecuju i prehliadky priestorov
susiarne pre $koly. tel.: 032 777 81 42, Mail:
hmz.viliamharustak@gmail.com

Ekotrend Myjava, spol. s r.o.

V systéme ekologického polhohospodarstva
pestuju na 19,07 ha jablone odréd Jonathan,
Jonagold, Spartan, Ontario a ostatné zimné odrody. Produkciu jablk spracdvaju na dva vyrobky
znacky BIOMILA: susené jablka a Spaldovy ndpoj jablkovo-skoricovy. Oba vyrobky su certifikova-
né v kvalite BIO a citit v nich chut a vonu tradi¢nych odrdd jabloni pestovanych na myjavskych
kopaniciach a svahoch Bielych Karpat.

Spaldovy napoj jablkovo-
-Skoricovy je vyrobeny z ce-
lozrnnej muky zo 3paldovej
psenice a jablkovej Stavy.
Neobsahuje ziadny konzer-
vacny prostriedok, ani far-
bivda, ¢i umelé prichute. lba
Skorica dochucuje prijemnu
kyselkavi chut napoja, kto-
ry dodava vela energie a je
vhodny pre deti i stardich
[udi. Mnohi jeho chut prirovnavaju k jablkovej stradli. www.ekotrendmyjava.sk, tel.: +421 34 621
56 21, biopotraviny@ekotrendmyjava.sk

Svajciarska Misia viery, n. o.

Vyroba domdcich produktov a zavéranin, spracovanie Cerstvého ovocia a zeleniny s laskou do-
pestovanych na staroturanskych kopaniciach. Pramen na Susi, Sus 2481, 916 01 Stard Tura, tel.:
+421 32776 3043; +421 908 701 499, e-mail: pramen.tim@jsg-mail.com
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Palenice

Myjavska palenica, Myjava

Poskytuje pestovatelom sluzbu pestovatelského péle-
nia ovocia. Na palenie sa pouziva surovinovy kotol 300
I. Ako palivo sa pouziva palivové drevo, ktoré zabezpe-
Cuje pestovatel. www.myjavskapalenica.sk, palenica@
myjavskapalenica.sk, tel.: 034 621 3631, 0903 935586

Palenica Hrasné

Ide o najnovsiu palenicu v oblasti, vybavenu najmoder-
nejsou technolégiou, zaloZzena na modernom spdsobe
riadenia destildcie s vyuzitim najnovsich poznatkov
v procese palenia. Zariadenie pélenice je najvyssej kva-
lity a spiha najprisnejsie podmienky EU. Hlavny proces
prebieha v jednokotlovom zariadeni rektifika¢nou via-
cposchodovou kolénou s obsahom 300 | - KPD 300. tel.:
0948 335228, 0905 522 686, akvavita.s.r.o@gmail.com

Pestovatel'ska palenica Brestovec

Najdlhsie pdsobiaca pélenica v regidne. Na pélenie
sa pouziva destila¢ny kotol o objeme 350 | na tuhé
palivo — drevo. V budove sa nachddza aj susiaren
b a mustaren ovocia. tel.: 034/6215930, 034/6215934,
;:ﬁ obecbrestovec@stonline.sk

Potucek spracovatelské centrum paleni-
ca, Brezova pod Bradlom

Novootvorend pdélenica v roku 2012
so zrekonstruovanymi kotlami na plyn
o objemoch 430 | a 300 I. tel.: +421 905
267 207, 034 6242 589

Pestovatel'ska palenica ovocia, Jablonka

V roku 2012 zrekonstruovand a novootvo-
rend palenica i ked' histéria palenia ovocia
v tejto obci tu ma svoju dlhoro¢nd tradiciu.
Do roku 2005 spravovala tuto pestova-
telskd pélenicu miestna organizacia Slovenského zvazu zahradkérov, ktord v roku 2012 oslavila
svoje patdesiate narodeniny. V obci sa dari najma jabloniam, z ¢oho vyplyva aj jej ndzov. Na pa-
lenie sa pouziva destila¢ny kotol na drevo o objeme 350 I. tel.: +421 907 789261, lubomir.cmela@
gmail.com, www.palenicajablonka.sk
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Ovocinarske podujatia v regione

V regiéne sa kazdorocne kona niekolko za-
ujimavych pudujati v spojitosti s ovocim
a produktmi z neho KedZe septembrové
dni su stale vcelku prijemné, hoci aj o nie-
¢o kratSie a miestni obyvatelia disponuju
mnozstvom ovocia i inych plodov zo svojich
sadov i zdhrad, poriadaju mnohé obce aj
dalsie zaujimavé spolocenské podujatia ako
su hody a vystavy. Tu su niektoré z nich:

Septembrovy Michalsky jarmok
na myjavskom namesti ja zasa
spojeny s oblibenou sutazou v je-
deni slivkovych guli. Populdrna je
aj oktébrova vystava ovocia Plody
Myjavskej pahorkatiny, ktorej sa
zUcastnuju  mnohy pestovatelia
a zahradkarske organizacie z regi-
énu a je spojena aj s prednaskami
0 pestovani ovocia.

Dni sliviek, Gazdovsky dvor v Turej Like

Septembrové vychovno-vzdeldvacie podujatie pre Siroku
verejnost i deti, spojené s prednaskami o pestovani sliviek
na kopaniciach a ich spracovavani, filmovym premietanim,
kostovkou paleného, varenim slivkového lekvaru a slivko-
vych guli, ¢i pecenim slivkovych koblih. V spolo¢enskom
programe sa zvycajne predstavia miestne folklérne ¢i di-
vadelné skupiny.

Mesto Myjava v spolupraci s Centrom tradi¢nej kultary
poriada aj dalSie oblubené tradi¢né podujatia. Tradi¢né
dobroty kopaniciarskej kuchyne alebo kvalitné destilaty,
tak mozno ochutnat v Gazdovskom dvore pocas Doziniek
v Turej Luke, ¢i v populdrnom mestecku MY - A - VY pocas
znameho myjavského Medzinarodného folklérneho fes-
tivalu kazdoro¢ne konaného v juni.

Viac informdcii o tychto podujatiach mozno ziskat na:

MsU Myjava, 034/6907 319, ingrid.vanova@myjava.sk; Dome kultdry Samka Dudika v Myjave,
michal.maliarik@myjava.sk, 034 621 25 88

Centre tradi¢nej kultury v Myjave, viera.feriancova@ctk.tsk.sk, +421 918 968 706

Alebo na webovych sidlach www.myjava.sk a www.ctkmyjava.sk
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Plody Jablonky, Jablonka

Vystava ovo-
cia a zeleniny
s poriadana
vzdy v jeseni

Zar pocas viken-
\ du (piatok

- nedela).

\ Vystavy maju |
ﬁ vysokd dro- |
vef a repre-

zentuju obec v SirSom okoli.

™.
-

Plody Brestovca, Brestovec

Vystava, ktord sa zvycajne kona v strede oktdbra, pocas niektorého z vikendov. Svoje vypestky
prezentuju obyvatelia obce. SibeZne su vystavované vykresy deti miestnej zakladnej skoly s ovo-
cinarskou tematikou.

Strudlo fest, Chvojnica

Podujatie, kde si manzelky, mamky, babky meraju svoje
sily v peceni obltibenej strudle. Uskutocnuje sa od roku
2011 v mesiaci november a gazdinky prezentuju, kto-
ra z nich napecie najchutnejsiu a na pohlad najkrajsiu
strudlu. Do sutaze sa zapajaju sutaziace ale i sutaziaci
so Strudlami sladkymi (jablkové s makom, Skoricou,
tvarohom, kakaom, visfiové) a tiez slanymi so Sunkou,
pecienkou, syrom, Spenatom a iné. Je na degustato-
roch z radov ztc¢astnenych vybrat tu najchutnejsiu.

Zahradkarska vystava a BaleSové hody, Vadovce

Mild  kultdrno-spolo¢enska udalost organizovana
v obci od roku 2005 pocas jedného z jesennych viken-
dov. Sobota je spojena s ochutndvanim ovocnych béle-
$ov z marhdl, jablk, ceredni, sliviek i lekvaru. Podujatie vzdy spestri kultirnym programom daka
znama ludova skupina, folklérny subor ludovy rozpravac ¢i spevak.

Kostovky paleného

Najoblubenejsimi podujatiami v spoji-
tosti s ovocim su ,Kostovky péleného”.

: % W& Porovndvanie kvality ovocnych destilatov
: o .+ ¥ o @k patritotiz rovnako ako ich vyroba k tradi-
: cidam kopaniciarskeho regionu. Navstev-
nici kostovky maju moznost ochutnat az

ddvuwgyuggty - |
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z niekolkych desiatok niekedy aj stoviek vzoriek destilatov, ktoré prihlasuju pestovatelia ovocia
a vyrobcovia paleného z réznych kutov Slovenska a Ceskej republiky.

Destilaty hodnoti degusta¢na komisia, ktord posud-
zuje vzorky najma v kategéridch slivky, hrusky, jablka.
Casto sa viak hodnotia aj dalsie kategérie ako du-
randzie, belice, oskoruse, marhule, ¢eresne, vinovica,
repa ¢i raz. Na tychto podujatiach zédkonite vlddne od
zaciatku az do konca vynikajuca nalada, kedZze ochut-
navanie paleného navstevnikom vzdy sprijemnuje
Ziva kapela. Zlatym klincom kostoviek byva oblubena
drazba, na ktorej sa drazia ocenené destildty. Za polli-
trovku najkvalitnejsich destilatov zo sliviek ¢i oskorusi
su milovnici kvalitného paleného ochotni zaplatit aj -
niekolko stoviek eur. Aj to je jeden z dévodov preco sa pestovaniu a zberu sliviek ¢i iného ovocia
oplati venovat nalezitu pozornost.

Kostovky paleného sa konaju zvycajne v méji tychto obciach:
® Stara Myjava resp. Myjava - ide o najstarsiu kostovku na Slovensku, tel.: +421 34 621 2588,
+421 904 351707, vladimira.jurenkova@myjava.sk, www.myjava.sk

® Chvojnica, tel.: +421 34 6283140, obec@chvojnica.sk, www.chvojnica.sk
® Krajné, ¢ast Matejovec, tel.: + 421 908 236535, jaroslavobuch@azet.sk, www.matejovec.eu

Vcelarstvo na Kopanicach

S ovocinarstvom je Uzko spaté i vcelarstvo a vyroba
a spracovanie medu. V regiéne posobia 2 regionélne or-
ganizécie:

Zékladna organizécia slovenského zvazu vcelarov My-
java, ktora zdruzuje 190 vceldrov a 1 800 vcelstiev. Sidlo
organizacie je Zédhradnicka ulica 24, Myjava. Kontaktnou
osobou je Ing. Jan Jurds, tel.: 0910 856 203. Zdruzuje vce-
ldrov z Myjavy a Brezovej pod Bradlom a z obci Brestovec,
Bukovec, Chvojnica, Jablonka, Kosariskd, Krajné, Podky-
lava, Polianka, Poriadie, Priepasné, Rudnik, Stara Myjava,
Vrbovce;

Zéakladna organizacia slovenského zvazu véeldrov Stara
Turd, zdruzujlca 72 vceldrov a 638 vcelstiev. Sidlo orga-
nizacie je v Starej Turej na ulici Kozmonautov 423. Kon-
taktnou osobou je Bc. Jozef Smolinsky, tel.: 032 776 3159.
Okrem v¢elarov zo Starej Turej a prilahlych osad zdruzuje i véeldrov s obci Hrasné, Lubina a Va-
dovce;

Vcela na svojej prvej jarnej pastvy na
kvetoch drieria.

VEelari z ostatnych obci kopaniciarskeho regiénu (Kostolné, Bzince pod Javorinou, Visfiové,
Hrachoviste) patria do Zakladnej organizacie slovenského zvazu vceldrov N. Mesto nad Véahom
so sidlom Vajanského 36. Kontaktnou osobou v tomto zdruzZeni je Lucia Revayova, tel.: 0907
896 556. Spolu je v tychto obciach registrovanych 42 vceldrov, ktory chovaju spolu 277 véelstiev.
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Agroturistika v Kopanic¢arskom regione

v ubytovacich zariadeniach

® Penzion Holotéch viska***,
Kosariska, ktory splha podm-
ienky certifikdcie Cyklisti vitani,
je usadeny v prijemnom pro-
stredi kopanic a ponuka sluz-
by v rekonstruovanom dome
poévodnej ludovej architektury.
Slukéch chalupa, Kosariska -
ubytovanie v sikromi s kapacitou
7 1620k, v povodnom dome ludo-
vej architektlry z roku 1837. tel.:
+421 34/6244516, e-mail: info@
holotechviska.sk; www.holote- &
chviska.sk Slukéch chalupa

® Agropenzion Adam**¥, Podky-
lava - ponuka ubytovacie sluzby s 53 pevnymi l6zkami a s moznymi pristelkami, stravovacie
sluzby v troch gastro prevadzkach, modernu kongresovu salu a salénik i pre nédro¢nu busi-
ness klientelu, wellness centrum a tiez mnozstvo prilezitosti pre aktivny odpocinok.V nedale-
kej biofarme Charolais sa mozno dozvediet o ekologickej produkcii biomasa, ktorého steaky
ndjdete i v ponuke jedalneho listka. Jazdite na koni, na koci, v zime na saniach. Vyskusajte
cyklotrasy. tel.: +421 32 777 2101, e-mail: recepcia@penzion-adam.sk

® Penzion U dobrych gazdov, Myjava - nachadza sa hned pri Gazdovskom dvore v ¢asti Tura
Luka. tel.: +421 905 858 350, e-mail: foltinvlado@gmail.com

® Penzion U Juhasa, Kosariska
- vidiecka restauracia a penzién
U Juhdsa vyvolava atmosféru
pravej kopaniciarskej usadlosti,
tel.: 00421 346 242 807, 915 981
955, e-mail: jedzte@ujuhasa.com,
www.ujuhasa.com

® Penzion Na mlyne, Stara Tura,
tel.: 032/776 29 75,0908 578 161,
fax: 032/776 21 56; e-mail: info@
penzion-mlyn.sk

® Rekreaény dom Havlova, Po-
lianka - objekt je typu rodinného
penziénu s prendjmom na izby
s celkovou kapacitou 26 16zok. Je umiestneny v peknej podhorskej krajine. tel.: 0911 382 433,
0902 655 013; e-mail: dr.kvetoslavhyza@gmail.com

Penzion u Juhdsa
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Maly slovensko-cesky tématicky slovnik

® aroénia - jefab arénie

® bales - kolac¢ z kynutého tésta

® Ceresné - treSné

® dokvapok — dokap (zbytek)

® drapacka — drani pefi

® gazda, gazdind - hospodat,
hospodyné

® hriate - zahratd palenka
(s cukrem, ovocem, skofici
a hiebitkem)

® humno - humno (dfive pra-
jezd ve stodole do zahrady,
kde se mlatilo obili; dnes pre-
nesené nazev pro zahradu za
dvorem ukoncena zdhumen-
ni cestou)

® jadrovnik - jadfinec

® klinceky - hiebicek (koreni)

® kostovka - kost palenek
(ovocnych destilatd)

® |ekvar - povidla

® |oksa — druh moucné placky,
muze se podavat nasladko
i naslano

® marhula — merurika

® mrvenicka - posypavka

® mustaren — mostarna

® obli¢ka - ledvina

® oskvarky — Skvarky (vypecené
sadelnaté maso na kosticky
nakrajené)

® pagécik — druh peciva, miize
se podavat nasladko i nasla-
no

palené - palenka z ovoce
pecen - jatra

ribezle - rybiz

slivka — Svestka

stradla - Strudl, zavin s ovo-
cem, obvykle s jablky

Siska — Siska (kobliha bram-
borova)

® (kvapok — ukap (vyskocky)
vidiek — venkov

zabijacka - zabijacka (zaklatie
a zpracovani vykimenej oSi-
panej, spojené s hostinou)

Literatura

Buchlovan B.B. in Malovany kraj - ¢asopis, ¢islo 4/1949 e Dugacek, M.— Galik, J. a kol.: Myjava.
Obzor Bratislava, 1985 e Feriancova, V.: Slivovica a jej miesto v Zivote starich Mijafcov. Centrum tra-
di¢nej kultdry Myjava, 2009 e Hrdousek V. a kol, Oskeruse od A do Z, SPOV Modr4, 2003 e Kohout.
K.: Mald pomologie, SZN Praha, 1960 e Kremer B.: Stromy. lkar Praha, 1995 e Schubert E.a kol:
Stru¢né déjiny ovocnictvi moravského, Cesky odbor zemédélské rady moravské Brno,1900 e Tetera
V. a kol, Ovoce Bilych Karpat, ZO CSOP Bilé Karpaty, 2006

Resumé

Tradic¢ni ovoce moravsko-slovenského pomezi jizni Cdsti Bilych Karpat je utld knizka seznamujici nd-
vstévnika s krajinou a tradi¢nimi druhy a odridami ovoce, jako jsou driny, oskeruse, durancie ¢i spen-
dliky. Tyto a desitky dalsich, dnes vzdcnych, odrid nejriznéjsich chuti, tvari a moznosti vyuZiti se
dodnes péstuji v predhuri a na svazich jizni Cdsti Bilych Karpat. Publikace u vybranych druhd a odrid
ukazuje jejich hospoddrsky, ale i kulturni a krajindr'sky vyznam. Piiblizuje mozZnosti péstovdni zapo-
menutych druh( ovoce i vyuZiti ovoce v fadeé tradicnich receptd. V zdvérecné kapitole je prehled mist
a akci, kde muzete ochutnat ovoce v nejriznéjsich skupenstvich. Naleznete zde také nabidku turistic-
kého a kulturniho vyZiti ve vazbé na zdejsi krdsnou krajinu s ovocnymi sady, zahradami a stavbami.

Traditional fruit of the Moravian-Slovak region of the southern part of the White Carpathians is a slim
book which acquaints visitors with the landscape, traditional species and varieties of fruit, such as Eu-
ropean cornel “diiny”(Cornus mas), service tree “oskeruse”(Sorbus domestica), plum trees “Durancie” or
yellow egg plum “Spendliky”. These and dozens of other rare varieties, of different flavours, shapes, and
uses, are still grown in the foothills and on the slopes of the southern part of the White Carpathians. For
selected species and varieties, the publication shows their economic as well as cultural and landsca-
ping importance. It describes possible cultivation of forgotten fruits and their use in a number of tradi-
tional recipes. The final chapter provides an overview of places and events where visitors may taste the
fruits processed in various ways. The book also includes a selection of touristic and cultural activities
related to the beautiful countryside with its orchards, gardens and traditional rural buildings.
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« V. Mapa vzacného ovoce

/ moravsko-slovenského pomezi

Stromy a sady

STRAZNICKO

1

. Slivy Durancie, Svesti¢ky; Trni, sad
2.

Oskoruse Adamcova; Zerotin, pam.
strom

. Oskoruse Karlova; Zerotin, pam.strom

Mispule; Zerotin

5. Jablon Panenské; Zerotin Hotafska

buda

. Moruse bilg; sidlisté Kovarska

. Oresék; Straznice Ofechovka

. Jablon Jadernicka; Straznice, u skladky
. Dfin; Tv. Lhota Vrchy, pam. strom

. Hrusen krvavka; Salas, sad

. Hrusen Medule; Tv. Lhota u silnice na

Knézdub

. Moruse bila; Knézdub

. Moruse bilg; Tv. Lhota, pam.dvir
. Jefab brek; NPR Certoryje

. Oskoruse; Bajartiv sad za Z$

. Tresné; aleje pod Radosovem

OSTROZSKO - HORNACKO

17.

18.
19.
. Dfin; Velkd n.V., fara

. Mispule; sad, Velka n. Velickou

. Katova hrusen (hnilicka); v polich

. Jagosova hrusen; pam. strom

. Hrusen Ovesnacka; Blatnice, u silnice

N

Jablon Panenské; Uh. Ostroh, za
mostem

Mirobalédn; Uh. Ostroh, u splavu
Dfin; Lipov néaves

na Antonicek

. Hrusen Medovka; Ostr. Lhota,

u cyklotrasy

. Tre$né; Ostroz Lhota, u ZD
. Oresék Blatnice; alej u silnice
. Durancie; NPR Zahr. pod Hajem, sad

KOPANICIARSKY REGION

29.
30.
. Dfin; Brestovec naves
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.

3

Oskoruse; Vrbovce pastvina
Moruse bild; Brestovec naves

Moruse bild; alej u Gazdov. Dvora
Slivy Belice; Vrbovce

Hr. Spinka, Kfivice; Uhliska, sad
Hrusen Krehula; St. Myjava za humny
Hrusen Koci hlava; Brestovec

Hrusen Praskula; Planava, pole

Jab. Sud. reneta; mlady sad

Jab. Hontanské; Pod ubo¢ou, sad

@ Navitévnicka mista a sluzby

STRAZNICKO

. Hotaiska buda; expozice,
obcerstveni

Vyklopnik; expozice, obcerstveni
3. Vinafsky areél Stary potok; expo-
Zice, obcerstveni

Prodej ovoce ze sad(l; Zerotin
as.

. Palenice a mostarna Straznice;
expozice, obcerstveni

Pristav u jezu; stezka

Viceucelové muzeum Vnorovy;
muzeum, susarna ovoce

Farma Dubravka; expozice,
obcerstveni

Muzeum oskorusi; expozice
a naucna stezka

Sala$ Travi¢na; muzeum, sad,
obcerstveni

. Kulindrni expozice Kfib;
obcerstveni

Vyroba mostt a medoviny Jaro$

OSTROZSKO - HORNACKO
13. Pamatkovy domek; expozice
14. Lidovy domek Héjecek; expozice
15. Pam. domky Na Raj¢ovné

16. Palenice a historicka expozice
17. Pélenice Hluk

18. Palenice Uh. Ostroh

19. Prodej stromkd; ovocna skolka
20. ZUSY, sady; vyroba destilath
21. Sbirka pélenek; p. Pomajbik
22. Hornacka farma; agroturistika
23. Ekocentrum s ubytovanim

KOPANICIARSKY REGION
24. Pélenice Myjava
25. Ovosad; pést. Ovoce, Myjava

26. Ekotrend Myjava; vyrobky
z ovoce a obilnin

Palenice Brestovec

Palenice Hrasné

Palenice Brezova p. B

Palenice a navesni zahradka

v Jablonke

31. Péstovani slivek; Podkylava

32. Gazdov. dvor; susarna, expozice
33. Penzion U Juhasa; reg.
gastronomie

Susirna ovoce; Miskech Dedinka
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12.

27.
28.
29.
30.

34.
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MAS Straznicko, 0.s.

Vinohradské 35, 696 62 Strdznice

tel.: +420 724 162 265, e-mail: hrdousek.v@straznicko.cz
www.straznicko-mas.cz

MAS Horfacko a Ostrozsko, 0.s.
Zamecka 24, 687 24 Uhersky Ostroh

_m&{;ﬁmb tel.: +420 572 503 961, e-mail: mikroregion@ostrozsko.cz, e-mail: mas@ostrozsko.cz
T—— www.leader.ostrozsko.cz

Kopaniciarsky region - miestna akéna skupina
M. R. Stefanika 560/4, 907 01 Myjava

—— tel.: +421 346 538 344, e-mail: kristina kubinova@mail.t-com.sk
www.kopaniciarskyregion.sk

Redakce: Mgr. Vit Hrdousek. tel.: 724 162 265
V roce 2012 vytiskl: Joker, s.r.o., v nakladu 2000 ks na recyklovaném papife
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