Navstivte znamy slivkovy kraj na Kopaniciach
a sami si pripravte maskrty z tohto chutného
ovocia v Gazdovskom dvore na Turej Litke
pod dohladom miestneho gazdu a gazdinej.

Mozné realizovat

od 15. jiila do 30. septembra

(zavislost od tirody sliviek)

Cena od 21,80 EUR,
detiod 7 do 14 rokov 16,70 EUR
deti do 6 rokov zdarma.

Mimamalny pocet osob: 10
Maximalny pocet 0s6b: 45



Program:

09:00 prichod, privitanie gazdom v pracovnom kraji a uvitad Stamprlik
09:15 1.blok— priprava kotla, dreva, utieranie a IUskanie sliviek
10:30 desiata — chlieb s tradi¢nou pomazankou podla vyhbery, &aj, Stampriik

10:45 2.blok—varenie lekvaru, priprava cesta na slize do polievky
ana slivkové gule, priprava maku, orechov i tvarohu na slivkové gule

12:30 obed- stamprlik, fazulova polievka, slivkove gule
(s makom, tvarohom ¢ orechmi)

13:15 prehliadka Gazdovského dvora s odbornym vykladom

14:00 3.blok—varenie lekvaru, priprava cesta na slivkovy kolac
a slivkové koblihy a ich pecenie, zavaranie sliviek, prichod heligonkara

15:30 olovrant-slivkovy kolac a pecené slivkove koblihy, ¢aj, Stamprlik
15:45 4.blok—dovaranie lekvaru a jeho davkovanie

17:15 ukoncenie prac, posedenie pri heligonke masovych regionalnych vyrobkoch
18:30 odovzdanie vyrobenych produktov a koniec programu

Kopaniciari boli kazdoro¢ne pravom hrdi na dopestovami trodu ovocia najmd sliviek a ich
spracovanie bolo v kazdej domacnosti vyznamnou rodinnou udalostou. Bolo tomu tak hlavne vdaka
ich pracovitosti a uchovavaniu tradicit svojich predkouv v oblasti spracovania sliviek. V prijemnom
prostredi Gazdovského dvora leziaceho v obet Tura Litka, ktora patri k Myjave, sa pod vedenim
gazdu, gazdinej a ich pomocnikov naucite, ako sa varit tradicny slivkovy lekvar, zavarajit & susia
slivky, pecu slivkové koblihy, ¢i varia slivkové gule. Zazijete pravii pracovnii naladu, aka kedysi
vladla na kazdej takejto usadlosti. Tii Vam vylepsi priebezné kostovanie ovocnych destilatov ¢t hranie
na heligonku. Spracované produkty skonzumujete priamo v tejto tradicnej kopaniciarskej usadlosti,
pripadne st ich odnesiete domov.

Program je mozné prisposobit poziadavkam khentov.
V pripade zangmu zabezpecime dopravu i ubytovanie.
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